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INTRODUCCION

Nicaragua es un pails gque esta muy consciente
que los establecimientos de faena y
procesamiento de carnes, son un eslabon muy
importante en la cadena alimentaria siendo un
elemento clave para garantizar la inocuidad de
los productos y sub-productos carnicos.

Los Establecimientos de Proceso son centros
de observacidén epidemioldégica donde podemos
identificar una serie de enfermedades o
patologias que presentan los bovinos en
calidad de materia prima, pueden presentar
enfermedades de reporte obligatorio (Zoonosis)
y enfermedades del 1listado de la OIE,
anomalias anatomofisiologicas % anomalias
propias de 1los procesos donde se encuentran
principalmente vinculadas las politicas de
calidad y 1los procedimientos de los pre -
requisitos del HACCP, SSOP y BPM.

Por dicho motivo en los establecimientos de
exportacidén, se encuentra asignado un equipo
de inspeccidn veterinario de gobierno, que se
encarga de implementar el reglamento y manual
de procedimientos del sistema de inspeccidn de
la carne, decretos ministeriales y NTON. Asl
como reglamentos y normas adoptadas. -
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El Reglamento Técnico Centro Americahnho (RTCA),
Cédigo Federal de Regulaciones (9 CFR - de la
parte 200 en adelante) de los Estados Unidos
de América, Norma CAPRE, CODEX Alimentario y
normativas recomendadas por cada uno de 1los
paises importadores.

Es por esto que el IPSA a través de la DIA es
la encargada de autorizarlos establecimientos
en donde se faena y procesa carne bovina para
la exportacién a diferentes palses. En este
sentido el IPSA, debe de unificar y definir
adecuadamente los procedimientos que deben de
ser aplicados y ejecutados por el personal
responsable del cumplimiento de la normativa y
reglamentos sanitarios con el fin de poder
llegar a alcanzar los exigentes requisitos de
los mercados.

Actualmente el IPSA tiene autorizado 14
establecimientos bajo el Sistema de Inspeccidn
Sanitaria de la DIA, con la presencia de
Médicos Veterinarios oficiales y un equipo de
inspectores auxiliares, los cuales son
supervisados e inspeccionados por la Seccidn
de Inocuidad Carnes.

Este equipo oficial contribuye en el
cumplimiento de las normativas y réglamentos
sanitarios para asegurar la inocuidad de la
carne obtenida en dichos Establecimientos, y a
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su vez el jefe y sub jefe de la Seccidn de
Inocuidad Carnes son los encargados de
verificar el cumplimiento de los reglamentos y
normas sanitarias nacionales e internacionales
para llegar a ser competitivos en mercados

extranjeros.
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I. OBJETIVOS DEL MANUAL

Disponer de una informacidn detallada, ordenada,
sistematica e integral que contiene todas las
instrucciones, responsabilidades y procedimientos de las
distintas operaciones que se realizan en la Direccidn de
Inocuidad Agroalimentaria relacionadas con el Componente
Carne Bovina.

Generar informacién Gtil y necesaria, estableciendo
medidas de seguridad, control y autocontrol.

Afianzar las fortalezas técnicas del equipo de inspeccidn
de carne (SIC) que permitan determinar las diferentes
fallas existentes en los procesos y de esta manera poder
realizar acciones correctivas de forma inmediata 3%
oportuna antes de que se susciten problemas.

Unificar y controlar el cumplimiento de 1las rutinas de
trabajo y evitar su alteracidén arbitraria.
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1. DESARROLLO DE PROCEDIMIENTOS

1.1. Propdésito del procedimiento:

Tiene por objeto establecer las especificaciones
técnicas para la seleccidén de animales, colecta,
empaque, registro de datos y envié de muestras al
laboratorio para detectar, cuantificar e identificar
residuos quimicos no permitidos que puedan estar
presentes en la carne de origen bovino.

1.2. Alcance:

Garantizar que los productos de origen animal
destinados al consumo humano no contengan sustancias
quimicas mds alla de los limites permitidos.

Apoyar en la implementacidén de acciones. correctivas
en la produccidén primaria. Verificar que productos
quimicos prohibidos no se utilizan en la produccidn
primaria.

Es aplicable a todos los Establecimientos autorizados
que sacrifican vy procesan productos carnicos de
origen Bovino para la exportacién y consumo nacional.

1.3. Responsabilidades

La ejecucién de este procedimiento le corresponde a
la Seccién de Inocuidad Carne (SIC) de la Direccidn
de Inocuidad Agroalimentaria (DIA), del Instituto de

Prohibida la reproduccién total o parcial del documento. Derechos reservados por el Instituto de Proteccidn y Sanidad Agropecuaria ©
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Proteccidén y sanidad Agropecuaria (IPSA) de la

Repiblica de Nicaragua.

2. Definiciones

2.1. Muestra primaria: ’

Cantidad conveniente de un tipo particular de tejido
o producto proveniente de un animal, grupo de
animales homogéneos o unidad de empaque, dque se
colecta para ser enviados a analizar al laboratorio.

2.2. Muestra testigo:

Cantidad similar o igual del mismo tejido a la
muestra primaria y se conserva en congelacidén en el
Establecimiento, para su anadlisis en caso dque la
muestra primaria sufra descomposicién, se extravié o
arroje resultados sospechosos.

2.3. Refrigerante:

Bolsas de polietileno que contienen dgeles de
propilenglicol u otras sustancias, .que ayudan a
preservar temperaturas bajas.

2.4. Lote Ganadero:

Grupo de animales pertenecientes a una persona
natural o juridica con propiedades y caracteristicas
comunes o uniformes, tales como origen, raza y fin
zootécnico, al cual se le asigna un c6digo numérico
perpetuo por el establecimiento.

2.5. Lote Muestreado:

Prohibida la reproduccién total o parcial del documento. Derechos reservados por el Instituto de Proteccidén y Sanidad Agropecuaria ©
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Cantidad de animales que estd compuesta la muestra,
la cual puede contener uno o varios lotes ganaderos.

Prohibida la reproduccién total o parcial del documento. Derechos reservados por el Instituto de Proteccidn y Sanidad Agropecuaria ©
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3. PROCEDIMIENTO

3.1. CONSIDERACIONES GENERALES

Los animales que se presentan a los Establecimientos
para ser sacrificados o procesados deberan someterse
a muestreos y analisis de 1laboratorio para la
deteccidén de residuos quimicos.

Los procedimientos de colecta, empaque, registro de
datos, documentacidén requerida y envido de muestras al
laboratorio, serd responsabilidad directa del Médico
Veterinario oficial (MVO) asignado al
establecimiento. Se debe evitar contaminacidén |y
cambios en la composicién o caracteristicas fisicas
de las muestras, por lo que es importante llevar a
cabo un adecuado manejo de las mismas.

Todos los resultados de los analisis realizados en el
laboratorio deberdn ser reportados al establecimiento
en forma exacta clara y sin ambigliedades.

Debe elaborarse un documento o acta de toma de
muestra que permitan correlacionar las nmuestras
tomadas con las muestras recibidas en el laboratorio
oficial designado. En los casos en los que se detecte
la presencia de residuos, 1la Direccidn de Salud
animal debe iniciar el procedimiento Administrativo
correspondiente y aplicar las medidas zoosanitarias
en la finca pecuaria de origen.

Prohibida la reproduccidén total o parcial del documento. Derechos reservados por el Instituto de Proteccidn y Sanidad Agropecuaria ©
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MATERIALES:

e Cuchillos

e Ganchos

e Bolsas de polietileno con capacidad de 1 Kg.
e Termo

e Refrigerante

e Tarjetas

e Formularios

e Tabla de numeros aleatorios

e Cinta adhesiva o material analogo (Masking-tape)
e Precintos o marchamos.

e Marcador indeleble.

3.2. PROCEDIMIENTO DE SELECCION DE LOS ANIMALES A
MUESTREAR

La Direccién de 1Inocuidad Agroalimentaria (DIA)
seleccionara a través de un calendario el dia en que
se realizard el muestreo en los establecimientos
Autorizados y notificara por escrito a los Médicos
Veterinarios Oficiales asignados a los
establecimientos.

En todos los casos la toma de la muestra se hara de
manera sorpresiva, sin previo aviso a la empresa.

El tamano de las muestras se representa en la tabla
No. 1. Cada muestra individual que representa

Prohibida la reproduccién total o parcial del documento. Derechos reservados por el Instituto de Proteccidn y Sanidad Agropecuaria ©
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a uno de 1los 1lotes de animales muestreados, seran
identificados individualmente.

Los animales que son aprobados para el sacrificio se
les asignardan un nGmero de acuerdo al orden de
entrada a sacrificio a partir del No. 1 y en orden
sucesivo ascendente. Este nGmero se utilizara para
determinar cudles animales deberan ser muestreados.

3.3. Procedimiento de Escogencia de los Animales
Para detectar Organo clorinados

cada lote muestreado para Organo Clorinados estara
formado por 60 (sesenta) animales los cuales han sido
previamente numerados.

El Médico Veterinario oficial e Inspectores
auxiliares oficiales escogeran 5 numeros al azar, de
una serie de nUmeros consecutivos del 01 al 60, cada
nimero escogido al azar, representara a uno de los
cinco animales que seran muestreados para formar la
muestra compuesta. (Se sacaran 5 fichas de un bolson;
si aparece repetido se vuelve a introducir a la bolsa
que contiene las 60 fichas, se mezclan y se vuelve a
sacar hasta completar los 5 numeros).

Si existiera alguna duda, para determinar el nuamero
de animal escogido, la escogencia al azar se
realizara de nuevo.

Cada muestra individual que representa a uno de 1los
cinco animales muestreados y que formaran la muestra
compuesta, serd identificada individualmente.

Prohibida la reproduccién total o parcial del documento. Derechos reservados por el Instituto de Proteccién y Sanidad Agropecuaria ©



PROGRAMA NACIONAL DE MUESTREO DE RESIDUOS
QUIMICOS EN PRODUCTOS CARNICOS DE ORIGEN BOVINO
DE LA REPUBLICA DE NICARAGUA

Tipo de N°: Versién: |Fecha de Emisidn: Pagina 9 de 188
Documento: 7:1:1.23 1 04 enero 2016
PGCC

Para la escogencia de los animales a muestrearse, de
los lotes sucesivos, compuestos por 60 animales,
sacrificados el mismo dia se procederd de la forma
siguiente: A partir del segundo lote al nuamero
escogido, se le sumard el numero de animales de los
lotes que ya han sido sacrificados ej: segundo lote a
sacrificarse, numero escogido, N°50, a este se le
sumaran 60 (primer lote) lo cual nos dara 110 (numero
del animal a muestrearse). Este procedimiento se
repetird para los lotes sucesivos.

Si el excedente de las reses de los lotes muestreados
ese dia es equivalente a 29 o menor de 29 reses, de
uno o mas propietarios, estard libre de muestreo. Si
el excedente es de 30 reses o mas sera sujeto de

muestreo, haciendo wuso del Sistema de muestreo
vigente. _

Si a criterio del Médico Veterinario Oficial del
establecimiento, existieran dudas sobre la

procedencia de zonas prevalentes de wutilizacidn de
pesticidas o de 1los registros de los propietarios
reconocidos de =zonas afectadas; estara sujeto el
muestreo del excedente, al dictamen del Médico
Veterinario Oficial segtn proceda.

Las reses retenidas como sospechosas. por cualquier
causa etioldgica, pertenecientes a los lotes de 60
animales, deben ser incluidas dentro del lote
muestreado.

Prohibida la reproduccién total o parcial del documento. Derechos reservados por el Instituto de Proteccidén y Sanidad Agropecuaria ©
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El destino final de 1las canales de dichas reses,
estard sujeto al dictamen del Médico Veterinario
obtenido en el examen post-Mortem.

Los lotes conformados de 60 animales para muestreo de
residuos Clorinados, pueden estar agrupados de
propietarios diferentes.

Se tomaré&n trozos de dgrasa de mas o menos del mismo
tamano, de 5 reses que forman parte del 1lote vy
escogidos al azar. El1 peso total de la muestra es
de aproximadamente 250 gr. x 5=1,250 gr; la muestra
debe ser tomada de la grasa de la rinonada.

Cada muestra compuesta de 5 trozos de grasa debe de
ir identificada con sus correspondientes tarjetas vy
hojas de remisién en duplicado. El tamano, peso vy
tipo de tejido de la muestra se representa en la
tabla No. 1. '

Prohibida la reproduccién total o parcial del documento. Derechos reservados por el Instituto de Proteccidn y Sanidad Agropecuaria ©
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4. Procedimiento de escogencia de animales para

analisis especiales (organofosforados,
antibidéticos, hormonas, Beta agonistas,
benzimidazoles, Sulfamidas, metales Pesados,

avermectinas y Cloranfenicol).

Se efectuardn como minimo 20 pruebas(analisis) al
ano, para cada residuo contemplado en el programa de
monitoreo de anédlisis especiales [Hormonas (DES vy
Zeranol), Benzimidazoles, Metales Pesados,
Cloranfenicol, Sulfonamidas].

Las muestras se toman de 5 lotes diferentes,
seleccionando una res por cada lote, a excepcidn de
hormonas y Cloranfenicol que es de un mismo lote.

Para el caso de Organofosforados se tomaran 117
muestras por mes por establecimiento de exportacidn
distribuidas proporcionalmente de acuerdo a 1la
cantidad de reses sacrificadas en cada
establecimiento (ver tabla de distribucidén ano 2016).

Para el caso de las Avermectinas se realizaran 600
muestras mensuales distribuidas proporcionalmente de
acuerdo a la cantidad de reses sacrificadas en cada
establecimiento (ver tabla de distribucidn ano 2016).

Para el caso de Beta Agonistas, se tomaran dos
muestras mensuales, es decir, veinticuatro muestras
al afo por establecimiento y cada muestra estara
compuesta por un lote ganadero.

En el caso de antibiodéticos, sulfonamidas,
benzimidazoles y metales pesados, para determinar el

lote o los 5 1lotes gque deberan ser muestreados se
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utilizardn fichas numeradas del uno hasta la cantidad
de lotes que componen la matanza, luego estos se
colocan en una bolsa y se revuelven bien para
extraer de una en una hasta completar los 5 lotes.

A los lotes de animales que entran a sacrificio, se
le asignara un ntGmero de acuerdo al orden de entrada,
a partir del 1 y en orden sucesivo ascendente. Este
nimero se utilizard Gnicamente para determinar cual o
cudles lotes deberadn ser muestreados.

l.a res a muestrear dentro del lote también debe ser
seleccionada al azar (utilizando la tabla de numeros
aleatorios).

El peso de 1la muestra para cada analisis es
aproximadamente de 450 gr. multiplicado por 1los 5
lotes =2,250 gr. (hormonas y Cloranfenicol debera
tomarse de un solo lote).

Para determinar 1la frecuencia, tipo de tejido vy
cantidad en gramos para cada test solicitado ver
tabla N°1.

Cada muestra deberad presentar una tarjeta (cinco en
total), y una sola hoja de remisién, especificando en
esta misma el nGmero de lotes, propietarios y
procedencia. '

Tomar muestras por duplicado (muestra primaria vy
testigo) de acuerdo a la siguiente tabla:
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TABLA No. 1l.Descripcion de toma muestras y analisis
solicitado al laboratorio.

Organoclorados y Grasa 5 gr x  Diario
BifenilosPoliclorad | Renal animal Indeterminado | Animales= una
os (PCBs) . muestra
compuesta
Organofosforados Musculo 450 gr x 117 x 1 lote x 1
animal mes muestra animal
Antibiéticos Rindén 1 rinén x | Mensual 5 lotes 5 animales
animal
Cloranfenicol MGsculo 450 gr x| Mensual 1 lote i
animal animal
Sulfonamidas Higado 200 gr x Mensual |5 lotes 5 animales
Masculo animal
200 gr x
animal
Benzimidazoles Masculo 450 gr x  Mensual @5 lotes 5 animales
animal :
Avermectinas Masculo 200 gr x  Diario Indeterminado |Un animal por
(Doramectia, animal lote
IvermectinayMoxidec seleccionado
tina)
Metales Pesados Masculo 450 grs x Mensua @5 lotes 5 animales
- Arsénico As animal 1
- cadmio cd Higado 459 grs x
- Mercurio Hg D an1ma¥~
Rindn 1 Rinon
- Plomo Pb % mnimal
Hormonas (DES y Higado 900 grs x Mensual |1 lote 1 animal
Zeranol) . animal
Beta Agonistas  Masculo 450 gr =x  Mensual 1 lote 1 animal
(Clenbuterol) animal ‘
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4.1. EMPAQUE Y CONSERVACION

Durante la toma, empaque y envio debe cuidarse el no
contaminar las muestras especialmente entre
diferentes tejidos, animales y lotes.

Una vez obtenido los tejidos se deben depositar en
una bolsa de plastico o polietileno, transparente vy
limpia, de la que se extraerd el aire residual y se
sellard con cinta adhesiva o material analogo.

Cada bolsa debera identificarse individualmente. La
bolsa identificada debe colocarse en otra bolsa con
las mismas caracteristicas, a la que se extraera el
aire residual y se sellara con cinta adhesiva o
material andlogo para su envio.

Las muestras que no sean remitidas al laboratorio
oficial en un 1lapso de 48 horas y las muestras
testigos, deberan almacenarse 'y conservarse en
congelaciodn.
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4.2. IDENTIFICACION DE LAS MUESTRAS

Cada muestra deberd identificarse individualmente con

los

siguientes datos:

Nombre del solicitante o Establecimiento

Nombre y direccidn de la empresa

Tipo de muestra (tejido o producto)

Namero de lote

Procedencia del 1lote

Fecha de colecto de la muestra

Hora de toma de la muestra

Fecha de envio de la muestra

Hora de envio de la muestra

Cantidad

Se puede utilizar un ntGmero clave para cada una,
acompanado el envio con un registro que contenga
los datos senalados para cada muestra.

Nombre y firma del Médico Veterinario oficial de
Planta

Nombre vy firma del responsable de 1la toma de
muestra.
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4.3. ENVIO DE MUESTRAS

Para el transporte, las muestras deberan colocarse en
un termo de material inocuo, que permita  conservar la
muestra a temperatura de refrigeracidén o congelacion.

Las muestras deben acompanarse de refrigerantes o
hielo seco que se colocara alrededor de estas.

Una vez cerrado el termo deberad sellarse de tal forma
gque no sea posible su violacidén sin dejar huella.
(Utilizar marchamos).

Al lado del termo deberd incluirse 1la siguiente
leyenda “manéjese con culidado 'y manténgase en
refrigeracidon".

Cada muestra deberda acompanarse del formato de
identificacidén que le corresponda debidamente firmado
y sellado.

En el Establecimiento de sacrificio se mantendra un
juego de muestras testigo colectada y empacada, de
igual forma que las muestras primarias.

Las muestras testigos se deberan almacenar vy
conservar en congelacién hasta la obtencidn de los
resultados.

Las muestras deben de enviarse al Laboratorio

Nacional de Residuos Quimicos y Bioldgicos del
Instituto de Proteccidén y Sanidad Agropecuaria.
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4.4. REPORTE DE RESULTADOS

Original: Médico veterinario oficial asignado al
establecimiento.

Primera copia: Director HACCP

Para facilitar, agilizar % tomar’ decisiones

oportunas, el laboratorio debe de enviar via fax o
correo electrénico, resultados preliminares de 1la
produccidén muestreado.

Cualquier resultado por arriba de 1la tolerancia
establecida inmediatamente debe informarse a la
autoridad competente del Servicio de Inspeccidn de
Carnes de la Direccién de Inocuidad Agroalimentaria
para tomar las medidas sanitarias correspondientes en
el establecimiento afectado.
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4.5. ACCIONES CORRECTIVAS EN CASO QUE LOS RESULTADOS
DE LABORATORIO EXCEDAN LA TOLERANCIA
ESTABLECIDA

Las canales, O6rganos y otras partes de canales de
animales se retienen en espera de resultados de
laboratorio.

Si el resultado de laboratorio no excede 1la
tolerancia establecida, las carnes representadas por
esta muestra podran ser comercializadas.

Si el resultado es positivo o excede la tolerancia
establecida, las canales, o6érganos y otras partes de
las canales seran condenados. (Art. 134 del
Reglamento de Inspeccidén de Carnes de la Republica de
Nicaragua) .

Se debe de proceder a informar a la Direccidn de
Salud Animal para que tomen las medidas zoo-
sanitarias en la finca de origen del ganado.

Se deben impartir charlas de capacitacion al ganadero
sobre el manejo correcto de los medicamentos
veterinarios y otras sustancias quimicas por parte de
la autoridad competente del IPSA.
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5. REFERENCIAS

5.1. MARCO LEGAL

Reglamento de Inspeccidn de la carne para
Establecimientos Autorizados de la Republica de
Nicaragua.

Ley 291 ley Dbasica de Salud Animal y Sanidad
Vegetal.

Acuerdo Ministerial 004-2013 sobre Avermectinas.
Norma Técnica Nicaragiilense sobre limites Maximos de
Medicamentos Veterinarios NTON 03087-09

Directrices, Avisos y Notices del FSIS/USDA
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6. ANEXOS

e Calendario de envio de muestras 2016 (4 hojas).

e Seleccidbn de lotes vy reses para - muestras
clorinados y pruebas especiales F-SIC 02.

e Tarjetas de remisidén de muestras al Laboratorio
SIC 03.

de

F_

e Hojas de remisidén de muestras al Laboratorio F-SIC

01.

e Tarjetas retenido pendiente (examen
Laboratorio), F-SIC 04.

e Hoja de control retenido pendiente (examen
Laboratorio),F-SIC 06. '

de

de

e Formato de reporte de no conformidad (exceso)F-SIC

05.

e Tolerancias establecidas para residuos

quimicos.[63 FR 68184, Dec. 10, 1998].

e Tabla de Numeros aleatorios.

e Moléculas que se monitorean bajo el Programa

Nacional de Residuos.
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5 Tabla de distribuciodn

proporcional de muestras.
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INSTITUTO DE PROTECCION Y SANIDAD AGROPECUARIA
IPSA
DIRECCION DE INOCUIDAD AGROALIMENTARIA
SERVICIO DE INSPECCION DE CARNES
SELECCION DE LOTES Y RESES PARA
MUESTREO DE ORGANOCLORINADOS Y PRUEBAS ESPECIALES
FECHA DE MATANZA: EST. N¢:

N2 DE MUESTRA DE:

MUESTRA LOTES FICHAS SEXO FICHAS SEXO FICHAS SEXO FICHAS SEXO | FICHAS | SEXO

Médico Veterinario Oficial Inspector Auxiliar Oficial

F-SIC-02



INSTITUTO DE PROTECCION Y SANIDAD AGROPECUARIA
IPSA
DIRECCION DE INOCUIDAD AGROALIMENTARIA

SERVICIO DE INSPECCION DE CARNES
SELECCION DE LOTES Y RESES PARA _
MUESTREO DE ORGANOCLORINADOS Y PRUEBAS ESPECIALES

FECHA DE MATANZA: EST. N2:

Ne DE MUESTRA DE:

MUESTRA LOTES FICHAS SEXO FICHAS SEXO FICHAS SEXO FICHAS SEXO | FICHAS

SEXO
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INSTITUTO DE PROTECCION Y SANIDAD AGROPECUARIA
IPSA |
DIRECCION DE INOCUIDAD AGROALIMENTARIA
SECCION DE INOCUIDAD DE CARNES

REMISION DE MUESTRAS AL LABORATORIO

Est. N2. USO LABORATORIO NQ. De Muestra:
Lugar: Especie:
Cantidad: Tejido:
Empacado: Marchamo N9:

ANALISIS SOLICITADO
1-ANTIBIOTICOS 6-METALES PESADOS
2-CLORANFENICOL 7-SULFAS

3-CLORINADOS-PCBH
4-ORGANOFOSFORADOS

5-HORMONAS

INSPECTOR AUXILIAR OFICIAL QUE TOMO LA MUESTRA:

Lote No.:

8- AVERMECTINAS

9- BENZIMIDAZOLES

]
]

UL

Fecha de Sacrificio:

Procedencia:

Fecha de Deshuese:

Propietario: Animales Muestreados
N T R v
Fecha y hora de Envio:
N2. Animales:
Temperatura de la muestra: Laboratorio:
Fecha:
Recibido por:

Médico Veterinario Oficial

F-SIC-01



IPSA
SaliC;
RETENIDO
PENDIENTE DE
EXAMEN DE LABORATORIO

Ne: 00000
LOTE:

Fecha de sacrificio:

F-SIC-04




INSTITUTO DE PROTECCION Y SANIDAD AGROPECUARIA

DIRECCION DE INOCUIDAD AGROALIMENTARIA
SERVICIO DE INSPECCION DE CARNES

CONTROL DE RETENIDO PENDIENTE
EXAMEN DE LABORATORIO

Est. N€:

IPSA

FECHA DE SACRIFICIO

No. DE LOTE

No. DE CAJAS

Médico Veterinario Oficial

F-SIC-06

Inspector Auxiliar Oficial




INSTITUTO DE PROTECCION Y SANIDAD AGROPECUARIA

IPSA
DIRECCION DE INOCUIDAD AGROALIMENTARIA
SERVICIO DE INSPECCION DE CARNE

REPORTE DE NO CONFORMIDAD
(Fuera de Limite Permisible)

Est. No.: Ubicacion:

Fecha de Matanza: Fecha de Envio:

Fecha de Recibo de Resultado:

Cantidad de Animales: Novillo: Toros: Bueyes: Vacas:

No. Del Lote Ganadero: Propietario:

Tipo de Residuos o microorganismos Excedido:

Acciones Correctivas Destino final del Producto

F-SIC-05




INSTITUTO DE PROTECCION Y SANIDAD AGROPECUARIA

IPSA
DIRECCION DE INOCUIDAD AGROALIMENTARIA
SERVICIO DE INSPECCION DE CARNE

REPORTE DE NO CONFORMIDAD
(Fuera de Limite Permisible)

Medida Preventiva:

Médico Veterinario Oficial

F-SIC-05



TOLERANCIAS DE ACUERDO AL FSIS

No. ANALITO TECNICA ANALITICA TOLERANCIA TEJIDO DE ANALISIS
1 CLORANFENICOL Cromatografia de gases con
detector de captura de | 0.0 Musculo.
electrones.
2 HORMONAS (DES) Cromatografia de gases con
detector de captura de 0.0 Higado
electrones.
ZERANOL 20 PPM RIC MUSCULO E HIGADO
0.6 PPB CODEX HIGADO
BETA-AGONISTA - CLEMBUTEROL 0.2 PPB CODEX MUSCULO
3 AVERMECTINAS ‘
Cromatografia Liquida de Alta
Doramectina Resolucidn con detector de 30 ppb Musculo
lvermectina Fluorescencia 650 ppb
Moxidectina 50 ppb
4 SULFONAMIDAS
Sulfatiazol Cromatografia en 100 ppb Musculo
Sulfametazina capa fina 100 ppb
Sufadimetoxina 100 ppb
4 BENZIMIDAZOLES
Tiabendazol Cromatografia -
Fenbendazol Liquida de Alta Resolucién con 100 ppb Musculo
Mebendazol detector DAD 400 ppb
5 FOSFORADOS
Diclorvos Cromatografia de gases con 0.02 ppm
Diazinon detector de gases con detector | 0.02 ppm
Ronnel de captura TSD/NPD. 0.7 ppm Musculo
Clorpirifos -
Malation multiresiduos 2.0 ppm
Etion 4.0 ppm
Carbofenotion 0 ppm
0.8 ppm
ORGANOCLORADOS
HCB 0.5 ppm
BHC Cromatografia de gases con 0.3 ppm I
Lindano detector de captura de 7.0 ppm Grasa
Aldrin electrones. 0.3 ppm
Oxiclordano 0.2 ppm
Heptadoroepoxido 0.2 ppm
Dieldrin 0.3 ppm
DDT y Metabolitos 5.0 ppm
6 METALES PESADOS
ARSENICO N/E
CADIMIO Absorcion Atomica N/E
PLOMO N/E
MERCURIO N/E
7 ANTIBIOTICOS 0.0
Penicilina G KIS (Kidney inhibition 0.05 ppm
Ampicillin Swab) 0.01 ppm Rifidn
Amoxicillin 0.01 ppm
cloxacillin 0.01 ppm
Ceftiofur 0.4 ppm
Cephapirin 0.1 ppm




Sulfamethazina
Sulfadimethoxine
sulfathiazole
oxytetracycline
chlortetracycline
tetracycline

tylosin
erythromycin
pirlimicin
tilmicosin
tulathromycin
neomycin
gentamicin
streptomycin
dihydrostreptomycin
florphenicol
chloramphenicol
enrofloxacin
ciprofloxacin
spectinomycin
novobiocin
trimethoprim
virginiamycin
bacitracin

FZD (Furazolidone)
FZD

AOZ (3-Amino-2-oxazolidinone)

0.1 ppm
0.1 ppm
0.1 ppm
12 ppm
12 ppm
12 ppm
0.2 ppm
0.1 ppm
0.5 ppm
0.1 ppm
5.5 ppm
7.2 ppm
0.4 ppm
0.5 ppm
2.ppm

0.3 ppm

o

.1ppm

.25 ppm
ppm

N e I

o

.5 ppm

[63 FR 68184, Dec. 10, 1998]

21 CFR 556




Moléculas que se monitorean bajo el Programa Nacional

de Residuos.

I. O.Clorinados
e DDT vy sus Metabolitos
e Dieldrin
e Lindano
e HCB (Hexacloro-Benceno)
e HCB (Benceno-Hexaclorado)
e Oxiclordano
e Heptacloro Epoéxido
e PCBs (Bifenilos Policlorados)

II. O. Fosforados
e Diclorvos
e Diazinon
e Ronnel
e Clorpirifos
e Malation
e FEtion
e Carbofenotion
lll. Antibioticos
Penicilina G
Ampicillin
Amoxicillin
cloxacillin

Ceftiofur

Cephapirin



Sulfamethazina
Sulfadimethoxine
sulfathiazole
oxytetracycline
chlortetracycline
tetracycline
tylosin
erythromycin
pirlimicin
tilmicosin
tulathromycin
neomycin
gentamicin
streptomycin
dihydrostreptomycin
florphenicol
chloramphenicol
enrofloxacin
ciprofloxacin
spectinomycin
novobiocin
trimethoprim

virginiamycin



bacitracin

FZD (Furazolidone)

FZD

AOZ (3-Amino-2-oxazolidinone

IV. Cloranfenicol

V. Benzimidazoles

e Tiabendazole
e Mebendazole

e Febendazole

VI. Avermectinas
e Doramectina
e |vermectina

e Moxidectina

VIl. Metales Pesados

e Arsénico

e Cadmio
e Mercurio

e Plomo
VIII. Hormonas

e DES

e Zeranol

IX. Beta-agonistas
e Clenbuterol

X. Sulfas

e Sulfametazina
e Sulfatiazole
e Sulfadimetoxina

FIN DEL PROCEDIMIENTO.
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1. Propbésito del procedimiento

Este procedimiento tiene por objeto establecer
las especificaciones técnicas para identificar
la especie bovino en los establecimientos
autorizados que sacrifican y procesan carne
bovina.

1.1. Alcance

Este procedimiento aplica a todos los
establecimientos autorizados dque faenan 'y
procesan productos y sub productos carnicos de
origen bovino para la exportacidén y consumo
nacional.

1.2. Definiciones

Lote: Grupo de animales pertenecientes a una
misma persona natural o) juridica con
propiedades y caracteristicas comunes tales

como: origen, raza, fin zootécnico, etc.

Autoridad competente:La autoridad oficial
designada por el Gobierno para efectuar el

22
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control de la higiene de la carne, incluido la
formulacién y cumplimiento de las normas.

Canal: El cuerpo de un animal después del
faenado.
Carne: Todas las partes de un animal que ha

sido dictaminado como inocuo y aptas para el
consumo humano o se destinan para este fin.

Matadero: Todo establecimiento en donde se
sacrifican y se preparan para el consumo
humano determinados animales y dque han sido
aprobado, registrado y/o incluido en una lista
por la autoridad competente para dicho fin.

Inspeccién Ante - Mortem: Todo
procedimiento o prueba efectuado por una
persona competente a animales vivos con el
propésito de emitir wun dictamen sobre su
inocuidad, salubridad y su destino.

Inspeccién Post-Mortem: Todo procedimiento o
analisis efectuado por una persona competente
a todas las partes pertinentes de animales
sacrificados con el propésito de emitir un
dictamen sobre su inocuidad, salubridad y su
destino.

23
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1.3. Responsabilidades

La ejecucidn de este procedimiento le
corresponde al Instituto de proteccidn y
sanidad agropecuaria IPSA a través de la
Direccién de Inocuidad Agroalimentaria (DIA).

2. Procedimiento:

Procedimiento de verificacidén e identificaciédn
de la especie bovino. '

2.1. Verificaciédén en los corrales

Debe de verificarse la documentacidén legal
que acompanan al lote de animales, tales como:
carta de venta, gulia de traslado o cualquier
otro documento que los identifique a la
especie que pertenecen.

Después de recibido los animales y realizada
la inspeccidén ante-mortem por la autoridad
competente, los animales deben ser marcados
con su lote perpetuo o cédigo ganadero.

24
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En los formatos de inspeccién ante- Mortem vy
tarjetas se debe de registrar | el lote
ganadero, fecha y hora de inspeccidn y la
categoria a la que pertenecen (toro, vaca,
buey vy novillo). |

2.2. Verificacién sala de matanza

Debe verificarse que la especie bovino a
sacrificarse haya cumplido con la inspeccidn
ante-Mortem

L,os lotes de animales deben sacrificarse de
acuerdo a la orden de entrada.

Las canales deben ser marcadas y numeradas con
tinta grado comestible u otro sistema de
identificacién para mantener la trazabilidad
de las mismas.

En el informe operacional de sacrificio e
inspecciodn post-mortem se registrara la
cantidad de animales sacrificados por
categoria.

25
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2.3. Verificacién en los cuartos de

enfriamiento (chillers)

Las canales deben ser enfriadas y ordenadas de
acuerdo al No. De lote y numero de canales.

2.4. Verificacidén en la sala de deshuese

Las canales deben ser deshuesadas de acuerdo
al orden de entrada a los chillers.

Debe verificarse que los <cortes o piezas
empacadas al vacio o congeladas correspondan a
lo declarado en la etiqueta o cbédigo de barra.

Debe verificarse que en la etiquetas de cada
caja, se refleje que el producto empacado es
de origen bovino.

La informacidén debe registrarse en el formato
de control de peso y contenido. '

2.5. Verificacién en el area de embarque
El inspector oficial en turno inspeccionara
por cada embarque que el producto carnico que

se esta enviando corresponda al declarado
en el cédigo de barra o etiqueta. Esta

26
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informacién se registrarda en el formato de
control de embarque.

E1l Médico Veterinario Oficial debe certificar
que el producto carnico que se esta exportando
es de ganado bovino y corresponde a 1lo
declarado en la etiqueta de cada caja.

3. REFERENCIAS:

1. Reglamento de Inspeccidn de la carne para
Establecimientos Autorizados de la Republica
de Nicaragua.

2. Ley 291 ley béasica de Salud Animal vy
Sanidad Vegetal.

4. ANEXOS:

> Informe ante-Mortem y tarjetas

> Registro operacional de sacrificio y Post-
Mortem

> Registro de peso y contenido

» Registro de control de embarques.

Nota: En caso de ser necesario se
verifican las Carta de ventas y gula de
traslado en los establecimientos
autorizados.

27
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EST. N2:
IPSA
SERVICIO DE INSPECCION DE CARNES

INSPECCION ANTE-MORTEM
ANIMALES APROBADOS

NOVILLOS: LOTE N2:
TOROS: CORRAL N€:
BUEYES: HORA:
VACAS:
FECHA:
Meédico Veterinario

F-SIC-10 Ne: 00000

EST. N2:
IPSA
SERVICIO DE INSPECCION DE CARNES

INSPECCION ANTE-MORTEM
ANIMALES APROBADOS

NOVILLOS: LOTE Ne2:
TOROS: CORRAL Ne:
BUEYES: HORA:
VACAS:
FECHA:
Meédico Veterinario

F-SIC-10 N¢: 00000



INSTITUTO DE PROTECCION
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Y

IPSA

DIRECCION DE INOCUIDAD AGROALIMENTARIA
SERVICIO DE INSPECCCION DE CARNES

&
SANIDAD AGROPECUARIA

Fecha: Est.N2
CONTROL OPERACIONAL DE SACRIFICIO
Orden Lote Novillos Toros Bueyes Vacas Ficha SP Causa
MUESTRAS PARA RESIDUOS
Muestra [Reses  [Lote Propietario Procedencia
RESES LOCALES RESES RETENIDAS POR CISTICERCOSIS
Lote Sexo Peso Ficha ICausa | Lote Reses Sexo Ficha Peso
FETOS RESES CONDENADAS
Lote Vacas Fetos Libras Lote Sexo Ficha Peso Causa
Novillos: Observaciones:
Toros:
Bueyes:
Vacas:
Total:

F-SIC-13

Médico Veterinario Oficial.

Inspector Auxiliar Oficial.




INSTITUTO DE PROTECCION Y SANIDAD AGROPECUARIA
IPSA
DIRECCION DE INOCUIDAD AGROALIMENTARIA
SERVICIO DE INSPECCION DE CARNES -

VERIFICACION DE PESOS Y CONTENIDOS DE LA CAJAS SEGUN SU ETIQUETA
Frecuencia: Una vez por semana

Ano: Est. No.:

Mes:

Lugar de Verificacién: En el Deshuese cuando las cajas hayan sido pesadas, Etiquetadas y precintadas
Se verificara el contenido de las cajas de acuerdo a lo descrito en la etiqueta: Lote, Corte, Peso.

Marque C: Conforme o N.C.: No Conforme.
Peso Lbs./Kg

Hora Lote de Producto Tipo Corte

produccion.

Descrito Verificado Descrito . Verificado Diferencia

Fecha

Médico Veterinario Oficial

F-SIC-42



INSTITUTO DE PROTECCION Y SANIDAD AGROPECUARIA

IPSA

DIRECCION DE INOCUIDAD AGROALIMENTARIA

SERVICIO DE INSPECCION DE CARNES
REPORTE DE CONTROL DE EMBARQUE PARA PRODUCTOS
CARNICOS DE EXPORTACION

Fecha de produccién del producto: Est. No.
Fecha y Hora de Embarque | Fechay Hora Finaliza | Temp. Del Tipo de Producto Limpieza y estado
el Embarque producto Congelado Fresco fisico del contenedor
"Aceptable Inaceptable
No.Certificado No. No.De | Cantidad No. Temp. Del Fechay Hora
Embarque Cajas De Libras | Marchamo. | Contenedor Marchamo.
No. No. Del Destino Consignatario Empresa Naviera
grabador de | Contenedor
temperatura
Cantidad de Cajas Rechazadas Nombre del Conductor No. De Licencia del Conductor
Deterioro Suciedad Manchas Otros

Nota: Durante el proceso de Matanza, deshuese, enfriamiento y almacenamiento de los productos cérnicos amparados bajo las
Se verificaron los puntos de control y los puntos criticos de control,

marcas de embarques No.
asegurando, asi que no existen desviaciones en estos.

A la vez estos productos fueron manejados de una manera sanitaria y los resultados para E. Coli Genérico, E. Coli 0157 H:7,

Salmonella, Clorinados y Pruebas Especiales no sobrepasaron las tolerancias establecidas.

Observaciones:

Médico Veterinario Oficial Inspector Auxiliar Oficial

F-SIC-30
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1. Propdsito del procedimiento

El presente procedimiento se utiliza para la
escogencia de Canales, toma, envio, reporte de
resultados y acciones correctivas para
Salmonella sp.

2. Alcance

Este procedimiento debe aplicarse a los
Establecimientos que sacrifican y procesan
productos carnicos para Exportacion.

3. Definiciones

Lote: Grupo de animales pertenecientes a una
misma persona natural o juridica con propiedad
y caracteristicas comunes tales como: origen,
raza, fin zootécnico, etc.

Canal: El cuerpo de un animal después del
faenado.

Flank:parte medial a nivel de la uGltima
costilla,

Brisket:parte superior media del .pecho a un
lado del humero
Rump: Parte superior de la canal.
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4. Responsabilidades

El equipo técnico de inspeccién asignado a
cada establecimiento tiene la responsabilidad
de tomar, enviar, inspeccionar y supervisar la
toma de muestras.

5. Procedimiento

5.1. Procedimiento de escogencia de las
canales a ser muestreadas:

1) Se debe de tomar wuna muestra diaria
independientemente de la cantidad de canales
que se procesan.

2) La autoridad regulatoria (SIC), es la
autoridad competente para la escogencia de
las canales, toma y envio de muestras para
salmonella. |

3) La muestra se toma en el chill luego de 12
horas de refrigeracién de las Canales.

4) La escogencia de la canal se realiza al
azar de la cantidad de canales dque se
encuentran en los chillers.
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5. Deben de tomarse en cuenta los siguientes

pasos:

> Se selecciona primeramente el numero de lote

ganadero de la cantidad de lotes
sacrificados.

» Seguidamente el nGmero de la canal dentro
del lote ganadero seleccionado. |

> Una vez seleccionada la canal se realiza un
conteo regresivo de 5 medias canales y se
selecciona la sexta media canal hacia atras.

> Para la escogencia del lote y numero de la
canal dentro del lote, se puede utilizar la
tabla de numeros aleatorios.

6. Toma de la Muestra

1) Todos los instrumentos y accesorios
utilizados para 1la toma de la muestra, se
esterilizan con anterioridad a la toma de la
muestra.

2) El Veterinario o inspector asistente que
toma la muestra debe sanitizarse correctamente
las manos con un desinfectante aprobado.

3) Utilizar mascarillas, redecillas y guantes
estériles.
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4) Seleccionar un 1lugar especifico en los

chillers para tomar la muestra.

5) Tres lugares deben ser muestreados en
canales de Dbovino (utilizar el método de
esponja)

6) Los lugares para la toma de la muestra en
las canales son: E1 flank - flanco (parte
medial a nivel de la tGltima costilla), brisket
- pecho (parte superior media del pecho a un
lado del humero) y el rump - anca (parte
superior de la canal). Cuando se usa el método
de muestreo por esponja el lugar de muestreo
debe ser en el orden enumerado.

7) Para el método de esponja, la muestra
deberad ser +tomada wusando una esponja |y
espécimen estéril (whirl-pak) y 25 ml de
solucién estéril de peptona buferada (BPW).

8) Realizar un simple esponjado a 100 cm2 de
drea (definido por 10x10 cm), el cual debe
hacerse en cada uno de los tres sitios a fin
de obtener una muestra compuesta de 300 cm2.

9) Abrir el frasco con el medio de
enriquecimiento y la bolsa con la esponja,
verter el contenido del frasco en la bolsa y
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hasta entonces sacar 1la esponja y tomar la
muestra.

10) Utilizar una sola esponja para los tres
sitios (esponjear en direcciones verticales y
horizontales 10 veces).

11) Puede utilizarse una plantia de acero
inoxidable para determinar el area.

12) Hacer 2 puntos con un lado de la esponja y
el tercero con el otro lado.

13) Una vez tomada la muestra cerrar
herméticamente la bolsa y mantener en
refrigeracidén a 4° C.

7. Envio de la Muestra

1) Enviar la muestra refrigerada a 4° C en
recipiente seguro (colocar marchamo).

2) La hoja de remisién debe ir firmada por el
Médico Veterinario de planta.

3) Estas muestras deben ser analizadas por
Laboratorios Oficiales.
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8. Reporte de Resultados

1) Los resultados originales recibidos del
Laboratorio son archivados en las oficinas
del SIC de cada Establecimiento y una copia
debe enviarse a la unidad de HACCP de la
Planta.

2) En casos de resultados positivos el
Laboratorio deberd informar inmediatamente
al Inspector Oficial via telefdnica,correo
electrénico o fax al momento de conocer 1los
resultados,posteriormente los resultados
deberan ser enviado a la instancia senalada.

3) Mantener los resultados archivados por un
periodo de dos anos. '

9. Criterios de aceptacién para salmonella
sp en cada set o ciclo de muestras (58
muestras) '

o©

Especie |Nivel de de resultados|Numero de
aceptacidén |positivos para |muestras

positivas)

(muestras salmonella analizadas

58

[\
N
N
~J
o©

Bovinos
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10. Acciones Correctivas
1- Las canales o medias canales positivas a
salmonella deberan ser consideradas no

comestibles y enviadas al rendering.

a)

o)

C)

Toda planta que en el primer set O
ciclo de 58 muestras se desvien del nivel
de aceptacién o limite permitido, los
establecimientos deben tomar  acciones
correctivas inmediatas y un segundo set o
ciclo de 58 muestras seran tomadas.

Si el segundo set o ciclo de 58
muestras se desvian del nivel de
aceptacién o limite permitido, el o los
establecimientos deben revisar el plan
HACCP e iniciar un nuevo set o ciclo de 58
muestras.

Si el tercer set o ciclo de 58
muestras se desvian del nivel de
aceptacién o limite permitido, el servicio
de inspeccidén de Nicaragua suspendera la
inspeccidén de dicho establecimiento, hasta
que la planta garantice por escrito que
las deficiencias han sido corregidas.
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11. Referencias
e CFR - Federal Register / Vol.61 N°144
Sampling location s for Salmonella testing
of cattle carcasses.
e Metodologia de anédlisis segun USDA MLG
4.05/FSIS
e 9 CFR 310.25 Tabla 2.
12. Anexos

hoja de remisién de muestras al LNDV.F-SIC
-51

Seleccidén y muestreo de salmonella.F-SIC-
07

localizacidén del area anatdmica.

Programa de muestreo microbioldgico

Calendario de fechas.
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INSTITUTO DE PROTECCION Y SANIDAD AGROPECUARIA
IPSA
DIRECCION DE INOCUIDAD AGROALIMENTARIA
SERVICIO DE INSPECCION DE CARNES

HOJA DE REMISION DE MUESTRAS AL LABORATORIO DE DIAGNOSTICO
VETERINARIO Y MICROBIOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

EST.NO

Fecha: Muestra:
Lugar: USO LABORATORIO Especie:
Cantidad: Tejido:
Empacado: Marchamo:

ANALISIS SOLICITADO

1. Salmonella SP :l 5. E. Coli Género Miisculo :
2. Coliformes Totales y Fecales en Hielo : 6. Levadura y Hongos :
3. Coliformes Totales y Fecales en Agua : 7. Meséfilos Aerobios E
4. Listeria Monocytogenes : 8. Staphylococcus Aureus :

Inspector Ayudante que tomé la muestra:

Lote No:
Procedencia: Fecha sacrificio:
Propietario: Animales Muestreado
N T B
ok ok %k ok koK % ok kK k k ok 3% ok %k %k %k %k %k 1
No. Animales:
Res Muestreada Laboratorio:
Matanza Grifo No.
Deshuese Grifo No. Fecha:
Chill #
Temperatura de la Canal Recibida por:

Fecha y hora de envio

Médico Veterinario Oficial

F-SIC-51



INSTITUTO DE PROTECCION Y SANIDAD AGROPECUARIA
IPSA
DIRECCION DE INOCUIDAD AGROALIMENTARIA
SERVICIO DE INSPECCION DE CARNES
EST. N2. |
Generador de Numeros al Azar para muestreo de SALMONELLA

Fecha de Matanza:

Fecha de Deshuese:

Lote N@: Chill Ne:

Categoria:

Propietario:

Procedencia:

Reses sacrificadas:

N2 de canal seleccionada:

N¢ de canal a muestrear:

Inspector Auxiliar Oficial Medico Veterinario Oficial

F-SIC-07
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Briskel

Locate the postedor aspect of the aich
bone. Draw an imaginary line toward
he achilles lendon AL the point where
the line intersects the cut surface of
the round is the starting point for the
rump sample. Measure 10 om up the
line leading to the achilles tendon, then
10 om over {laterally}, then 10 cm back
to the cut surface of the rourd, then 10
crn along the cut surface o form the 10
oim by 10 om square arga.

fMote: This upper ilustration has been
purposaly sltered somewhal, A trus
fateral view of the carcass would nol
show the aileh bane. From g medial
view, the whole 10 om x 10 ¢m
sampling area could not be seen.
Thersfore, a uterst view with a portion
of the round removed so the location of
the aiich bone is shown is Hlusteated.

Locdle the culansous flank muscle
{extemal abdominal oblique) and follow
the medial border of the muscle
anteriorty  until ¥ comes with
approximately 3" of e midiine, This
will be the starting point. Measure up
{posteriony) 10 om {(approximately 4
inches) along o fing approximately 37
from the midline {measure up or
parsliel W the midiing), then over
{aterally) 10 om {spproximately ¢
inches) to form a 10 om wide by 10 om
long square sample,

Locaie the sibow of the carcass. Draw
arn imaginary  fine shalght  across
{rredially) 1o the midline cul. This will
e the starding polnt.  Measuwre up
along the midiine 10 om (approximalely
4 inches), then over 10 om
{approximately 4 inches) to form g 10
crnwide by 10 om long square sample.

2. Sampling locations for Salmonella testing of cattle carcasses

Postenor

\

Laterad
s s TTTBQINETY B0 E
Stackng pl
\ Far ruap u/
A Postatior sspect
}j of stch bong
i
wrtenor
|

Madg border of cutansous
Hard muscia ¢/

- Stacting gl for fank sample

W whara e medial border of

s cutensous fank reusdle comes
1o within spprox. 37 of the ysiclinee

Staeting pt for
buigked saraple &
micine 8% the leve
of the eltxew




3gaezs Federal Register / Vol. 61, No. 144 / Thursday, July 25, 1996 / Rules

/ s and Regulatio
i Figure 3 Sampling locations for Salmonelia testing of swine carcasses

l' betly Locale the elbow of the carcass. Draw an

midling cut. 3
Measure up along the midling
{approximately 4 inches), then over
{approximately 4 inches) to complele th

long by 10 ocm wide square sample to
| swab for swine "belly” sample.
i
jowls Draw an imaginary ling from the atlas/axis jonl

1o the ventral midline;, all skin below that point
will be considered the jowl

ham From the dorsal position, locate the laleral
surface ofthe base of the tail, and measure up
{caudal) 5 cm along the lateral edge of the
exposed fat margin, then 10 cm laterally. Now
measure 10 cm down (cranial), then 10 cm
medially; then 5 cm up (postenorly) o complele
2 10 om long by 10 cm wide sguare samplng
area. "

G CODE 341008
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1. Propdésito del procedimiento

El presente procedimiento se utiliza para la
de los resultados vy

toma, envio, reporte
acciones correctivas
agua.

2. Alcance

Este procedimiento

aplica a

establecimientos autorizados que
procesan productos y sub-productos carnicos de
origen bovino para la exportacidn y consumo

nacional.

3. Definiciones

e Grifo: Estacidén de agua dque
mecanismo provisto de llave que sirve para
abrir o cerrar el paso del agua potable.

para las muestras de

todos los
faenan y

posee un

e Flameo: esterilizar por medio de velos de

llamas (fuego).

4. Responsabilidades

La autoridad regulatoria
establecimiento son los encargados de tomar

las muestras.

de cada
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5. Procedimiento
Analisis solicitado: Bacterioldégico
(coliformes fecales y totales).
5.1. Procedimientos de Toma
1) Se deberdn tomar 2 muestras al mes (una

muestra en la sala de matanza y otra en la
sala de deshuese).

2) Los grifos a ser muestreados,

seleccionados al azar.

deben de ser

3) Las botellas o recipientes para'eﬂ_ envio

de muestras
Laboratorio.
neutralizante
(Tiosulfato de sodio).

deben

Deben
de cloro en forma
Por consiguiente no

escurrir la botella.

4) La autoridad

ser suplidas
de contener
liquida

regulatoria

el
un

cada

establecimiento son los encargados de tomar

las muestras.
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5) La persona dque toma la muestra debe
sanitizarse las manos, antes de: la toma de
muestra.

6) Los siguientes pasos deben de tomarse en
cuenta. :

» Verificacién de la concentracién de cloro.
(rango aceptable 1.5 a 2 PPM.).

» Drenar los grifos por un lapso de tiempo de
5 a 10 minutos.

» Flamear la boquilla del grifo con un hisopo
de algoddédn impregnado de alcohol.

» Tomar la muestra sin que el frasco roce la
boquilla del grifo.

» Cerrar inmediatamente el frasco para evitar
una contaminacién ambiental.

6. Envio de Muestras

1) Las muestra deben de refrigerarse vy
enviarse en un termo con hielo (colocar
marchamo) .

2) Identificar correctamente las muestras vy
enviarlas con sus respectivas hojas de
remisidn.

3) Enviar la muestra lo mas rapido posible
para su debido analisis.

PROCEDIMIENTO PARA LA TOMA DE MUESTRA DE AGUA
PARA ANALISIS BACTERIOLOGICO (COLIFORMES FECALES
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Tipo de

Documento:
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Versidn:
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de 188

4) Para analizar las muestras deben de
utilizarse Laboratorios oficiales.

7. Reporte de Resultados
1) Los resultados se expresan en NPM/100ml.

2) Los resultados originales se archivan en
la oficina del SIC de cada Establecimiento.

3) Copias deben de enviarse a la Oficina de
la Unidad HACCP de cada Establecimiento.

8. Acciones Correctivas
(Cuando se sobrepasan los valores
permitidos)

1) Realizar un muestreo seriado (tres
muestras consecutivas). ‘

2) Drenar los sistemas de distribucidn vy
depésitos de agua.

3) Sanitizacidén de tanques de agua con una
solucidén clorada a 800 PPM.

4) Revisar los procedimientos de limpieza y
sanitizacidén de tanques y manejo de aguas a
como se encuentra escrito en el SSOP N°1.
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9. Referencias:
Norma CAPRE - valores recomendables vy
admisibles para coliformes fecales y
totales.
10. Anexos:

Hoja de Remisidén de muestras F-SIC -51




INSTITUTO DE PROTECCION Y SANIDAD AGROPECUARIA
IPSA
DIRECCION DE INOCUIDAD AGROALIMENTARIA
SERVICIO DE INSPECCION DE CARNES

HOJA DE REMISION DE MUESTRAS AL LABORATORIO DE DIAGNOSTICO
VETERINARIO Y MICROBIOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

EST.NO

Fecha: Muestra:
Lugar: USO LABORATORIO Especie:
Cantidad: Tejido:
Empacado: Marchamo:

ANALISIS SOLICITADO

1. Salmonella SP :I 5. E. Coli Género Musculo :I
2. Coliformes Totales y Fecales en Hielo : 6. Levadura y Hongos I:l
3. Coliformes Totales y Fecales en Agua : 7. Mesoéfilos Aerobios I:
4. Listeria Monocytégenes : 8. Staphylococcus Aureus :

Inspector Ayudante que tomo6 la muestra:

Lote No:
Procedencia: Fecha sacrificio:
Propietario: Animales Muestreado
N T B
3k 3k ok 3k %k ok 3k 3k ok ok %k %k %k 3k 3k >k %k % %k k 1
No. Animales:
Res Muestreada Laboratorio:
Matanza Grifo No.
Deshuese Grifo No. Fecha:
Chill #
Temperatura de la Canal Recibida por:

Fecha y hora de envio

Médico Veterinario Oficial

F-SIC-51
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HELN pca | MUESTRAS  DE HIELO PARA ANALISIS
INSTITUTO DE PROTECCION Y SANIDAD AGROPECUARIA BACTERIOLOGICO (COLIFORMES FECALES Y
TOTALES) . '
Tipo de N°: Versién: Fecha de Emisién: 04 enero Pagina 47 de
Documento: PGCC 7.1.1.27 1 2016 188

1. Propdésito del procedimiento

Procedimiento para la toma y envido de muestras
de Hielo para Analisis Bacterioldgico
(Coliformes Fecales y Totales).

2. Alcance

Este procedimiento aplica a todos los
establecimientos autorizados que faenan y
procesan productos y sub-productos carnicos de
origen bovino para la exportacidén y consumo
nacional. '

3. Definiciones

Punzdén:Instrumento para hacer agujeros dque
consiste en una barra metalica fina y
puntiaguda.

Marchamo:es un sello de seguridad, un
dispositivo fisico numerado (0 no) dJque se
coloca sobre mecanismos de cilerre para
asegurar que éstos no se abran sin
autorizacion. '
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4. Responsabilidades

La autoridad regulatoria de cada
establecimiento son los encargados de tomar
las muestras.

5. Procedimiento
5.1. Procedimiento de Toma

& Frecuencia: 1 muestra cada dos meses.

# Se toma el hielo que va a ser usado en el
proceso.

&« Se utiliza un punzoén esterilizado.

s Se coloca en un vaso que envia el
Laboratorio para este fin. |

=z Se coloca el vaso rotulado en un termo con
hielo.

= Se coloca marchamo al termo.

s La hoja de remisién la firma el Médico
Veterinario de la Planta.

« Envia las muestras al Laboratorio Nacional
de Diagnéstico Veterinario del IPSA
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6. Reporte de Resultados

Los resultados se reportan en NMP/100 ml.
Los resultados originales se archivan en la
oficina de 1Inspeccidén de Carne:- en cada
Establecimiento.

Copias deben de enviarse a la Oficina del
HACCP de cada Planta. .

Tener resultados disponibles por 2 anos.

7. Acciones Correctivas

(Cuando sobrepasan los Valores Permitidos)

& Realizar un muestreo seriado (tres muestras

consecutivas).

Sanitizacién de recipientes de hielo con
una solucioén clorada a 800 ppm.

Revisar los procedimientos de . limpileza Yy
sanitizacidén de recipientes.

Entrenamiento al personal sobre manejo del
hielo.

8. Referencias
e Norma CAPRE y/o Método estandar (SMWW).
9. Anexos

Hoja de remisidén F-SIC-51
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HOJA DE REMISION DE MUESTRAS AL LABORATORIO DE DIAGNOSTICO
VETERINARIO Y MICROBIOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

EST.NO

Fecha: Muestra:
Lugar: USO LABORATORIO Especie:
Cantidad: Tejido:
Empacado: Marchamo:

ANALISIS SOLICITADO

1. Salmonella SP I: 5. E. Coli Género Miisculo :I
2. Coliformes Totales y Fecales en Hielo : 6. Levadura y Hongos :
3. Coliformes Totalesy FecalesenAgua [ | 7. Mesoéfilos Aerobios :
4. Listeria Monocytégenes : 8. Staphylococcus Aureus :

Inspector Ayudante que tom6 la muestra:

Lote No:
Procedencia: Fecha sacrificio:
Propietario: Animales Muestreado
N T B
4 ok % %k ok %k % 3k 3k % %k %k k % 3k 3k % %k %k % 1
No. Animales:
Res Muestreada Laboratorio:
Matanza Grifo No.
Deshuese Grifo No. Fecha:
Chill #
Temperatura de la Canal Recibida por:

Fecha y hora de envio

Médico Veterinario Oficial

F-SIC-51
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1. Propébésito del procedimiento

Procedimiento para la toma, envio y reporte de
resultado para muestras de agua, a través del
andlisis Fisico-Quimicos.

2. Alcance

Este procedimiento debe de aplicarse a los
Establecimientos autorizados que sacrifican y
procesan productos Carnicos de oridgen bovino
para la exportacidén y consumo Nacional.

3. Definiciones

SIC: Seccidn de Inocuidad Carne
HACCP: Anadlisis de Peligros y Puntos Criticos
de Control

4. Responsabilidades

La autoridad regulatoria de cada
establecimiento son los encargados de tomar
las muestras.

PROCEDIMIENTO PARA LA TOMA DE MUESTRA DE
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5. Procedimientos
5.1. Procedimiento de Toma

La frecuencia de muestreo es cada 6 meses.
La muestra debe de tomarse directamente del
pozo y/o alternando en caso de haber mas de un
pozo.
La cantidad a enviar es un galdn por muestra.
Pasos a seguir:

» Seleccionar al azar el pozo de agua.

» Utilizar un galdén limpio y nuevo.

» Cerrar inmediatamente el galdn después que

se tomdé la muestra.

6. Envio de la Muestra

Enviar las muestras a Laboratorios de Residuos
Quimicos y Bioldgicos del IPSA.

Identificar correctamente la muestra y enviar
con su respectiva hoja de remision.
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7. Reporte de Resultados

Los resultados originales se archivan en la
oficina del SIC de cada Establecimiento.

Enviar copias a la unidad de HACCP de la
Planta.
8. Referencias

Parametros Fisico-Quimicos del agua segun:
norma CAPRE y OMS.

9. Anexos
e Hoja de remisidén al laboratorio
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IPSA |
DIRECCION DE INOCUIDAD AGROALIMENTARIA
SERVICIO DE INSPECCION DE CARNE

HOJA DE REMISION DE MUESTRA A LABORATORIO NACIONAL DE
RESIDUOS BIOLOGICOS.

Fecha:

Departamento:

Municipio:

Nombre del establecimiento:

Direccion:

Fecha y hora de toma:

Hora de envio:

Analisis solicitado:

Clase de material:

Numero de muestra:

Pozo numero:

Recibido Fecha y hora de recibido

Médico veterinario Oficial Inspector auxiliar oficial
Nombre y firma Toma la muestra
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1. Propdsito del procedimiento:

Procedimiento para la escogencia de los
animales, toma, envio y reporte de resultados
para anadlisis de Encefalopatia Espongiforme
Bovina.

2. Alcance:

Este procedimiento debe aplicarse a los
Establecimientos Autorizados que sacrifican y
procesan productos CArnicos de origen bovino
para consumo humano.

3. Definiciones:

Decubito:Posicidn del cuerpo tendido
horizontalmente.

Decubito lateral - Posicidon del cuerpo cuando
estd tendido sobre uno de sus lados.

Dectbito prono - Posicidén del cuerpo cuando
estd tendido boca abajo, sobre el pecho y el
vientre

Béveda craneal:es el espacio en el craneo
ocupado por el cerebro.
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Meninges:son las membranas de tejido conectivo
que cubren todo el sistema nervioso central.
Obex:esel punto del cerebro en el qgue
el cuarto ventriculo se estrecha para formar
el canal central de la medula espinal..

4. Responsabilidades:

La autoridad regulatoria de cada
establecimiento son los encargados de tomar
las muestras.

5. Procedimientos:
5.1. Procedimiento de Escogencia de 1los
animales: '

Las muestras deben ser tomadas de los animales

siguientes:

e Animales que muestren senales o enfermedades
del sistema nervioso central.

e Animales que se encuentren en posicidn de
dectibito o en condicién mortal (animales no
ambulatorios).

e Animales muertos en los corrales

e De los animales sanos % sacrificados
rutinariamente en los mataderos industriales
se tomara una muestra mensual.

PROCEDIMIENTO PARA LA TOMA DE MUESTRA DE
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6. Toma de Muestra:

Desprender la bodveda craneana con sierra o
hacha pequena. .

Después del desprendimiento queda al
descubierto el cerebro.

Cortar con tijera las meninges que cubren la
superficie del cerebro. '

Extraer cuidadosamente el tejido nervioso,
girando la cabeza seglin sea necesario.

La muestra adecuada para el diagndstico
histopatoldgico es el tallo cerebral,
incluyendo el obex.

Las estructuras deben de quedar intactas.

7. Envio de Muestras:

Las muestras deben de enviarse en frascos de
boca ancha con sierre hermético de un volumen
de 500 ml.

Los frascos deben de contener formol al 10%,
500 ml.

Las muestras deben identificarse
correctamente (departamento, raza, fecha de
nacimiento, propietario, coédigo de la
propiedad, historia clinica, si existe).

Enviar la muestra al Laboratorio de

Diagndéstico Veterinario del IPSA.
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8. Reporte de Resultados:

- Original: Inspector veterinario de Planta.
- Primera copia: Oficinas de la Unidad HACCP.

9. Referencias:

e Avisos y directivas del FSIS - USDA.
e 9 CFR 310.22 Specified risk materials.

10. Anexos:

Hoja de remisidén de muestras para detectar

la presencia de E.E.B.

(F-SIC 049).




INSTITUTO DE PROTECCION Y SANIDAD AGROPECUARIA
IPSA
DIRECCION DE INOCUIDAD AGROALIMENTARIA
SERVICIO DE INSPECCION DE CARNES

REMISION DE MUESTRA PARA ANALISIS EEB
I Identificacion del matadero o planta procesadora de carne:

1.1 Establecimiento N° Nombre:

2. Procedencia de los animales

2.1  Propietario:

2.2  Nombre de la finca:

2.3 Municipio: Departamento:

3. Lote N°: Total de animales:

4. N°de guia de transporte:

5. Antecedentes de la muestra:

5.1 Especie: Sexo: Edad: Raza:

5.2 Tipo de explotacién:Leche: [
Carne: O

Mixto:
5.3 Fecha de sacrificio:

5.4 Fecha de envio:

5.5 Cédigo identificacion animal:

Fierros o marcas: Lado Izquierdo: Lado derecho:
6. Tipo de Muestra

6.1 Organos o partes: (especificar)

7.  Muestreo realizado por:

8. Observaciones:

Médico Veterinario Oficial

F-SIC-49
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1. Propébésito del procedimiento
Procedimiento para la escogencia de las

canales, toma, envio,
acciones correctivas

Escherichia Coli Genero,

reporte de resultados y
para la deteccidn de
evaluando de esta

manera la calidad de higiene de los procesos y

faena de canales.

2. Alcance

Este procedimiento

debe aplicarse

a

los

Establecimientos autorizados que sacrifican y
procesan productos carnicos de origen bovino
para la exportacién y consumo Nacional.

3. Definiciones

CHILL:Cuartos con sistema de refrigeracion

para el almacenamiento de canales,

otras partes.

visceras y

Canal: El cuerpo de un animal después que ha

sido aturdido, desangrado,

eviscerado.

Flank:Parte medial a

costilla,

nivel de - la

desollado y

ultima




E.COLI GENERO.

Tipo de N°ID: Versidén: | Fecha de Emisidn: Pagina 64
Documento: 7.1.1.30 1 04 enero 2016 de 188
PGCC

Brisket:Parte superior media del pecho a un
lado del humero

Rump:Parte superior de la canal.
4. Responsabilidades

Este procedimiento de deteccién de E. Coli
género, es un procedimiento gque permite
evaluar la calidad microbioldgico de 1las
canales asi como para evaluar la efectividad
de las Buenas Practicas de Manufactura y 1los
Procedimientos Estandar de limpieza y
desinfeccidn; por lo tanto es responsabilidad
de la Empresa (unidad HACCP y SSOP), realizar
el levantamiento de muestra y verificado por
la autoridad regulatoria (SIC). E1 analisis
para la deteccién de E. Coli género se
realizara en el Laboratorio Oficial del IPSA.

Si la Planta posee Laboratorio aprobado por el
IPSA, podra realizar sus propios analisis para
E. Coli género, para su control interno.

Esta entendido que cada Planta debe elaborar
sus propios procedimientos de toma de muestra
para E. Coli género, los cuales deben de ser
aceptados por los Inspectores Nacionales vy
Extranjeras.

PROCEDIMIENTO PARA LA TOMA DE MUESTRA DE
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Nota: Si las Plantas cuentan con Laboratorios
aprobados por 1la autoridad regulatoria para
analizar muestras para E.Coli género, deberan
tener por escrito los procedimientos de
andlisis utilizando métodos validados.

5. Procedimientos

A continuacién se detalla un procedimiento
genérico, que puede ser utilizado por
cualquier Planta y por el SIC.

5.1. Seleccidén de la Canal

Se tomara una muestra por cada 300
(trescientas) reses sacrificadas.

La muestra se toma en el chill luego de 12
horas de refrigeracidn.

La escogencia de la media canal a muestrear se
realiza seleccionando un namero -de un sin
nimero de fichas enumeradas 1 al 300, wuna vez
seleccionado el numero de fichas se realiza un
conteo regresivo de 5 medias canales y se
designa la sexta media canal.

Determinar un lugar especifico en el chill con
suficiente iluminacidén y medios para la
sanitizacion de manos y equlpos.

PROCEDIMIENTO PARA LA TOMA DE MUESTRA DE
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Los siguientes medios deben de ser utilizados:
» Guantes estériles, mascarillas y redecillas.

> Plantilla de

estériles.

acero 1noxidable y ganchos

» Agua peptonada buferada o solucidén salina
estéril (25 ml).

» Carcass swab kit (whirl-pak).

» Mesa de trabajo.

> Escalera.

> Area de trabajo limpia.
» Solucién para desinfectar.
» Gancho estéril.

6. Toma de la Muestra

Utilizar el método de esponja.

Los lugares para la toma de la muestra son:
Flank, brisket y rump. Cuando se usa el método
de muestreo por esponja el lugar de muestreo
debe ser en el orden enumerado. Usar la misma

esponja para

los 3 1lugares, esponjear en

Direcciones verticales vy horizontales (10

veces ] .
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Para el método de esponja, la muestra debera
ser tomada usando una esponja Yy espécimen
estéril (whirl-pak) vy 25 ml de solucidn
estéril de peptona buferada (BPM).

Abrir el tubo o frasco con el medio o
solucidén vy la bolsa con la esponja, verter el
contenido del frasco en 1la bolsa y hasta
entonces sacar la esponja y tomar la muestra.
Realizar un simple esponjado a 100 cm
cuadrados del area (definido por 10x10 cm.),
el cual debe hacerse en cada uno de los tres
sitios a fin de obtener una muestra compuesta
de 300 cm’. Hacer dos puntos con un lado de
la esponja y el tercero con el otro lado.

El procedimiento de la toma de 1la muestra,
debe realizarse con la maxima asepsia posible.

7. Envio de la Muestra

Las muestras se deben de enviar al Laboratorio
el mismo dia de la toma y con su respectiva
hoja de remisiodn.

Las muestras coleccionadas deberan mantenerse
refrigerada a 4°C y enviadas de esa forma al
Laboratorio, las muestras no deben congelarse,
se debe asegurar el correcto empaque de las
muestras para evitar que estas se rompan y se
contaminen.
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8. Reporte de Resultados

Deben archivarse resultados tanto en 1la
oficina de 1Inspeccidén como en la Unidad de
HACCP de la Planta.

Para facilitar, agilizar y tomar decisiones
oportunas, el Laboratorio debe de enviar
correo electrénico resultados preliminares de
la produccidn muestreada.

Efl casos de resultados positivos el
Laboratorio debera informar al responsable de
HACCP y al Inspector Oficial via telefdnica en
el momento de conocer los resultados.

Los resultados se mantendran disponibles por
al menos 2 anos.

8.1. Aplicacién de Criterios

Los resultados se analizan mediante control de
proceso estadistico y se grafica cada 13
resultados, con el fin de evaluar las
condiciones del proceso de sacrificio. En caso
de exceder los rangos establecidos se toman
las siguientes acciones correctivas 'y medidas
preventivas. (9 CFR 310.25)
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9. Acciones Correctivas
En caso de que el muestreo de E. Coli genérico
no cumple con el limite superior establecido
por el proceso de control estadistico se
procede a:
A La canal o canales muestreadas se retienen.
A Si el resultado es positivo pero por debajo
del limite maximo establecido, se lava la
canal y se intervienen con acido -lactico o
dcido acético al 2% y se deshuesa para
consumo Nacional. _
A Las canales muestreadas gque sobrepasen 1los
100 UFC/Cm®’ serdn condenadas.

10. Medidas Preventivas

> Se debe aumentar la vigilancia y el control
de proceso.

> Se revisa detenidamente el proceso para
encontrar la causa y prevenir la
recurrencia.

> Se aumentara la frecuencia de muestreo a 1
muestra cada 150 reses sacrificadas por un
periodo de 16 producciones consecutivas.

» Se procederéd a revisar el control de proceso
con respecto a contaminacién con materia
fecal.
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» En aquellos casos en que ocurra reincidencia
se procede a llevar a cabo una reevaluaciodn
del HACCP y de los procedinicntes
operacionales.

11. Referencias
e 9 CFR 310.25 - Federal Register / Vol.61l
N°144 Sampling location s for Salmonella

testing of cattle carcasses.

12. Anexos
e T.ocalizacidn anatdmica.

e Verificacidn de toma de muestra F. SIC 45
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1. Propdsito del procedimiento:

Procedimientos de inspeccidn y resumen de los
requerimientos minimos en la inspeccidn Ante-
Mortem, Post-Mortem de bovinos faenados para
determinar el dictamen de las = canales,
visceras y otras partes.

2. Alcance:

Estos procedimientos deben aplicarse a 1os
Establecimientos autorizados que sacrifican y
procesan productos carnicos de origen bovino
para la exportacidén y consumo Nacional.

3. Definiciones:

Lote: grupo de animales pertenecientes a una
misma persona natural o juridica con propiedad
y caracteristicas comunes tales como: origen,
raza, fin zootécnico, etc.

Canal: El cuerpo de un animal después que ha
sido aturdido, desangrado, desollado %
eviscerado.

Decubito:Posicidn del cuerpo tendido

horizontalmente.
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Ante-mortem: es el examen de los animales
vivos que van a ser sacrificados para
comprobar su buen estado de salud y normalidad
fisioldgica.

Post-mortem: es el examen gue se les realiza a
los animales después o a continuacidn del
aturdimiento. -

4. Responsabilidades:

Sin lugar a duda los ©procedimientos de
ejecucidén, decisiones, actuacién del Médico
veterinario de cada Planta e 1Inspectores
asistentes estd contemplado en el Reglamento
de Inspeccidén Sanitaria de 1la Carne para
Establecimientos autorizados de la Republica
de Nicaragua.

5. Procedimientos:
5.1. Inspeccién Ante-Mortem:

Las decisiones relativas a la Inspeccidn ante-
mortem estadn escritas en el Capiltulo VIII,
Articulo N°58-75 del Reglamento de Inspeccidn
Sanitaria de la Carne para Establecimientos
Autorizados.
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6. Consideraciones Generales

La inspeccidén Ante-Mortem debera hacerla el
Médico Veterinario de cada Planta en companla
de un Inspector asistente en los corrales del
Establecimiento donde el ganado sera
sacrificado, después de permanecer como minimo
doce horas en reposo en los corrales del
Establecimiento.

Categorias, decisiones y criterios que toma la
Autoridad regulatoria en la Inspeccidn Ante-
Mortem.

Animales Inspeccionados y Aprobados para la
matanza sin ninguna restriccion.

Son todos los animales que en la Inspeccidn
Ante-Mortem no revelaron ninguna condiciodn
anormal o enfermedades, después de dejarlos
reposar adecuadamente.

Estos animales deben ser transferidos a 1los
corrales destinados para este fin, agrupados
de acuerdo al lote ganadero y marcados con el
numero de lote perpetuo de cada ganadero.

A los animales inspeccionados vy aprobados
debera realizarse una orden de entrada,
duplicado de tarjetas donde se especifique
fecha de recepcidén e inspeccidn, cantidad de
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animales por categoria, N° de lote, corral y
hora que se realizo la inspeccidn Ante-Mortem,
dejar las tarjetas originales en el tarjetero
de los corrales y las copias enviarlas a la
sala de sacrificio.

Debe de registrarse en un formato especial 1lo
acontecido en la inspeccidén Ante-Mortem.

Los animales que sufran lesiones tales como
fracturas o heridas en los <corrales del
establecimiento y para evitar el sufrimiento
innecesario seran sacrificados de emergencia.
El destino final de estos animales estara
sujeto a los hallazgos de la Inspeccidn Post-
mortem.

Deben ser aturdidos inmedliatamente y
trasladados sin demora alguna a la sala de
sacrificio. Utilizar medios adecuados para su
transporte tales como: Carreta o camilla
disenada para este fin.

Animales autorizados para la Matanza con
precauciones especiales. (Animales
sospechosos).

Son todos los animales que en la inspeccidn
Ante-Mortem se sospeche que padecen cualquier
enfermedad o afeccidén gque pudiera causar la
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condena parcial o total de la canal en la
inspeccidén Post- Mortem.

Estos animales deben ser transferidos a un
corral especial aislado fisicamente de los
corrales inspeccionados y aprobados. .

Deben ser sacrificados al final de los
animales inspeccionados % aprobados, el
destino final de 1los animales sospechosos
estard sujeto a la inspeccidn Post-Mortem.

Deben de marcarse con el N° de lote perpetuo
del ganadero y enumerarlos en orden progresivo
de acuerdo al grado de la sospecha y
sacrificados bajo este mismo orden.

Elaborar tarjetas especiales para estos
animales con las siguientes especificaciones:
N° de lote, especie, causa, temperatura, N°
sospecha, sexo y hora de la inspeccidn Ante-
Mortem. :

Animales Inspeccionados y Condenados:

Son todos los animales que en la inspeccidn
Ante-Mortem se ha diagnosticado una enfermedad
o una afeccidn que constituya un riesgo para
la salud de los consumidores y manipuladores
de la carne 0 que puedan contaminar los
locales del Matadero y otras canales.
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Marcar estos animales con la leyenda

inspeccionada y condenados (CDO).

El destino de 1los animales condenados se
dispondréa conforme lo que estipula el Art. 69
del Reglamento de Inspeccidn de Carnes.

Animales caidos o) Posicidbn de decubito
(Animales no Ambulatorios):

Son todos 1los que en la inspeccidén Ante-
Mortem se encuentren caidos en 1los corrales.
Estos animales no ambulatorios seran

aturdidos, marcados con tinta roja con la
leyenda de condenado (CDO) y enviados al
crematorio del Establecimiento debe de tomar
muestras para andlisis de E.E.B. de acuerdo
al Procedimiento N°07 SIC.

Nota: Bajo ninguna circunstancia estos
animales entraran a la sala de sacrificio.

Observaciones:

Las afecciones y enfermedades que se pueden
presentar en la inspeccién Ante-Mortem estan
descritas en el Capitulo VIII del Reglamento
de 1Inspeccidén Sanitaria de la Carne para
Establecimientos Autorizados, entre las mas
comunes se pueden sehnhalar:
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Dermatobia Hominis, Traumas, Fractura,
Abscesos, Hematomas, Hernias, Prolapsos,

Acrobustitis, Mastitis, Caquexia, Dermatitis,
Papilomatosis, Actinomicosis, Actinobacilosis,
entre otras.

7. Anexos:
Orden de matanza. (Como ejemplo
c/establecimiento posee el propio)
Tarjetas animales inspeccionadas y aprobadas
F. SIC 10
Tarjetas animales sospechosos F. SIC 09
Formato de inspeccidén Ante-Mortem F SIC 011
Certificado oficial de condena F. SIC 35

8. Inspeccidén Post-Mortem:

Las decisiones relativas a la inspeccidn post-
Mortem estan contenidas en los Capitulos IX y
X articulos N° 76 al 134 del Reglamento de
Inspeccidn Sanitaria de la Carne para
Establecimientos Autorizados de la Republica
de Nicaragua.

9. Consideraciones Generales:

La inspeccidén Post-Mortem la realiza un
personal entrenado y autorizado por el IPSA,
dirigido y orientado por el Médico Veterinario
Oficial de cada Establecimiento.
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Categorias de Dictamen en la Inspeccidén Post-
Mortem para canales, partes de canales vy
drganos:

9.1. Inspeccionadas y aprobadas para el
consumo humano:

Cuando en el examen Post-Mortem no haya
revelado ninguna evidencia de que existe
cualquier importante afeccion anormal 0
enfermedad, la canal y 1los 6rganos deberan
ser aprobados para el consumo humano sin
ninguna restricciodn.

9.2. Totalmente decomisado para el
consumo humano.

Bajo las siguientes circunstancias:

¢ Que sean peligrosos para los manipuladores
de los alimentos o consumidores.

¢ Que existan alteracionesorganolépticas de
la carne normal.

El destino de las canales y Organos condenados
se procedera conforme el Art. 80 del
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Reglamento de Inspeccidn Sanitaria de la Carne
para Establecimientos Autorizados.

Nota: De acuerdo a las nuevas regulaciones y
prevencién de la EEB los siguilentes Organos y

material de riesgo especifico: Craneo,
cerebro, ganglios del trigémino, ojos, medula
espinal, ganglios radiculares dorsales,

duramadre de animales mayores de 30 meses O
mas, parte distal del 1ileum y amigdalas de
todas las edades. Estos deben ser separados y
colocados en recipientes marcados <con la
leyenda de MER en la sala de matanza. La
columna vertebral separarla y colocarla
también en recipientes con la leyenda MER en
la sala de deshuese.

9.3. Parcialmente decomisado para el
consumo humano

En casos que los defectos resultantes de
enfermedades % otras anormalidades sean
localizados y dque afectan solamente a una
parte de la canal o de los o6rganos.
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9.4. Inspeccionadas y Retenidas

Son todas las canales y 6rganos, que antes de
aprobarlas para consumo humano, deberan
someterse a un tratamiento de congelacidn

(ejemplo. Carne retenida por cisticercosis).

Examen Post-Mortem y Afecciones mas Comunes:

e Inspeccidn de Cabeza y Lengua (bovinos):

(1lnspector)

Laminado de ndédulos linfaticos.

Nodulo linfaticos parotideos.

Noédulo linfaticos mandibulares.

Noédulo linfaticos retrofaringeos medios.
Noédulo linfatico retrofaringeos laterales.
Laminado de musculos maseteros.

® & & & & o o

Incisidén de la lengua y palpaciodn.

e Afecciones mas Comunes en la Cabeza

Lengua:
Cisticercosis Miositis Actinomicosis
Actinobacilosis Ulceras Tuberculosis
Abscesos MelanosisOsmeca

XantosisTraumas Miasis
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e Inspeccidén de Visceras (Inspector):

a) Higados (bovinos).
¢ Observarlo, palparlo e incidir sus conductos
biliares.

¢ Laminado de N6dulos linfaticos hepaticos.

e Afecciones mas comun en el Higado:

Abscesos
Adherencias
Distomatosis
Tumores

Hepatitis
Esteatosis Hepatica
Necrobacilosis
Tuberculosis

9. Cirrosis

10. Pigmentaciones

O~ O Ul b W DN

¢ Ictericia
¢ Xantosis
¢ Melanosis
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11. Quistes de:
¢ Cisticercosis
¢ Equinococcus
¢ Tenuicollis

12. Telangiectasia

b) Corazédn:

¢ Observarlo e
interventricular

¢ Afecciones mas

(bovinos).
Adherencias
Cisticercosis
Equimosis
Petequias
Pericarditis
Abscesos
Melanosis
Xantosis

9. Ictericia

10. Olores Extranos

11. Endocarditis

O ~1 O Ul W DN

incidir el
(ver e incidir musculo).

Comunes en el

12. Quistes de Equinococus

tabique

Corazon
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c) Bazo:

¢ Observarlo, palparlo e incidirlo.

¢ Afecciones mas comunes.

Abscesos
Atrofia

Infartos

N O Ul bW DN

. Esplenomegalia

d) Rinones:

Babesiosis o piroplasmosis

Hemorragia (hematoma)
Congestidn venosa croénica

¢ Observarlo y palparlo:

¢ Afecciones mas comunes en los Rinones:

1. Nefritis
Petequiales

Hidroquistes
Pigmentaciones
Quistes
Hidronefrosis

A Ul B> DN

7 .Hemorragias

Atrofia 8 .Abscesos Piémicos
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Pulmones:

¢ Palparlos e incidirlos

¢ Laminado de ganglios linfaticos

¢ Traqueobronquial izquierdo y derecho

¢ Mediastinicos craneales, médiales y caudales

¢ Afecciones mas comunes en los Pulmones:
Neumonia

Abscesos

Equimosis

Melanosis

Tuberculosis

Tumores

Antracosis

Enfisemas

Parasitos

O 00 ~J O U1 i W DN

Testiculos:
¢ Observarlos e incidirles.

¢ Afecciones mas comunes:
1. Atrofia

. Orquitis

. Olores extranos
Calcificaciones
Hidrocele

U bW N
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Rumen, Estémago e Intestinos.

¢ Observarlos y palparlos.
¢ Laminado de ganglios linfaticos mesenterios.

¢ Afecciones mas comunes:

1. Abscesos

2. Hemorragias
3. Parasitos

4. Ulceras

5.

6.

7. Tuberculosis
Esofago:

Reticulitis traumatica
Enteritis y Peritonitis

¢ Observarlo y palparlo.

Glandulas mamarias:

¢ Observarlas, palparlas e incidirlas.
¢ Incidir nédulos L. Mamarios.

¢ Afecciones mas comunes:

1. Mastitis

2. Tuberculosis
3. Tumores

4. Abscesos
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Nédulos Linfaticos de la canal

¢ Afecciones mas comunes:

1. Tuberculosis

2. Linfadenitis o inflamacidn
3. Leucemia

4. Antracosis

5. Septicemia

Ovarios, Oviductos y Utero:
¢ Observarlos (incisidén opcional)

¢ Afecciones mas comunes:

1. Metritis (inflamacién del uttero)
2. Endometritis

3. Piometra

4. Tumores

Canales y Otras partes (Inspector)

Inspeccidn de canales.

a) Parte interna.

¢ Pleura parietal (observarla y palparla).

¢ Peritoneo abdominal (observarlo y palparlo).
¢ Vértebra y esterndén (observarlos).

b) Parte externa:
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¢ Observarla y laminado de ganglios linfaticos
pre escapular y precural.

¢ Afecciones mas comunes:

1. Fracturas 8.
2. Pigmentaciones

¢ Ictericia 18 .
¢ Melanosis Ll «
¢ Xantosis 12.

¢ Carotenosis
muscular

Osteohematocromatosislié.
. Tuberculosis 15.
. Caquexia

.  Tumores

. Artritis

. Cisticercosis

~ O Ul B> W

C)

Contuciones

9.
Miositis

Hematomas

Sarcoesporidiosis
Abscesos

13.Degeneracion

Politraumatismo
Entre otras.

Inspeccién finales de canales (Inspector)

Sellado cuarto delantero y cuarto trasero

10. Referencias:

e SIS / DIRECTIVAS:

e 6100-1: Ante-Mortem LivestockInspection
e 6100.2 Post-Mortem LivestockInspection
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11. Anexos

e control de condena de visceras y otras
partes F. SIC-22

e control de animales infectados por
Cisticercosis F. SIC -16.

e Informe Post-Mortem F. SIC- 37.

e certificado de retencidn por
cisticercosis F. SIC -34

e certificado oficial de condenas F. SIC 35

e Certificado venta local F-SIC -6-36

e control operativo de sacrificio F. SIC -
13. '
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INSTITUTO DE PROTECCION Y SANIDAD AGROPECUARIA

IPSA
---- NICARAGUA----

SERVICIO DE INSPECCION DE CARNES
INSPECCION ANTE-MORTEM

Ne, 00000
EST. N9:
ANIMALES SOSPECHOSOS
Lote N@: N2, Sosp.:
Especie: Sexo:
Causa:
Temperatura: Hora:
Observaciones;
Fecha:
r REPORTE POST-MORTEM
Hallazgos:
Disposicion:
Fecha:

Médico Veterinario
F-SIC-09



et EST, N9
IPSA
SERVICIO DE INSPECCION DE CARNES
INSPECCION ANTE-MORTEM
ANIMALES APROBADOS

NOVILLOS: LOTE N2
TOROS: CORRAL N2:
BUEYES: HORA:
/ACAS:
FECHA:
Meédico Veterinario

ASIC-10 N2: 00000

EST. N2:
[PSA
SERVICIO DE INSPECCION DE CARNES
INSPECCION ANTE-MORTEM
ANIMALES APROBADOS

NOVILLOS: LOTE N¢2:
TOROS: CORRAL Ne:
BUEYES: HORA:
VACAS:
FECHA:
Meédico Veterinario

F-SIC-10 N2: 00000
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INSTITUTO DE PROTECCION Y SANIDAD AGROPECUARIA
IPSA
DIRECCION DE INOCUIDAD AGROALIMENTARIA

SERVICIO DE INSPECCION DE CARNES
CERTIFICADO OFICIAL DE CONDENAS
Fecha: Est. N2:

El Infrascrito Medico Veterinario, Inspector Oficial del Instituto de proteccion y sanidad

Agropecuaria, CERTIFICA que, en la Inspeccién efectuada el dia de hoy fue CONDENADO, conforme

el Reglamento de Inspeccion Sanitaria de la Carne, lo siguiente:

Médico Veterinario Oficial

F-SIC-35



INSTITUTO DE PROTECCION Y SANIDAD AGROPECUARIA

IPSA

DIRECCION DE INOCUIDAD AGROALIMENTARIA

SERVICIO DE INSPECCION DE CARNES

CONTROL DE CONDENAS DE VISCERAS Y OTRAS PARTES

Fecha:

HIGADOS:
Abscesos
Adherencias
Cisticercosis
Contaminacion
Distomatosis
Hepatitis
Ictericia
Mutilacién
Necrobacilosis
Pigmentacién
Quistes
Telangiectasia
Tumores
Total:,
CORAZONES:
Adherencias
Cisticercosis
Contaminacion
Equimosis
Melanosis
Petequias
Pericarditis
Mutilacion
Olores extrafios
Miocarditis
Total:
BAZOS:
Abscesos
Atrofia
Contaminacién
Olores extrafios
Esplecnomegalia
Total:i______
LENGUAS:
Actinomicosos
Actinobacilosis
Cisticercosis
Contaminacion
Ulceras
Total:____
SESOS:
Cisticercosis
Contaminacién

SALA DE MATANZA

RINONES:
Atrofia
Cisticercosis
Contaminacién
Hidroquistes
Mutilacion
Nefritis
Olores extrafios
Quistes

Total:
MONDONGOS:
Abscesos
Cisticercosis
Contaminacién
Hemorragias
Olores extrafios
Parasitos

Total:

TESTICULOS:
Atrofia
Orquitis
Contaminacién
Olores extrafios
Calcificacion

Total:

Est. N2:

PULMONES:
Abscesos
Equimosis
Melanosis
Tuberculosis
Tumores
Cisticercosis
Contaminacion
Pardsitos

Enfisema pulmonar

CABEZAS: Total:

Cisticercosis
Miositis
Contaminacion
Osmeca
Actinomicosis

Total:

COLAS:
Contaminacién
Olores extrafios
Trauma
Cisticercosis

Total:

VISCERAS A SANEAMIENTO
Corazones

Médico Veterinario Oficial

F-SIC-22

Higados
Riflones
Testiculos
Colas
Sesos
Lenguas
Bazos

Inspector Auxiliar Oficial
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INSTITUTO DE PROTECCION Y SANIDAD AGROPECUARIA
IPSA
DIRECCION DE INOCUIDAD AGROALIMENTARIA
SERVICIO DE INSPECCION DE CARNES

FECHA: INFORME POST-MORTEM EST. N2:
Animales Inspeccionados Novillos Toros Bueyes Vacas TOTAL Causas Dictamen Final
Aprobados
Condenados
A saneamiento
Sospechosos
TOTAL
CAUSA CONDENAS
Fetos Peso
wv oo [ v > v
Patologias o 2 4 o 5 @ 8 o e} & LE L9 o
- o c N o o s o S © ® H O w s
© N (=} @ T 4 N [ 7] o —_ = 94 < w
oo © = Q €49 w c @ =] S T d g & £
T s | & 8 s | ® L I 89 3= | 3
() [ o ¥ O a
Abscesos Observaciones

Actinomicosis

Adherencias

Atrofia

Cisticercosis

Contaminacion

Calcificacion

Degeneracion

Distomatosis

Equimosis

Evisceracion Tardia

Esplenomegalia

Enfisema Pulmonar

Hepatitis

Hidroquistes

Ictericia

Mastitis

Melanosis

Miasis

Miositis

Miocarditis

Mutilacion

Necrobacilosis

Nefritis

Olores Extrafios

Orquitis

Parasitos

Pericarditis

Petequias

Pigmentacion

Quistes

Tuberculosis

Tumores

Ulceras

TOTALES

F-SIC-37

Meédico Veterinario Oficial




INSTITUTO DE PROTECCION Y SANIDAD AGROPECUARIA
IPSA
DIRECCION DE INOCUIDAD AGROALIMENTARIA
SERVICIO DE INSPECCION DE CARNES
CERTIFICADO DE RETENCION POR CISTICERCOSIS

Fecha: Est. N2:

Lote: Lugar:

El Suscrito Médico Veterinario Oficial del Instituto de Proteccion y Sanidad Agropecuaria,
CERTIFICA, que en la Matanza Verificada el dia de Hoy, fue retenido por CISTICERCOSIS, y de
acuerdo al Reglamento de Inspeccidon Sanitaria de la Carne lo siguiente:

Categoria Ficha Peso

Propietario:

Procedencia:

Médico Veterinario Oficial

F-SIC-34



INSTITUTO DE PROTECCION Y SANIDAD AGROPECUARIA
IPSA
DIRECCION DE INOCUIDAD AGROALIMENTARIA

SERVICIO DE INSPECCION DE CARNES

CERTIFICADO OFICIAL DE CONDENAS
Fecha: Est. N9:

El Infrascrito Medico Veterinario, Inspector Oficial del Instituto de proteccion y sanidad
Agropecuaria, CERTIFICA que, en la Inspeccion efectuada el dia de hoy fue CONDENADO, conforme

el Reglamento de Inspeccion Sanitaria de la Carne, lo siguiente:

Meédico Veterinario Oficial

F-SIC-35



INSTITUTO DE PROTECCION Y SANIDAD AGROPECUARIA
IPSA
DIRECCION DE INOCUIDAD AGROALIMENTARIA
SERVICIO DE INSPECCION DE CARNES

CERTIFICADO A VENTA LOCAL

FECHA: EST.No.:

Lugar:

El Suscrito,Médico Veterinario, Inspector Oficial del Instituto de Proteccion y sanidad
Agropecuaria, CERTIFICA que, el dia de Hoy fue enviado a venta local lo siguiente:

Propietario:

Procedencia:

Médico Veterinario Oficial

F-SIC-36



INSTITUTO DE PROTECCIO

%"ICA

IPSA

DIRECCION DE INOCUIDAD AGROALIMENTARIA
SERVICIO DE INSPECCCION DE CARNES

o
N Y SANIDAD AGROPECUARIA

Fecha: Est.N2
CONTROL OPERACIONAL DE SACRIFICIO
Orden Lote Novillos Toros Bueyes Vacas Ficha SP Causa
MUESTRAS PARA RESIDUOS
Muestra [Reses Lote Propietario Procedencia
RESES LOCALES RESES RETENIDAS POR CISTICERCOSIS
Lote Sexo Peso Ficha Causa | Lote Reses Sexo Ficha Peso
FETOS RESES CONDENADAS
Lote Vacas Fetos Libras Lote Sexo Ficha Peso Causa

Novillos: Observaciones:
Toros:

Bueyes:
Vacas:
Total:

F-SIC-13

Médico Veterinario Oficial.

Inspector Auxiliar Oficial.
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Inocuidad 0s y Inocuidad
Carne(SIC) Agroindustrias |Agroalimentaria

PROCEDIMIENTO N° 10.

PROCEDIMIENTO DE INSPECCION DE
DESHUESE, EMPAQUE, ALMACENAMIENTO
Y DESPACHO DE PRODUCTOS CARNICOS.
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1. Propébésito del procedimiento

Las decisiones relativas a la inspeccidn y re
inspeccién en el proceso de deshuese estan
contenidas en el Capitulo XVI, seccidn 44 del
Reglamento de Inspeccidén Sanitaria de la Carne
para Establecimientos autorizados de la
ReplGblica de Nicaragua.

2. Alcance

Estos procedimientos deben aplicarse a 1los
Establecimientos autorizados que sacrifican y
procesan productos carnicos de origen bovino
para la exportacidn y cCoOnsumo Nacional

3. Definiciones

Lote: grupo de animales pertenecientes a una
misma persona natural o juridica con propiedad
y caracteristicas comunes tales como: origen,
raza, fin zootécnico, etc.

Canal: El cuerpo de un animal después que ha
sido aturdido, desangrado, desollado y
eviscerado.
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4. Responsabilidades:

Sin lugar a duda los ©procedimientos de
ejecucién, decisiones, actuacién del Meédico
veterinario de cada Planta e Inspectores
asistentes estd contemplado en el Reglamento
de Inspeccidén Sanitaria de 1la Carne para
Establecimientos autorizados de la RepuUblica
de Nicaragua.

5. Procedimientos:

5.1. Re-inspeccién de Carne Deshuesada y
Canales

La cantidad de cajas a re-inspeccionar esta en
dependencia a la cantidad de canales a ser
deshuesados (ver formato de clasificacidn de
defectos de carne deshuesada F-SIC-24).

La seleccién de la caja a re inspeccionar sera
realizada al azar y conforme a 1lo que
establece el formato F-SIC-24.

Una vez seleccionada la caja es llevada por un
operario a la mesa de Inspeccidn donde se
practica el chequeo de los diferentes defectos
que se encuentran en la carne.
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Para la clasificacidén de defectos el Médico
Veterinario Oficial vy sus 1Inspectores se
regirédn por la tabla N°1 del Reglamento de
Inspecciodn Sanltaris de La Carne para
Establecimientos Autorizados, los defectos se
clasifican en: Insignificantes, menor, mayor y
criticos).

Los defectos son anotados en una hoja para
este fin.

Estd re-inspeccidén la practica el inspector de
deshuese bajo la supervisidon del Médico
Veterinario Oficial del Establecimiento.

Para el plan de muestreo se dirigira por la
hoja defectos de deshuese y las medidas
correctivas, se aplicaran de acuerdo al
Reglamento de Inspeccidn de Carne.

Los cuartos delanteros y traseros se re

inspeccionaran previo al deshuese,
seleccionando 5 canales <cada 100 canales
deshuesadas para constatar defectos de

calidad.lLos resultados de estos defectos se
anotan en el formato No F-SIC-25-1

5.1.1. Acciones correctivas
Comunicacidén Jjefe de la sala
Se identifica y se elimina 1la causa de 1la
desviaciodn.
Los trozos de carne afectados se retiran y
condenan Se reduce la velocidad de proceso.
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Se aumenta la revisidn de lotes afectados
Instrucciones a los recortadores

En caso de reincidencia se procede a:
suspension parcial o total de 1las 1lineas,
colocacién de tarjetas retenidas o retiroy
cambio de personal de linea

5.1.2. Anexos

e ITnspeccidén de carne deshuesada F. SIC 25.
e Re inspeccidn de canales F-SIC 25-1

e Clasificaciobn de defectos de carne
deshuesada F. SIC 024.

5.2 Procedimiento de Control de Embarques.

1) El responsable de embarques debe enviar al
Médico Veterinario de cada Planta solicitud
para cada contenedor a ser cargado con las
siguientes especificaciones:

“* Destino y consignatario.
% Tipo de producto.
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% Cantidad en libras y N° de cajas.

“» Numero de shipping-Marks.

¢ Fecha de produccién y lotes. ‘

¢ Cumplimiento con los limites criticos de
gada PCC. |

< Cumplimiento con los Anadlisis de Laboratorio
segun directrices de cronograma del IPSA.

 Empresa Naviera.

2) La seccién Inocuidad de Carnes de cada
Establecimiento debe verificar 1lo senalado
en el inciso nUmero uno.

3) El Inspector Oficial en turno al momento

del embarque controla lo siguilente:

¢ Limpieza y estado fisico del contenedor.

% Temperatura del producto.

< Inspeccién de cada caja a ser cargada.

% Temperatura del contenedor.

% Fechas de produccién.

% Coloca marchamo oficial.

** Registro de control de embarque.

‘¢ Debe de asegurarse que todos los lotes con
sus fechas de produccidn hayan sido
verificados los PCC vy las desviaciones
atendidas correctamente.

4) E1l Médico Veterinario Oficial emite
certificado oficial corroborando el fiel
cumplimiento con lo sefalado
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5.2.1. Anexos
Reporte de control de embarque F. SIC 30.

5.3. Procedimiento de revisién del pre-
embarque.

Es obligacidén de los Establecimientos realizar
una revisién exhaustiva de los productos
previo a ser embarcados (Los inspectores
Oficiales deben verificar el cumplimiento).

Los Mataderos que sacrifican y procesan
productos carnicos para la exportacidn antes
de enviar un producto, el Establecimiento
debera analizar sus registros relacionados con
la elaboracidén de dicho producto y de esta
manera garantizar la integridad del producto,
incluyendo la determinacion de que se
cumplieron con las disposiciones adecuada del
producto.

En la revisién del pre-embarque debe de
garantizarse que los lotes con sus fechas de
produccién los puntos criticos de control,
cumplieron con los limites <criticos, las
desviaciones fueron atendidas y resueltas
apropladamente y todos los registros
relacionados con estas producciones son
aceptables.
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Debe de garantizarse que los lotes con sus
fechas de produccidén cumplen con los examenes
de laboratorio, segln directrices del
cronograma del IPSA.

5.3.1. Anexos

El formato: MEMORANDUM DE PRE-EMBARQUE (de
Nuevo Carnic) solamente es ejemplo, ya que los
Establecimientos podran disenar sus propios
formatos). '

Revisidén del pre-embarque.

Memorandum de pre-embarque dirigido al M.V.
Oficial de Planta, por parte del
Departamento de exportaciodn.

6 Referencias

e Reglamento de Inspeccidn de Carne.
e FSIS / DIRECTIVAS:

7 Anexos

Cada una de las etapas de: inspecciodn
posee sus respectivos anexos.
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INSTITUTO DE PROTECCION Y SANIDAD AGROPECUARIA

IPSA

DIRECCION DE INOCUIDAD AGROALIMENTARIA

SERVICIO DE INSPECCION DE CARNES
REPORTE DE CONTROL DE EMBARQUE PARA PRODUCTOS
CARNICOS DE EXPORTACION

Fecha de produccion del producto: Est. No.
Fechay Hora de Embarque | Fechay Hora Finaliza | Temp. Del Tipo de Producto Limpieza y estado
el Embarque producto Congelado Fresco fisico del contenedor
Aceptable Inaceptable
No.Certificado No. No.De | Cantidad No. Temp. Del Fechay Hora
Embarque Cajas De Libras | Marchamo. | Contenedor " Marchamo.
No. No. Del Destino Consignatario Empresa Naviera
grabador de | Contenedor
temperatura
Cantidad de Cajas Rechazadas Nombre del Conductor No. De Licencia del Conductor
Deterioro Suciedad Manchas Otros

Nota: Durante el proceso de Matanza, deshuese, enfriamiento y almacenamiento de los productos carnicos amparados bajo las
marcas de embarques No. Se verificaron los puntos de control y los puntos criticos de control,

asegurando, asi que no existen desviaciones en estos.

A la vez estos productos fueron manejados de una manera sanitaria y los resultados para E. Coli Genérico, E. Coli 0157 H:7,
Salmonella, Clorinados y Pruebas Especiales no sobrepasaron las tolerancias establecidas.

Observaciones:

Médico Veterinario Oficial Inspector Auxiliar Oficial

F-SIC-30
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SISTEMA DE GESTION DE LA INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS

CODIGO: 7- FO-033

f VERSION: 0
‘ ; : - Fecha de Emisién:
: MEMORANDUM Y REVISION PRE- EMBARQUE 01-08-2015
Frecuencia: Diario
MEMORAMDUM PREEMBARQUE
OPTO. DE COMERCIALIZACION
Para: Medico Veterinario Oficial, LP.SA.
De: justo Orozco 7. gerente de Comercializacion
Asunto: Proximo Embargue
Fechar__ f
{lase de Producto .
Fresco Congelado Ambiente

Embarcador: Certificado LP.SAIS-
imporiador; Hora de Embargue:
Transporie: N° de Embarque:
Contenedon Puesto de Embarque:
Marchamo LP.S.A: 5~ Pais Destine:
Fecha Lotes

PCCL: pCCZ: PCC3:

Este embarque cumple con los examenes de laboratorio segin directrices de cronograma del LP.5.A
Ohservaciones:

Recibido: Inspector Oficial LP.S.A

YoBo: Medico Veterinario LP.S.A
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PROCEDIMIENTO DE VERIFICACION DEL
PREOPERACIONAL

Tipo de N°: Versién: | Fecha de Emisidn: Pagina 102 de
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1. Propdsito del procedimiento'

Procedimiento para verificar el Pre-
operacional en Establecimientos Autorizados
para sacrificio y proceso de bovinos

2. Alcance

Estos procedimientos deben aplicarse a 1los
Establecimientos autorizados que sacrifican y
procesan productos carnicos de origen bovino
para la exportacidén y consumo Nacional.

3. Definiciones

Pre-operacional: es la revision fisica de las
instalaciones, equipos y condiciones de las
areas de proceso para determinar gue estas se
encuentren en condiciones higiénicas
sanitarias aceptables.

4. Responsabilidades

Sin lugar a duda los ©procedimientos de
ejecucidén, decisiones, actuacién del Meédico
veterinario de cada Planta e 1Inspectores
asistentes estad contemplado en el Reglamento
de Inspeccidén Sanitaria de la Carne para




PROCEDIMIENTO DE VERIFICACION DEL
PREOPERACIONAL
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Establecimientos autorizados de 1la Republica
de Nicaragua.
5. Procedimientos

5.1. Pre operacional

Los inspectores asistentes en conjunto con el
Médico Veterinario realizan una inspeccidn
exhaustiva y minuciosa en todas las. areas de
proceso, sala de Matanza, Recamara de Visceras
chillers, sala de deshuese, bodegas de
Almacenamiento, lavanderia, subproducto,
comedor y A&reas externas para verificar las
condiciones higiénico-sanitarias de la planta.

Los 1inspectores asistentes del IPSA realizan
la verificacidén del Pre-operacional todos 1los
dias una vez que los inspectores de la planta
hayan corregido sus deficiencias. La
verificacidén estad programada de ‘acuerdo al
proceso de produccidén, el cual es del dia
lunes al sé&bado. En estos seis dias laborales
se revisa las siguientes seccilones:

Sala de Matanza, A&area de lavado de -visceras,
drea de carrillos, recamara de visceras, otras
areas anexas.
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Sala de Deshuese, area de moler carne y valor
agregado

Chillers o camaras de refrigeracion.

Bodega de material de empaque, armado de
cajas, bodega de quimicos.

Bodega de Productos Terminados.

Area Externa, lavanderia, comedor,
sanitarios, subproductos.

Nota: Verificacidén de Personal, servicios
sanitarios, lockers Y Filtro  sanitario
diario.

Es obligacidn de la empresa entregar las

dreas de proceso y Aareas circundantes en
condiciones higiénico-sanitarias aceptables
antes de iniciar proceso y los 1inspectores
oficiales a la vez verificar su cumplimiento.

Para cada deficiencia encontrada el
establecimiento debe tomar - acciones
correctivas y medidas preventivas inmediatas.
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La verificacién de la inspeccidén del personal
debe realizarse una vez que la planta esté en
condiciones aceptables y debe de realizarse
después que los inspectores de la planta hayan
revisado al personal. :

Registrar exactamente el tiempo en due se
encontré y se corrigidé la deficiencia.

Debe de seleccionarse al azar el area a
verificar de acuerdo al calendario establecido
para efecto de registro.

6. Referencias

e FSIS / DIRECTIVAS
e Reglamento de inspeccidn de carne.

7. Anexos

e Reporte de inspeccidén Pre-operacional
F. SIC -31.

e Demanda de accidn correctiva F. SIC -
44,




INSTITUTO DE PROTECCION Y SANIDAD AGROPECUARIA
IPSA
DIRECCION DE INOCUIDAD AGROALIMENTARIA
SERVICIO DE INSPECCION DE CARNES
VERIFICACION SSOP PRE-OPERACIONAL

CLAVES: C: conforme; NC: no conforme; NA: no aplica

Establecimiento No.:

Una verificacidn de rutina a este establecimiento se ha efectuado en esta fecha. En esta

Fecha de Verificacion:

oportunidad las No Conformidades marcadas y descritas al dorso necesitan correccién

Inmediata.

A-SALA DE SACRIFICIO

D-SALA DE DESHUESE

G-VESTIDORES/SERV.HIGIENICOS

1-Pisos,Paredes y cielos

1-Pisos, paredes y cielos.

1-Pisos, Paredes y cielos.

2-Puertas y Ventanas.

2-Puertas y ventanas.

2-Puertas.

3-Drenajes y caflerias.

3-Drenajes y cafierias

3-Agua, urinarios e inodoros.

4-Ventilacion e iluminacién.

4-Ventilacion e iluminacién.

4-Ventilacion e iluminacion.

5-Agua caliente y fria.

5-Agua caliente y fria.

5-Lockers y lavamanos.

6-Presion agua-vapor. 6-Presion agua-Vapor. 6-0tros.

7-Rieles y ganchos. 7-Rieles y ganchos.

8-Mesas y mangueras. 8-Mesas y bandas transportadoras.

9-Lavamanos y esterilizadores. 9-Lavamanos y esterilizadores. H-PERSONAL
10-Rampa sacrificio. 10-Recipientes. 1-Vestimenta.
11-Lavador de cabezas. 11-Cuchillos y sierras. 2-Delantales.
12-Insp. Cabezas. 12-Area de empaque. 3-Cascos y gorras.
13-Insp.Visceras. 13-Temperatura. 4-Botas.

14-plataforma.

14-Condensacion.

5-Cuchillos y chairas.

15-Lavado de canales.

15-Maquinas de empadque al vacio.

6-Porta cuchillos.

16-Recipientes

16- Maquinas Inyectoras.

7-Higiene personal.

17-Sierras, serruchos y cuchillos.

17-Tuneles.

8-Salud personal.

18-Descueradora.

18-Otros

9-Otros.

19-Bandas y Norias

E-SALA DE VISCERAS

20-Clorinacion.

1-Pisos, paredes y cielos.

I-CONTROL INSECT.ROEDORES

21-Otros.

2-Puertas y ventanas.

I)Conforme [ No Conforme

B- BODEGA DE PRODUCTO TERMINADO

3-Drenajes y cafierias.

R) Conforme  ["]o Conforme

il

1-Pisos, paredes y cielos.

4-Ventilacion e iluminacion.

2-Puertas.

5-Agua caliente y fria.

J-AREA DE SUB-PRODUCTOS

3-Drenajes y cafierias.

6-Presion agua-Vapor.

1-Pisos, paredes y cielos.

4-lluminacién.

7-Mesas.

2-Equipo, drenajes y agua.

5-Estantes y tarimas.

8-Lavamanos y esterilizadores.

3-Limpieza general.

6-Condiciones de empaque del producto.

9-Recipientes.

4-0Otros.

7-Temperatura.

10-Cuchillos y sierras

8-Condensacion

11-material de Empaque.

K-AREA EXTERIOR

9-Carretillas y montacargas. 12- Condensacion. 1-Corrales
10-Muelle de embarque. 13-0Otros. 2-Patios
11-Otros. F-CHILLERS 3-Comedor

C- FILTROS SANITARIOS

1-Pisos, paredes y cielos.

4-Lavanderia

1-Lavamanos.

2-Puertas, y ventanas.

5-Bodega de quimicos

2-Pediluvios.

3-Drenajes y caferias.

6-Bodega material de empaque

3-Lavado de botas.

4-Ventilacion e iluminacion.

7-Bodega de suministros

4-Pisos, paredes y cielos.

5-Temperatura.

8-Oficinas de Inspeccion

5-Puertas, ventanas e iluminacion.

6-Condensacion.

9-Otros.

6-Dispensador de papel, jabdn, alcohol.

7-Rieles y carrillos.

7-Papeleras.

8-Area de muestreo microbioldgico

8-otros.

9-Otros.

Observaciones:

Verificacion: Nombre:

Firma:

F-SIC-31

Médico Veterinario 5ﬂcia|




INSTITUTO DE PROTECCION Y SANIDAD AGROPECUARIA
IPSA

DIRECCION DE INOCUIDAD AGROALIMENTARIA
SERVICIO DE INSPECCION DE CARNES

DEMANDA DE ACCION CORRECTIVA

Nombre del Establecimiento: N2:
Fecha: DAC N2:
Severidad de la no conformidad:  Menor: Mayor:

No conformidad atafie a: Plan HACCP: SsopP SPS BPM

Descripcion de la no conformidad y hora de identificacion:

Gerente de produccidn: Insp. Auxiliar Oficial:

Acciones correctivas Inmediatas por el Establecimiento y Hora de correccion:

Medidas preventivas propuestas por el establecimiento:

Gerente de produccion: Insp. Auxiliar Oficial:

Seguimientos, Comentarios:

Fecha de cumplimiento:

Médico Veterinario Oficial

F-SIC-44
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INSTITUTO DE PROTECCION Y SANIDAD AGROPECUARIA
Tipo de documento: N°ID: Versién: | Fecha de Pagina 106 de
PGCC Emisiodn: 188
7.1.1.34 1 04 enero 2016
Escrito por:

Inocuidad
Carne(SIC)

Revisado

Responsable de
Inspeccidn a
Establecimient
0s y
Agroindustrias

Aprobado por:

LXE &
Director
Inocuidad
Agroalimentaria

Direcciodn

PROCEDIMIENTO N° 12.

PROCEDIMIENTO DE INSPECCION DE
CARNE PARA LA VERIFICACION
OPERACIONAL
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PROCEDIMIENTO DE INSPECCION DEE CARNE PARA
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1. Propdsito del procedimiento

Procedimiento para verificar y controlar el
proceso operacional en Establecimientos
autorizados para sacrificio y proceso de
bovinos.

2. Alcance

Estos procedimientos deben aplicarse a los
Establecimientos autorizados que sacrifican y
procesan productos carnicos de origen bovino
para la exportacién y consumo Nacional.

3. Definiciones
Post-mortem: es el examen que se les realiza a
los animales después o a continuacion del
aturdimiento.
Concentracidén: a concentracidn de una solucidn
es la proporcién o relacidn que hay entre la
cantidad de soluto y la cantidad de disolvente

PCC: Punto Critico de Control

DAC: Demanda de Accidn Correctiva.
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4. Responsabilidades

Sin lugar a duda 1los procedimientos de
ejecucidén, decisiones, actuacién del Médico
veterinario de cada Planta e Inspectores
asistentes estd contemplado en el Reglamento
de 1Inspeccidébn Sanitaria de la Carne para
Establecimientos autorizados de la Republica
de Nicaragua.

5. Procedimientos

5.1. Verificacidén de la concentracién de
cloro y PH en el agua.

5.1.1. Cloro

e Frecuencia tres veces al dia (matanza vy
deshuese) . |

e Rango aceptable 1.5-2 PPM.

e Equipos a utilizar: Estuche para medir cloro
y PH.

e Lugar: En diferentes puntos de las salas de
proceso.

5.1.2. PH

e Frecuencia una vez al dia (matanza y
deshuese) .
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e Rango aceptable 6.5--8.5 unidades.
5.1.3. Control de temperaturas de agua
caliente de esterilizadores.
e Frecuencia tres veces al dia.
e Rango aceptable igual o mayor a 180 °F.
e Lugar de verificacidn: En los
esterilizadores de las areas de proceso.

5.1.4. Control de temperaturas de canales
y cuartos frios.

e Rango aceptable menor o igual a 45 °F,
después de 24 horas de sacrificio.

e Frecuencia wuna vez antes de 1iniciar el
proceso de deshuese.

e Lugar vy cantidad a verificar: En 1los
chillers 9 <canales por cada chill (en
diferentes puntos del Chill).

e Equipos: Termbémetros manuales.

5.1.5. Temperatura ambiente (chiller).

e 35 °F a 43 °F.

e Frecuencia: Una vez antes de iniciar el
proceso de deshuese.

e Lugar en los termémetros de escala
instalados en cada Chill.
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5.1.6. Control de temperatura ambiente en
sala de deshuese.

e Rango aceptable 40

°F a 50 °F.

e Frecuencia 3 veces al dia.

e Lugar en los termdmetros

sala de deshuese.

5.1.7. Control

recamara
visceras.

de
de

temperatura

e Frecuencia 3 veces al dia.
e Temperatura ambiente 35 °F a 40 °F.
e Lugar: termémetro instalado en esta area.

instalados

enfriamiento

en la

la
de

5.1.8. Control de temperatura de bodega
de productos terminados.

Productos refrigerados empacados al vaclo:

e Temperatura ambiente 28 °F a 32 °F.

e Temperatura del producto 28 °F a 32 °F.

e Frecuencia una vez al dia.

5.1.9. Productos Congelados.

e Freezers: T°

ambiente -15 °F a -10
T°del producto después de 72h.
No debe ser superior a 10 °F
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Frecuencia una vez al dia. '
e Bodega mantenimiento de productos

congelados:
7° ambiente inferior a @ °F.

T° del producto 0 °F a 10 °F.

Frecuencia una vez al dia.

En caso de desviaciones de los puntos 1 a 6
las acciones correctivas como preventivas
deben ser de inmediato ejecutadas por la
planta de acuerdo a sus procedimientos
escritos.

6. Control de los PCC.

PCC N°1 (cero contaminacidén visual de ingesta,
estiércol y leche en canales).
Frecuencia todos los dias 10 reses cada hora.

A) PCC N°2 (intervencidn antimicrobiana).
Diario cada 50 reses.

B) PCC N°3 (temperatura de canales).
Todos los dias antes de iniciar el proceso de
deshuese.

Nota: En caso de desviacidén de los PCC las
acciones correctivas vy medidas preventivas
deberan ser tomadas a lo inmediato de acuerdo
a los procedimientos escritos por la planta.

PROCEDIMIENTO DE INSPECCION DEE CARNE PARA
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Registro de medidas correctivas y no

conformidad que atanen al plan HACCP, SPS,
SSOP, BPM y otras deficiencias gue pueden
afectar la inocuidad del producto

Ver formatos de registro de. medidas
correctivas y formato de demanda de acciodn
correctiva (DAC).

7. Control de lockers.

e Frecuencia una vez al mes.

e Acclones correctivas y medidas preventivas
deben ser tomadas por la planta de acuerdo
a sus procedimientos.

8. Referencias

e FSIS / DIRECTIVAS:
e 6100.2 Post-Mortem Livestock Inspection

9. Anexos

e Control de cloro y PH en el agua F. SIC -
47.
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Control de T° en cuartos frios y canales
F. SIC -27.

Control de esterilizadores (matanza) F.SIC
-14.

Control de esterilizadores (Deshuese) F.
8IC 028.

Control de T° en recamara de visceras F.
STC —-20, '

Control de T° en sala de deshuese F.SIC-
026.

SSOP - Registro de Medidas Correctivas
(Inspectores) F. SIC -21. '

Control de los PCC (Inspectores) F. SIC -
15.

Control de lockers F. SIC 48.
Control de Temperatura BPT F-SIC -29
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INSTITUTO DE PROTECCION Y SANIDAD AGROPECUARIA
IPSA ~

DIRECCION DE INOCUIDAD AGROALIMENTARIA

SERVICIO DE INSPECCION DE CARNES
CONTROL DE TEMPERATURA EN CUARTOS FRiOS

FRECUENCIA: DIARIO
Fecha: Est. No.

CHILL Ne91:

Ne de Reses:

Hora de Chequeo:
Cuarto delantero:

Cuarto Trasero:

CHILL Ne@2:

N¢ de Reses:

Hora de Chequeo:
Cuarto delantero:

Cuarto Trasero:

CHILL Ne3:

N2 de Reses:

Hora de Chequeo:
Cuarto delantero:

Cuarto Trasero:

CHILL N24:

N2 de Reses:
Hora de Chequeo:
Cuarto delantero:

Cuarto Trasero:

CHILL N95:

N¢ de Reses:

Hora de Chequeo:
Cuarto delantero:

Cuarto Trasero:

CHILL Ne96:
N2 de Reses:
Hora de Chequeo:

Cuarto delantero:

Cuarto Trasero:

CHILL N@7:
N2 de Reses:

Hora de Chealen:




INSTITUTO DE PROTECCION Y SANIDAD AGROPECUARIA

CHILL Ne29:

IPSA

DIRECCION DE INOCUIDAD AGROALIMENTARIA

SERVICIO DE INSPECCION DE CARNES

Nede Reses:

Hora de Chequeo:
Cuarto delantero:
Cuarto Trasero:
CHILL N210:

CONTROL DE TEMPERATURA EN CUARTOS FRIOS

N2 de Reses:
Hora de Chequeo:
Cuarto delantero:
Cuarto Trasero:

FECHA DE MATANZA No. DE CHILL HORA DE ENTRADA AL CHILL TEMPERATURA SALA DE
DESHUESE
FECHA DE DESHUESE No. DE CHILL HORA DE DESHUESE TEMPERATURA DE CANALES




INSTITUTO DE PROTECCION Y SANIDAD AGROPECUARIA

DIRECCION DE INOCUIDAD AGROALIMENTARIA
SERVICIO DE INSPECCION DE CARNES
MONITOREO DE TEMPERATURA DE ESTERILIZADORES
AREA DE MATANZA '

Fecha: Est.No.
Ne. ler. Monitoreo 2do. Monitoreo 3er Monitoreo Ne. ler. Monitoreo 2do. Monitoreo 3er. Monitoreo
Esterilizador |Hora |Temp |Hora |Temp [Hora [Temp Esterilizador |[Hora |Temp |Hora |Temp [Hora |Temp
1 31
2 32
3 33
4 34
5 35
6 36
7 37
8 38
9 39
10 40
11 41
12 42
13 43
14 44
15 45
16 46
17 47
18 48
19 49
20 50
21 51
22 52
23 53
24 54
25 55
26 56
27 57
28 58
29 59
30 60

F-SIC-14

Médico Veterinario Oficial

Inspector Auxiliar Oficial




INSTITUTO DE PROTECCION Y SANIDAD AGROPECUARIA
IPSA
DIRECCION DE INOCUIDAD AGROALIMENTARIA
SERVICIO DE INSPECCION DE CARNES

MONITOREO DE TEMPERATURA DE ESTERILIZADORES
AREA DE DESHUESE
Fecha: Est. N¢:

Ne de Primer monitoreo Segundo monitoreo Tercer monitoreo
esterilizador | Hora Temperatura | Hora Temperatura | Hora Temperatura
Meédico Veterinario Oficial Inspector Auxiliar Oficial

F-SIC-28
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Fecha:

INSTITUTO DE PROTECCION Y SANIDAD AGROPECUARIA

IPSA

DIRECCION DE INOCUIDAD AGROALIMENTARIA
SERVICIO DE INSPECCION DE CARNES

MONITOREO DE TEMPERATURA AMBIENTE

SALA DE DESHUESE

Est. No.

HORA

TERMOMETRO

TEMPERATURA

ACCION CORRECTIVA

OBSERVACIONES:

SALA DE PRODUCTO DE VALOR AGREGADO

Hora

Termoémetro

Accion Correctiva

Médico Veterinario Oficial

F-SIC-26

Inspector Auxiliar Oficial



INSTITUTO DE PROTECCION Y SANIDAD AGROPECUARIA

DIRECCION DE INOCUIDAD AGROALIMENTARIA

SERVICIO DE INSPECCION DE CARNES
VERIFICACION SSOP OPERACIONAL

FRECUENCIA: TRES VECES AL DIA

SALA DE: CLAVES
HORA DE INICIO: C: CONFORME.
HORA DE CIERRE: NC:NO CONFORME.
NA: NO APLICA.
Fecha: Est. #:
DESCRIPCION HORA HORA HORA DEFICIENCIA OBSERVADA
1 Lavado y sanitizacion de manos.
2 Vestimenta, guantes, tapa boca y redecillas.
3 Lavado y esterilizacidn de equipos de trabajo.
4 Limpieza y sanitizacidén de pisos y paredes.
5 Limpieza y sanitizacion de recipientes.
6 Manejo de producto comestible y no comestible.
7 Manejo de material de empaque.
8 Condensacion.
9 Limpieza de unidades de refrigeracion.
10 | Limpieza y sanitizacidn de chillers.
L1 Lavado de carrillos.
12 Limpieza y sanitizacion de area de contacto.
13 Ventilacidn e iluminacion.
L4 Concentracién de cloro en agua potable.
L5 Agua caliente y fria.
}6 Drenaje y cafierias.
17 Control de insectos.
L8 Pediluvio.
19 Presién de agua — vapor.
20 Otros.
OBSERVACIONES:
Verificador Nombre Firma.

Meédico Veterinario Ofic

C Cirnn

ial
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INSTITUTO DE PROTECCION Y SANIDAD AGROPECUARIA

IPSA
DIRECCION DE INOCUIDAD AGROALIMENTARIA
SERVICIO DE INSPECCION DE CARNES

DESVIACION HACCP

Est.No.

FECHA | HORA | PCC# | DPTO. OBSERVADO POR | El Limite critico
PRODUCTO Fue excedido Sl

NO

Si la respuesta es si, qué se encontro:

Quién fue notificado:

Identificar la causa de la desviacién:

Accién que se tomo para eliminar la causa de la desviacidn:

Accidn que se tomo para controlar el PCC:

Disposicién del producto-prevenir la distribucién del producto adulterado como resultado de una desviacion:

Medidas que se han tomado para prevenir que ocurra de nuevo:

Revisado por: Verificado por:

Fecha: Fecha:

F-SIC-15
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MANUAL DE PROCEDIMIENTOS
IPSA PARA INSPECCION DE CARNE
INSTITUTO DE PROTECCION Y SANIDAD AGROPECUARIA
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PROCEDIMIENTO N° 13.

CONTROL DE ROEDORES E INSECTOS
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1. Propdésito del procedimiento

La ejecucién de este procedimiento, nos
permitira evaluar las acciones a tomar en
relacidén a la reduccién de fauna nociva.

2. Alcance

Estos procedimientos deben aplicarse a 1los
Establecimientos autorizados que sacrifican y
procesan productos y sub-productos carnicos de
origen bovino para la exportacidén y consumo
Nacional. |

3. Definiciones

Trampa: Es un dispositivo que sirve para
atrapar o detectar insectos y roedores.
Rodenticida: es un pesticida que se utiliza
para matar roedores

Cebo: Sustancia (trozo de alimento o algo que
lo imita) que se pone en el anzuelo, el cepo y
otras trampas para atraer a los animales
Insecticida: compuesto gquimico utilizado para
matar insectos
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4. Responsabilidades

La responsabilidad de supervisar y verificar
el cumplimiento del control de fauna nociva es
el equipo de inspeccidén de carne, pero dquien
ejecuta el plan es el establecimiento.

5. Procedimientos
Debe de existir un mapa general de ubicacidn
de trampas asi como mapas especificos por cada
seccidn o area.

Es obligacién de la Empresa cumplir con el
programa de control de roedores e insectos de
acuerdo a como estd escrito en el SSOP N°8, 1la
autoridad regulatoria debe - realizar
verificaciones para constatar el grado de
cumplimiento por parte de la Empresa.

La frecuencia y la cantidad de trampas a
verificar la debe determinar el veterinario de
planta, en una semana deben estar verificadas
el total de trampas dque existen en cada
establecimiento.

La verificacidén debe abarcar los siguientes

puntos:
— Actividad de roedores:

% Presencia de excremento.
s Cebos comidos.
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Roedores muertos.
Ausencia de cebos.
Ubicacidén de trampas.
Limpieza de trampas.

Estado fisico del rodenticida (cebos
danados, humedad, vencidas, etc.).
Las acciones correctivas ¥ medidas

preventivas las debe tomar la planta de
acuerdo a su programa. '

Es obligacién de la Empresa cumplir con el
programa de control de insectos, la
autoridad regulatoria verifica en las areas
de proceso 'y externas la ausencia o

presencia leve, moderada O grave de
insectos. Debe de verificarse el
insecticida en uso asi como sus

aprobaciones. La no conformidad se registra
en los formatos utilizados en los controles
pre-operacionales y operacionales.

6. Referencias
¢ Reglamento de inspeccidn de carne.

e 9 CFR 416.2 inciso a - Control de fauna
nociva.

7. Anexos

e control de roedores. F. SIC -32.
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1. Propdsito del procedimiento:

El procedimiento de verificacién del bienestar
animal, se ejecuta con el objetivo de
garantizar confort en los bovinos con destino
a sacrificio, evitando de esta manera el
sufrimiento innecesario de los animales.

2. Alcance:
Estos procedimientos deben aplicarse a los
Establecimientos autorizados que sacrifican y
procesan productos carnicos de origen bovino
para la exportacién y consumo Nacional.

3. Definiciones:

Canal: E1l cuerpo de un animal después del
faenado. '
Decubito:Posicidn del cuerpo tendido
horizontalmente.

Ante-mortem:es el examen de los animales vivos
gue van a ser sacrificados para comprobar su
buen estado de salud y normalidad fisioldgica.

Post-mortem: es el examen que se les realiza a
los animales después o a continuacidn del
aturdimiento.
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4. Responsabilidades:

El Médico veterinario de cada Planta e
Inspectores asistentes esta contemplado en el
Reglamento de Inspeccién Sanitaria de la Carne
para Establecimientos autorizados de la
RepUblica de Nicaragua.

5. PROCEDIMIENTO:

Las decisiones relativas al manejo %
sacrificio humanitario estan descritas en el
Capitulo XIII Articulo 158 AL 166, del
Reglamento de Inspeccién Sanitaria de la Carne
para Establecimientos Autorizados de la
Replblica de Nicaragua.

Con una frecuencia semanal el Médico

Veterinario de —cada Establecimiento debe

realizar verificaciones para constatar el buen

manejo |y sacrificio humanitario de los

animales.
En la verificacidén debe constatarse:

‘¢ Buen manejo de 1los animales ‘durante la
recepcion.

¢ Suministros de agua en todo momento Yy
alimento después de 24 horas.

% Manejo de los animales durante el Ante-
Mortem y estado de los corrales.

* Distribuciodn de los animales en los
corrales.
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‘¢ Manejo de no ambulatorios.

¢ Aturdimiento o insensibilizacion.

% Otros que a Jjuicio del Médico Veterinario
viole lo establecido en el reglamento de
Inspeccién Sanitaria de la Carne para
Establecimientos Autorizados.

Acciones correctivas: Notificacidén inmediata

al Jefe de 1los corrales o Jefe de matanza,

determinacién de la causa del problema,
correccién inmediata del problema y toma de
medidas disciplinarias si el problema se

suscitd por negligencia del empleado O

encargado.

Medidas preventivas: Adiestramiento adecuado

del personal encargado de la recepcidn y

manejo de los animales, en manejo humanitario.

Verificaciones diarias por parte del HACCP del

manejo de los animales. Disponibilidad de

equipo para manejo de ganado no ambulatorio y

para una adecuada insensibilizaciodn.

Registrar la no conformidad o aceptabilidad en
formato destinado para este fin.
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6. Referencias:
FSIS / DIRECTIVAS:

6900.1 Manejo humanitario de ganado
discapacitado

6900.2 Manejo humanitario de los animales
6100-1: Ante-Mortem Livestock Inspection
6100.2 Post-Mortem Livestock Inspection

/7. Anexos:

Verificacidn de manejo y sacrificio
humanitario de los animales F. SIC -40.
Instructivo sacrificio humanitario de
ganado.
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Anexo de Procedimiento N° 011

MANEJO Y SACRIFICIO HUMANITARIO DE GANADO.

I. PROPOSITO.

La presente directiva le informa al personal del programa de inspeccion los
requisitos, actividades de verificacion y acciones de aplicacion de la ley para
asegurar que el manejo y el sacrificio humanitario del ganado, sea humanitario y
que cumpla con los requisitos para productos que seran exportados a los Estados
Unidos. Esa Directiva explica la forma en que el personal del programa de
inspeccién debe abordar estas actividades.

Il. REFRENCIAS Y DEFINICIONES.

El Titulo9 del Codigo de Reglamentos Federales de los Estados Unidos, partes
313 y 500; la Ley sobre Métodos de Sacrificio Humanitario — 7 U.S.C. 1901, 1902
Y 1906; vy la Directiva 6900.1 de FSIS — Manejo Humanitario de Ganado Caido.

DEFINICIONES.

A. Equipo apropiado: El equipo del establecimiento que , en opinién del personal
apropiado del programa de inspeccién, sea capaz de permitile a los
establecimientos mover al ganado caido no ambulatorio con el minimo de
excitacion, dolor o dano.

B. Ganado caido ambulatorio: Ganado capaz de caminar pero con algun
impedimento fisico tal como signos en el sistema nervioso central, cojera o

condiciones similares.

C. Ganado caido no ambulatorio: Ganado que no puede levantarse de una
posicion reclinada (caido) o que no puede caminar, incluyendo, sin limitantes a,
animales con apéndices fracturados, tendones o ligamentos rotos, paralisis de
nervios, columna vertebral fracturada o condiciones metabdlicas.
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D. Manejo humanitario: Practicas de manejo y sacrificio que causen el minimo de
excitacion dolor, dafo o incomodidad al ganado.

E. Personal suficiente: El personal del establecimiento que, en opinién del
personal apropiado del programa de inspeccion, sea fisicamente capaz de ayudar
de manera segura al personal del programa de inspeccion a sujetar y a ayudar con
el manejo humanitario del ganado caido ambulatorio y no ambulatorio.

F. Sujecién apropiada: Sujetadores proporcionados por el establecimiento que,
en opinién del personal apropiado del programa de inspeccion, sea capaz de
evitar lesiones al personal de la Agencia mientras realiza alguna inspeccion ante —
mortem, incluyendo cuando dicha inspeccion se realiza a bordo de un vehiculo de
transporte, y de minimizar la excitacion, dolor o dafo al ganado cuando se mueva.

lll. ANTECEDENTES.

A. Todos los establecimientos que producen carne y productos carnicos para
exportar a los Estados Unidos deben cumplir con los mismos requisitos que deben
cumplir los establecimientos estadounidenses con respecto al manejo y sacrificio
humanitario de animales.

B. La Ley sobre Métodos Humanitario de Sacrificio de los Estados Unidos de 1978
(HMSA) (Secciones 1901 , 1902 y 1906, Anexo 1) sefnald que el sacrificio y
manejo de ganado debe realizarse solamente por medios humanitario. En esa
Ley, el Congreso estadounidense determind, entre otros, que el uso de métodos
humanitarios para el manejo y sacrificio de ganado evita el sufrimiento innecesario
de los animales y resulta en condiciones laborales mejores y mas seguras para los
empleados del establecimiento de sacrificio.

C. El personal autorizado del programa de inspeccion verificara que los
procedimientos para el manejo de ganado caido sean realizados por empleados
del establecimiento oficial para asegurar que el ganado que muestre signos de
impedimento fisico 0 que no esté ambulatorio sea puesto aparte y sacrificado de
forma humanitaria. Igualmente este personal asegurara que el establecimiento
oficial haya adoptado practicas de manejo y sacrificio humanitario para todo el
ganado de conformidad con la Ley de Métodos de Sacrificio Humanitario de 1978.
Ganado caido inconsciente no puede ser sometido a inspeccion ante — mortem.
Deberd ser manejado de forma humanitaria, o condenado y desechado de
conformidad con los reglamentos del FSIS.
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D El ganado caido consciente no puede ser arrastrado, sin embargo, puede
mantenerse dentro del vehiculo de transporte en el cual fue transportado hasta el
establecimiento, o humanitariamente trasladado por personal suficiente y con
equipo apropiado a un area o corral designado para su inspeccion ante-mortem.
Una vez que un vehiculo haya ingresado a las instalaciones de un establecimiento
oficial de sacrificio, se le considera parte integral de las instalaciones de dicho
establecimiento. El personal del programa de inspeccion puede subir a bordo del
vehiculo de transporte para realizar la inspeccion ante. mortem del ganado caido
si, en su opinién personal, ese personal puede realizar la inspeccion ante —
mortem de manera segura y adecuada si lo deseo, también puede realizar la
inspeccion ante Mortem fuera del vehiculo de transporte.

E) Ganado caido no ambulatorio que no haya sido sometido a inspeccion ante —
mortem y que no pueda ser movido de manera humanitaria debe ser sacrificado
humanitariamente y condenado antes de que sea transportado a las instalaciones
del establecimiento de sacrificio. Esto incluye ganado caido no ambulatorio que no
puede ser inspeccionado mientras esté a bordo del vehiculo de transporte. El
personal del programa de inspeccion debe y puede exigir que el ganado caido sea
manejado de forma humanitaria mientras se encuentre en el vehiculo de
transporte en el establecimiento de sacrificio.

IV. VEREFICACION DE LOS CORRALES CAMINOS DE ENTRADA Y RAMPAS.

A. ;Cuales son los reglamentos estadounidenses con respecto a los corrales para
el ganado, caminos de entrada y rampas?.

9CFR 313.1 senala.

(a) Los corrales para el ganado, los caminos de entrada y las rampas se
conservaran en buenas condiciones de reparacion. Estaran libres de objetos
afiliados o salientes que, en opinién del inspector, pudiera causar dano o dolor a
los animales. Se repararan las tablas flojas, astilladas o quebradas asi como
cualquier apertura innecesaria donde se pudiera lastimar la cabeza, patas o
piernas de los animales '

(b) Los pisos de los corrales para el ganado, rampas y caminos de entrada seran
construidos y mantenidos de forma que el ganado pueda conservar el equilibrio.
Algunos ejemplos de mantenimiento y construccion aceptable son pisos con
superficies antideslizantes o corrugados.
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(c) Los corrales para el ganado y los caminos de entrada deberan estar dispuestos
de forma que se minimicen los virajes agudos y la inversién de direccion de los
animales guiados.

B. ¢ Cdémo verificar el personal del programa de inspeccion el cumplimiento con
este reglamento?

Al verificar el cumplimiento con 9 CFR 313.1 (a), (b) y (d), el personal de programa
de inspeccién debe determinar si los corrales, caminos de entrada y rampas estas
disefados y mantenidos para evitar lesiones o dolor a los animales. Para esto, el
personal del programa de inspeccion necesita buscar respuesta a preguntas tales
como:

1. ¢ Estan los corrales libres de tablas flojas o aperturas, de manera que el animal
no se lastime la cabeza, patas o piernas?

2. ;Estan los pisos de los corrales, rampas y caminos de entrada construidos de
manera gue no sea probable que el animal se caiga? '

3. ;Estan dispuestos los caminos de entrada de forma que se minimicen los
virajes agudos o repentinas inversiones de direccion, para que no sea probable
que lesionen a los animales?

Estas preguntas son solo ejemplos y no son una lista completa.

C. ;Cuédles acciones toma el personal del programa de inspeccién si hubiera un
no cumplimiento con 9 CFR 313.17

Si el personal del programa de inspeccion observa un no cumplimiento con 9 CFR
313.1, debera determinar si la situacién produce o puede llevar inmediatamente a
producir un dano a o tratamiento no humanitario del animal. Si el no cumplimiento
es tal que no va a producir inmediatamente un dano (ej., hay unas pocas tablas
sueltas), el personal del programa de inspeccion debe actuar segun lo establecido
en la parte VI A. Si El no cumplimiento es tal que se ha lesionado el animal (gj., la
pata del animal cayé por entre las tablas), el personal del programa de inspeccion
debe actuar segun lo establecido en la parte VI B.
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V. VERIFICACION DEL MANEJO HUMANITARIO DE GANADO.
A. ;Cudl es el reglamento relacionado con el manejo del ganado?

9 CFR 313.2 senala:

(@) La conducciéon del ganado desde las rampas de desembarque hasta Ios
corrales de retencién y desde los corrales hasta el area de aturdimiento se
realizara con la menor excitacion e incomodidad para los animales. No se obligara
al ganado a moverse mas rapido que la velocidad normal al caminar.

(b) Los chuzos eléctricos, u otros implementos utilizados para guiar a los animales
se usaran lo menos posible para minimizar la excitaciéon y lesiones. Se prohibe
todo uso de dichos implementos cuando, en opinion del inspector, sea excesivo.
Para los chuzo eléctricos conectados a la corriente alterna del establecimiento, se
usara un trasformador para reducir al meno voltaje efectivo que no exceda 50
voltios de corriente alterna (AC).

(c) Tubos, objetos afiliados o puntiagudos y otros articulos que, en opinion del
inspector, pueden causar dafno o dolor innecesario al animal no se usaran para
conducir a los animales.

(d) Ganado caido y otros animales que no pueden moverse. (Refierase tambien a
la Directiva 6900.1 de FSIS, Manejo Humanitario de Ganado Caido).

1. Los animales caidos y otros animales que no pueden moverse seran
separados de los animales normales ambulatorios y se pondran en el corral
techado mencionado en la seccion 313.1 (c).

2. Se prohibe arrastrar a animales caidos y otros animales que pueden
moverse, mientras estén conscientes. Sin embargo, si se pueden arrastrar
los animales aturdidos.

3. Los animales caidos y otros animales que no puedan moverse pueden ser
trasladados, mientras estén conscientes, en equipo apropiado para ese fin.

(e) Los animales tendran acceso a agua en todos los corrales, y si permanecen
encerrados durante mas de 24 horas, deben tener acceso a alimento. Habra
suficiente espacio en los corrales para los animales que pasen alli la noche se
puedan echar.

() Los métodos de aturdimiento aprobados en la seccion 313.30 seran
aplicados a los animales de forma efectiva antes de que se le coloquen los
grilletes, se eleven, arrojen, lancen o corten.
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B. ;,Como verifica el personal del programa de inspeccion el cumplimiento con
estos reglamentos?

Al verificar cumplimiento con 9 CFR 313.2, el personal del programa de inspeccion
deberia determinar si los animales estan siendo manejados con el minimo de
excitacién e incomodidad para los animales. El personal del programa de
inspeccion verificara la movilidad de los animales, la disponibilidad de agua y el
manejo de animales caidos en el establecimiento. Para esto, el programa de
inspeccion deberd buscar respuesta a preguntas como las siguientes.

1. ¢Se conduce a los animales desde las rampas de ‘descarga hasta los
corrales con un minimo de excitacién y no corriendo?

2. ¢Se usan lo menos posible los chuzos eléctricos y otros implementos para
mover a los animales dentro del establecimiento?

3. ;Se conduce a los animales usando algln objeto que no les cause dolor
innecesario (Ej. No usando un tubo u objeto afilado)?

4. ;Son separados los animales caidos de los animales ambulatorios y

puestos en un encierro techado?

¢ Tienen los animales acceso a agua?

¢, Hay suficiente espacio en los corrales para los animales que pasan alli la

noche?

o o

Estas preguntas son solo ejemplos y no son una lista completa

C. ;cuales acciones toma el personal del programa de inspeccion si se presenta
un no cumplimiento con 9 CFR 313.27

Si el personal del programa observa un no cumplimiento con 9 CFR 313.2, debera
determinar si la situacion produce o puede llevar inmediatamente a producir un
dafio o tratamiento no humanitario del animal. Si se puede corregir de inmediato el
no cumplimiento (Ej. Dandoles agua a los animales encerrados), el personal del
programa de inspeccién deben actuar segun lo establecido en la parte IXA 1y 2
de esta directiva. Si no se tomara una accion inmediata (Ej. El establecimiento no
proporciona agua de inmediato luego de haber sido notificados que los animales
no cuentan con agua),el personal del programa de inspeccion debera actuar
segun lo establecido en la parte IX A 3 de esta directiva. Si el no cumplimiento
esta resultado en dafos a o tratamiento no humanitario de los animales ( Ej.
Arrastrando animales caidos),el personal del programa de inspeccion debera
actuar segun lo establecido en la parte IX B de esta directiva.

RISTI §%§ SOCIALIST %f% SOLID

INSTITUTO DE PROTECCION Y SANIDAIL) AGROPECUARIA

Seccidén Inccuidad de Carnes SIC-DIA-DGIAL-IPSA
Km 5§ carretera a Masaya, contiguo a centro financiero LAFISE
Correo: camil.palacios@ipsa.gob.ni / cpalacioszeledon@yahoo.es




Gobierno de Reconciliacién
v Unidad Nacional

@) Pusblo, Paseldente !

VI. PROCEDIMIENTO DE INSPECCION GENERAL PARA ASEGURAR EL
MANEJO HUMANITARIO DE GANADO CAIDO

A. Ganado caido(general)

1. El personal del programa de inspeccion:
a. Otorgara permiso para el movimiento del ganado caido en las instalaciones del
establecimiento oficial después de que el establecimiento haya puesto a
disposicion suficiente personal y equipo apropiado para asegurar el manejo
humanitario.
b. Verificard los procedimientos de manejo de animales caidos que utilizan los
empleados del establecimiento, para asegurar el manejo humanitario del ganado
caido desde el momento en que el vehiculo que transporta los animales caidos
entra a las instalaciones del establecimiento oficial de sacrificio hasta que sean
sacrificados de manera humanitaria, o condenados y sacrificados de conformidad
con los reglamentos de FSIS.
c. Asegurara que el establecimiento proporcione suficiente personal para manejar
(separar, mover y sujetar) de forma humanitaria el ganado caido, con un minimo
de excitacién, dano e incomodidad.
d. Asegurara que la gerencia del establecimiento proporcione equipo y sujetadores
apropiados para manejar y sujetar de manera humanitaria al ganado caido y otro
ganado que no pueda moverse.
e. Asegurard que las instalaciones sean aceptables y que estén en buenas
condiciones de mantenimiento:
|. Corrales para ganado, caminos de entrada y rampas estén libres de
virajes agudos, objetos afiliados o salientes, tablas flojas o quebradas y
aperturas innecesarias donde pueda lastimarse el ganado.
Il. Pisos antideslizantes
IIl. Los corrales techados, incluyendo el interior de los vehiculos de
transporte, deberan ser suficientes, en opinion del personal del programa de
inspeccion, para proteger al ganado sospechoso (Enfermo y caido) contra
condiciones climaticas adversas mientras espera para su disposicion,
después de que el personal del establecimiento los haya separado de otros
animales ambulatorios normales. ,
lv Suficiente espacio en los corrales para evitar hacinamiento que pudiera
causar que el ganado se resbale, caiga o se lastime y para permitir que el
ganado que pase la noche alli pueda echarse.
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f. Asegurara que el personal del establecimiento separa al ganado caido del
ganado normal ambulatorio y que ponga el ganado caido en corrales techados
apropiados.

g. Asegurara que el personal del establecimiento maneje y mueva al ganado
ambulatorio caido con un minimo de excitacién e incomodidad.

h. Asegurara que el ganado caido esté protegido contra condiciones climaticas
adversas una vez que haya ingresado a las instalaciones del establecimiento
oficial. Esto incluye el vehiculo de transporte mismo. Ademads, el ganado tendra
acceso a agua en todos los corrales y, si permanece alli durante méas de 24 horas,
tendra acceso a alimento. ‘

i. Asegurara que el ganado caido aturdido sin haber sido sometido a inspeccion
ante — mortem sea sacrificado de forma humanitaria, condenado y dispuesto de
acuerdo con los reglamentos del FSIS.

j. Asegurard que el personal del establecimiento identifique (marca o tatuaje) y
segregara al ganado seriamente lisiado, discapacitado y caido que necesite mayor
observacion antes de su sacrifico. Los animales “sospechosos” permaneceras
identificados hasta las inspecciones ante — mortem, y hasta que se hayan tomado
las disposiciones apropiadas.

2. El personal del programa de inspeccion permitira el aturdimiento y el envio a
sacrificio de ganado “sospechoso”’ que ya haya pasado la inspeccion ante —
mortem para evitar mayor sufrimiento.

B. Inspeccion Ante — Mortem en o fuera de los Vehiculo de Transporte. El personal
del programa de inspeccion determinara si las inspecciones ante — mortem se
pueda realizar de manera completa y cabal en ganado caido. El personal del
programa de inspeccién también determinard si se puede realizar la inspeccion
ante — mortem de manera segura.

C. Movilizacién de Ganado Caido Ambulatorio. ElI personal del programa de
inspeccion asegurara que el personal del establecimiento evite condiciones que
puedan causar que el ganado resbale o caiga en un pasillo 0 manga.

D. Movilizacion de Ganado Caido No Ambulatorio.
1. El personal del programa de inspeccién asegurara que, una vez que el ganado

haya sido retirado de forma humanitaria de los vehiculos de transporte, el personal
suficiente del establecimiento utilice sujetadores y equipos apropiados para mover
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ganado no ambulatorio consciente hacia los corrales o areas designadas de ante —
mortem de forma humanitaria.

2. ElI Oficial Médico Veterinario deberia examinar todo el ganado lisiado,
incluyendo los animales “caidos” y aquellos que muestren signos de trauma, en
corrales o areas designadas de ante — mortem.

VIl. METODOS DE ATURDIMIENTO.

Para que un establecimiento esté en cumplimiento con el HMSA, debe tener
métodos apropiados de aturdimiento. Cuando el aturdimiento se realiza de la
forma correcta, los animales no sienten dolor, instantdneamente quedan
inconscientes y permanecen inconscientes hasta su sacrificio. Existen cuatro
métodos de aturdimiento aprobados para el ganado. A continuacién se presenta
un resumen de estos métodos de aturdimiento aprobados (reflerase a 9 CFR,
secciones 313.5,313.15,313.16 y 313.30)

A. ;Cudles son los requisitos reglamentarios generales relacionados con los
métodos de aturdimiento aprobados?.

Mecanico; perno cautivo captive bolt

Los requisitos reglamentarios para el uso de aturdidores de perno cautivo captive
bolt como método humanitario de sacrificio aparecen detallados en la seccion
313.15 e incluyen, entre otras cosas, lo siguiente:

1) Se puede utilizar aturdidores de perno cautivo para sacrificar y manejar ovejas,
cerdos, cabras, terneros, reses, caballos, mulas u otros equipos.

2) Los aturdidores de perno cautivo se aplicaran al ganado de manera que se
produzca inconciencia inmediata en los animales antes de que se les coloquen los
grilletes, se eleven, arrojen, lancen o corten.

3) La operaciéon de aturdimiento es un procedimiento agotador y requiere de un
operador bien capacitado y experimentado que pueda usar la carga detonadora
correcta de acuerdo con el tipo, raza, tamano, edad y sexo del animal para
producir los resultados deseados.
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4) Los instrumentos de aturdimiento deben ser conservados en buenas
condiciones de reparacion.

Mecanico; disparo.

Los requisitos reglamentarios para el uso de disparos como metodo humanitario
de sacrificio aparecen detallados en la seccién 313.16 e incluyen, entre otras
cosas, lo siguiente:

1) Se puede usar disparos con armas de fuego para sacrificar y manejar reses,
terneros, ovejas, cerdos, cabras, caballos, mulas y otros equinos.

2) Un solo disparo de un cartucho o proyectil a un animal debe producir
inconciencia inmediata en el animal ante de se le coloquen los grilletes, se eleve,
arroje, lance o corte.

3) Las armas de fuego deben ser conservadas en buenas condiciones de
reparacion.

4) La operacion de disparo es un procedimiento agotador y requiere de un
operador bien capacitado y experimentado que pueda apuntar adecuadamente el
proyectil para producir inconsciencia inmediata.

5) El operador debe usar el tipo de municion, carga de pélvora y el arma de fuego
del calibre correcto para producir la inconsciencia del animal.

Nota: Dioxido de carbono y corriente eléctrica no se utiliza en Nicaragua como
medios de aturdimiento.

B. ;Coémo verifica el personal del programa de inspeccién el cumplimiento con
estos reglamentos?

Al verificar el cumplimiento con 9 CFR 313.5,313.16,313.16 Y 313.30, el personal
del programa de inspeccion debe evaluar el Método de aturdimiento utilizado para
determinar su efectividad para dejar inconsciente a los animales y verificar que los
animales estan siendo aturdidos adecuadamente en el cajon de aturdimiento
Knocking box antes de elevarlos. para esto, el personal del programa de
inspeccién necesitard buscar respuestas a preguntas tales como:

&&W@
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1. Durante las operaciones de aturdimiento, ¢el establecimiento esta dejando
inconscientes a los animales consistentemente con una sola aplicacién del
método de aturdimiento.

2. ¢ Esta en buenas condiciones de reparacion el equipo de aturdimiento?

3. ;Esta adecuadamente ubicado el aturdidor del perno cautivo captive bolt de
manera que el animal quede inconsciente inmediatamente después de que
se aplique?

4. ;Se esta usando el calibre correcto de arma de fuego para producir una
inconsciencia rapida y completa en el animal?.

5. ;Se esta usando el voltaje correcto de arma de fuego para que el animal
guede inconsciente rapidamente?

NOTA: Las preguntas anteriores son solo ejemplos y no son una lista completa.

C.;Cudles acciones toma el personal del programa de inspeccién si hubiere un no
cumplimiento con 9 CFR 313.5, 313.15,313.16 O 313.307

Si el personal del programa de inspeccién observa un no cumplimiento con 9 CFR
313.5, 313.15, 313.16 0 313.30, debera determinar si la situacion produce o puede
llevar inmediatamente a producir un dafio a o tratamiento. no humanitario del
animal. Si el no cumplimiento es tal que el animal no serd lastimado o tratado de
forma no humanitaria (ej., no se registré graficamente la concentracion de gas,
pero el establecimiento demostré que se administré la concentracion apropiada),
el personal del programa de inspeccion no debe tomar accién segun lo dispuesto
en la Parte VI.

A. Si el no cumplimiento resulta en un dafio a o tratamiento no humanitario de los
animales (Ej., un animal no estd quedando adecuadamente inconsciente) el
personal del programa de inspeccion debe tomar accién segin lo dispuesto en la
Parte VIII B de esta directiva.

VIil SACRIFICIO RITUAL DE GANADO.
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En Nicaragua no se utiliza este método.

IX APLICACION DE LA LEY Y DOCUMENTACION.

A. ;Qué hace el personal del programa de inspeccion cuando determina que ha
ocurrido un no cumplimiento con los requisitos de sacrificio y manejo humanitario
que no esté causando inmediatamente dano o tratamiento no humanitario de
animales?.

1. El personal del programa de inspeccion debe documentar el no cumplimiento en
una Demanda de Accién Correctiva (DAC). El personal del programa de
inspeccion debe especificar el reglamento o disposicion estatuaria relacionada con
el incidente, brindar una descripcion concisa del no cumplimiento y brindar
cualquier otra evidencia que apoye la determinacion de que ha ocurrido el no
cumplimiento.

2. El personal del programa de inspeccién debe verificar que el establecimiento
tome las acciones inmediatas necesarias y otras acciones preventivas.

3. Si un establecimiento no cumple con responder adecuadamente a una DAC o
no tome las acciones inmediatas necesarias y otras acciones preventivas, el
personal del programa de inspeccién debe tomar una accion de control contra el
manejo y sacrificio no humanitario. La accién de control permanecera en vigencia
hasta que el establecimiento implante las acciones inmediatas apropiadas y otras
acciones preventivas que aseguren el cumplimiento con la seccion apropiada de 9
CFR Parte 313.

B. ;Qué hace el personal del programa de inspeccién cuando haya determinado
que ha ocurrido un no cumplimiento con los requisitos de manejo y sacrificio
humanitario y los animales estan siendo heridos o tratados de manera no
humanitaria?.

. El personal del programa de inspeccion debe documentar el no cumplimiento en
una DAC. El personal del programa de inspeccion debe especificar el reglamento
o la disposicién estatutaria relacionada con el incidente, brindar-una descripcion
concisa del no cumplimiento y brindar cualquier otra evidencia que apoye la
determinacion de que ha ocurrido un no cumplimiento.
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2. El personal del programa de inspeccién debe tomar una accion de control (tal
como poner una marca) segun lo dispuesto en 9 CFR 500.2 (a) (4), Manejo o
sacrificio no humanitario de ganado. La accién de control permanecera en vigencia
hasta que el establecimiento implante las acciones inmediatas apropiadas y otras
acciones preventivas que aseguren el cumplimiento con la seccion apropiada de 9
CFR Parte 313.

C. /,Como determina el personal del programa de inspeccion si existe una
tendencia en un no cumplimiento con los requisitos de sacrificio y manejo
humanitario?

Para determinar si existe una tendencia de no cumplimiento, el personal del
programa de inspeccién necesitara decidir si puede vincular varias DAC. El
personal del programa de inspeccién solo debe vincular las DAC, cuando los no
cumplimientos sean de la misma causa.

Para determinar si existe una tendencia, el personal de programa de inspeccion
debe buscar respuesta a las siguientes preguntas:

1. ¢ Cudnto tiempo ha transcurrido desde que se prepar6 la DAC anterior?
2. ;Ocurrié este no cumplimiento por la misma causa que la DAC anterior?
3. ;Siimplantaron las acciones adicionales planificadas del establecimiento?

4. Fueron efectivas las acciones adicionales planificadas para reducir la
frecuencia de estos no cumplimientos?

5. ¢Esta el establecimiento implantando acciones adicionales planificadas que
reduzcan la posibilidad de recurrencia?.

El personal del programa de inspeccién debe discutir todo vinculo durante las
reuniones semanales con la gerencia de la planta. El personal del programa de
inspeccion también debe documentar que se sostuvieron estas discusiones.

El personal del programa de inspeccién debe continuar vinculando las DAC que se
deriven de la misma causa o de una causa relacionada hasta que pueda
determinar que se necesita una accién de aplicacion para que el establecimiento
cumpla con los reglamentos.
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Cuando el personal del programa de inspeccion determine que se necesita una
accion de aplicacion de la ley (tal como una suspension segun lo descrito en 9
CFR 500.3 (b), debe contactar a su supervisor.

El jefe del Servicio de Inspeccidn de carnes determinara si la‘inspeccion debe ser
suspendida segun lo dispuesto. Se puede imponer una suspension sin notificacion
previa al establecimiento si el establecimiento esta manejando o sacrificando
animales de manera no humanitaria.

D. ;Cuéando puede el Inspector Encargado (IE) suspender inmediatamente la
inspeccion porque el establecimiento estd manejando o sacrificando animales de
manera no humanitaria?.

Si hay una situacién notoria de manejo o sacrificio no humanitario, el |E puede
suspender la inspeccion de inmediato. ElI IE notificard verbalmente dicha
suspension a la gerencia de la planta. En tales casos, el IE debera notificar de
inmediato al Director del departamento de inspeccion y certificacion HACCP.
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ACCIDENTES DURANTE EL TRANSPORTE.
| PROPOSITO.

La presente Directiva sefala los procedimientos para determinar como se
dispondra de productos carnicos inspeccionados y aprobados por el gobierno que
se vean envueltos en accidentes de transporte fuera de los establecimientos que
cuentan con inspeccion oficial.

Il POLITICA.

A. General. Segun las regulaciones del Ministerio Agropecuario y Forestal de
Nicaragua, el personal de inspeccién tiene la autoridad para inspeccionar y
aprobar o condenar productos de carne en los establecimientos que cuentan con
inspeccion oficial. Los productos de carne en sitios diferentes a los
establecimientos que cuenta con inspeccion oficial pueden ser detenidos bajo
ciertas circunstancias por los inspectores veterinarios oficiales y, cuando sea
necesario, podran ser confiscados debido a una violacion de (lndlque la ley o
reglamento).
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B. Accidentes durante el Transporte. Se tomaran las siguientes acciones cuando

el personal
Certificacion

del programa de inspeccion del Departamento de Inspeccion y
Haccp reciben informes sobre algun accidente durante el transporte

de productos de carne oficialmente inspeccionados y aprobados:

1. Se debe registrar la informacién apropiada y pertinente y debe ser remitida
oportunamente al Director del Departamento de Inspeccion y Certificacion
Haccp informacién incluira:

a.

b.
C.

—

Nombre y numero de teléfono de la persona que reporta el
accidente.

Fecha, hora y lugar del accidente.

Nombre del Transportista, direccién, numero de telefono, y nombre
de la persona responsable.

Nombre de la compania que transporta, direccion, numero de
teléfono, y nombre de la persona responsable.

Destino original.

Nuevo destino.

Descripcion y cantidad de producto (conteo de piezas, y/o conteo de
recipientes y peso) y condicion reportada.

|dentificacion del medio de transporte (ej. Numero y matricula del
furgdn) usado para transportar el producto a su destino final.

2. Los oficiales del Departamento de Inspeccion y Certificacién Haccp vigilaran el
traslado subsiguiente del producto para asegurar su re- inspeccion en un
establecimiento oficial o su adecuada disposicion.

%w\
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1. Propdsito del procedimiento

Este procedimiento se realiza con el objetivo
de verificacién el contenido de las cajas de
acuerdo a lo descrito en sus especificaciones.

2. Alcance A
Se realiza en los establecimientos que se
dedican a la elaboracidén de productos y sub-
productos de origen bovino, los cuales estan
autorizados por el servicio de inspeccidn de
carne del IPSA.

3. Definiciones

Verificacidn: la verificacidn es la
comprobacidén de algo

Calibracién: es el proceso de comparar 1los
valores obtenidos por un instrumento de
medicién con la medida correspondiente de un
patrdn

Adiestramiento: se refiere a 1la accidn de
entrenar O ensenar.
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4. Responsabilidades

Los responsables de ejecutar esta accidn, son
los inspectores del servicio de inspeccidn de
carne

5. Procedimientos

Frecuencia de verificacidn una vez poOr semana
cuatro cajas de diferentes cortes.

Lugar de verificacién en el area de empaque
cuando las cajas vya hayan sido . pesadas,
etiquetadas y precintadas.

Se verifica el contenido de 1las cajas de
acuerdo a lo descrito en la etiqueta: Lote,
corte, peso, cbédigo de produccidn.

6. Acclones correctivas
Notificacién inmediata al Jefe de deshuese,
revisién aleatoria de las cajas desde la
Gltima verificacién. Revisidén de los registros
de HACCP referente al control de pesos y
productos.
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7. Medidas preventivas
Revisiones periddicas por parte del HACCP de
los productos y pesos contenidos en las cajas,
revisién y calibracién periddica de las
basculas. Adiestramiento adecuado en cuanto a
seleccién de cortes al personal que realiza
esta funcion.

Registrar la no conformidad o aceptabilidad en
formato destinado para este fin.

8. Referencias

e Reglamento de inspeccidn de carne.
e Directivas y avisos del FSIS / USDA.

9. Anexo

e Verificacidén de pesos y contenidos de las
cajas segin su etiqueta. F. SIC-42.




INSTITUTO DE PROTECCION Y SANIDAD AGROPECUARIA
IPSA
DIRECCION DE INOCUIDAD AGROALIMENTARIA
SERVICIO DE INSPECCION DE CARNES

VERIFICACION DE PESOS Y CONTENIDOS DE LA CAJAS SEGUN SU ETIQUETA
Frecuencia: Una vez por semana
Afo:

Est. No.:

Mes:

Lugar de Verificacion: En el Deshuese cuando las cajas hayan sido pesadas, Etiquetadas y precintadas
Se verificara el contenido de las cajas de acuerdo a lo descrito en la etiqueta: Lote, Corte, Peso.

Marque C: Conforme o N.C.: No Conforme.

Hora Lote de Producto Tipo Corte Peso Lbs./Kg

produccion.

Descrito Verificado Descrito Verificado Diferencia

Fecha

Meédico Veterinario Oficial

F-SIC-42
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1. Propdésito del procedimiento

El propdésito de este procedimiento, es
verificar que los MER sean identificados,
separados y dispuestos adecuadamente para
prevenir la contaminacidén del producto con
destino a consumo.

2. Alcance

En los Lugares de verificacidn: Corrales,
matanza, deshuese e incinerador, de todos los
establecimientos autorizados por la Direccidn
de Inocuidad Agroalimentaria. '

3. Definiciones
No ambulatorio: que no puede movilizarse por
si solo.
MER (SRM): Material de Riesgo Especifico
EEB: Encefalopatia Espongiforme Bovina.

4. Responsabilidades

El Médico Veterinario Oficial es 1la persona
encargada de realizar esta verificacion.
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5. Procedimientos

Frecuencia de verificacidn una vez por semana.

E1l Médico Veterinario Oficial es la persona
encargada de realizar esta verificacion.

Lugares de verificacidén: Corrales, matanza,
deshuese e incinerador.

En la verificacién deben considerarse 1los

siguientes aspectos:

<» Manejo de animales sospechosos y/0 no
ambulatorios.

% Toma de muestra de tejido nervioso y envio
al Laboratorio.

% Segregacién y eliminacién de los MER en

matanza y deshuese. (Los materiales de
especifico de riesgo son los siguientes:
Craneo, cerebro, ganglios del trigémino,

ojos, médula espinal, ganglios radiculares
dorsales y columna vertebral en animales de
30 meses o mayores. Y la parte distal del
ileum y amigdalas en animales de todas las
edades) .

Deposito en recipientes exclusivos para MER.
Destino de reses sospechosas O no
ambulatorias.

L/ /
0’0 0‘0
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s Destrucciodn del material de riesgo

especifico de la E.E.B.

6. Acciones Correctivas
Notificacién inmediata al Jefe de matanza o
HACCP, segun corresponda. Determinacidn de la
causa del problema. Correccidén inmediata del
problema. '

7. Medidas Preventivas

Eliminacidén en sala de proceso de los agentes
de riesgo, manejo de los animales sospechosos,
sacrificio humanitario, extraccidén de cerebro
y envidé al Laboratorio.

Supervisién por parte del HACCP, los procesos
de eliminacién de los materiales de riesgo.

8. Referencias

¢ Reglamento de inspeccidn de carne
e Avisos y Directivas del FSIS / USDA
e 9 CFR 310.22.

PROCEDIMIENTO PARA LA VERIFICACION DE
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9. Anexos

e verificacidn de eliminacidn de material de
riesgo especifico de la E.E.B. F-SIC-41.

e Formato reses menores de 30 mesesF-SIC-18.

e Verificacidén de

de MER F-SIC-19.

separacién y eliminaciodn




INSTITUTO DE PROTECCION Y SANIDAD AGROPECUARIA
IPSA ,
DIRECCION DE NOCUIDAD AGROALIMENTARIA
SERVICIO DE INSPECCION DE CARNES

VERIFICACION DE ELIMINACION DE MATERIAL DE RIESGO PARA
LA E.E.B'Y DESTRUCCION DE ESE MATERIAL

Frecuencia: Una vez por semana
Mes: Afo: Est. No.:

Lugar de Verificacion: Corrales, Matanza, Incinerador y Deshuese.

Marque C: Conforme o N.C.: No Conforme.

Manejo de Toma de Segregacion | Depdsito en Destruccion del
Animales no muestra de de los SRM recipientes | Material de Riesgo
Fecha y Hora ambulatorios, cerebroy en Matanza. exclusivos EEB
muertos y de envio al para SRM.

Emergencia. | Laboratorio.

Médico Veterinario Oficial

F-SIC-41



INSTITUTO DE PROTECCION Y SANIDAD AGROPECUARIA

DIRECCION DE INOCUIDAD AGROALIMENTARIA
SERVICIO DE INSPECCION DE CARNES

IPSA

RESES MENORES DE 30 MESESFECHA: EST.NO.

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20
21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40
41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 53 54 55 56 57 58 59 60
61 62 63 64 65 66 67 68 69 70 71 72 73 74 75 76 77 78 79 80
81 82 83 84 85 86 87 88 89 90 91 92 93 94 95 96 97 98 - 100
101 102 103 104 105 106 107 108 109 110 111 112 113 114 115 116 117 118 119 120
121 122 123 124 125 126 127 128 129 130 131 132 133 134 135 136 137 138 139 140
141 142 143 144 145 146 147 148 149 150 151 152 153 154 155 156 157 158 159 160
161 162 163 164 165 166 167 168 169 170 171 172 173 174 175 176 177 178 179 180
181 182 183 184 185 186 187 188 189 190 191 192 193 194 195 196 197 198 199 200
201 202 203 204 205 206 207 208 209 210 211 212 213 214 215 216 217 218 219 220
221 222 223 224 225 226 227 228 229 230 231 232 233 234 235 236 237 238 239 240
241 242 243 244 245 246 247 248 249 250 251 252 253 254 255 256 257 258 259 260
261 262 263 264 265 266 267 268 269 270 271 Py 273 274 275 276 277 278 279 280
281 282 283 284 285 286 287 288 289 290 291 292 293 294 295 296 297 298 299 300
301 302 303 304 305 306 307 308 309 310 311 312 313 314 315 316 317 318 319 320
321 322 323 324 325 326 327 328 329 330 331 332 333 334 335 336 337 338 339 340
341 342 343 344 345 346 347 348 349 350 351 352 353 354 355 356 357 358 359 360
361 362 363 364 365 366 367 368 369 370 371 372 373 374 375 376 377 378 379 380
381 382 383 384 385 386 387 388 389 390 391 392 393 394 395 39 397 398 399 400
401 402 403 404 405 406 407 408 409 410 411 412 413 414 415 416 417 418 419 420
421 422 423 424 425 426 427 428 429 430 431 432 433 434 435 436 437 438 439 440
441 442 443 444 445 446 447 448 449 450 451 452 453 454 455 456 457 458 459 460
461 462 463 464 465 466 467 468 469 470 471 472 473 474 475 476 477 478 479 480
481 482 483 484 485 486 487 488 489 490 491 492 493 494 495 496 497 498 499 500
501 502 503 504 505 506 507 508 509 510 511 512 513 514 515‘ 516 517 518 519 520
521 522 523 524 525 526 527 528 529 530 531 532 533 534 535 536 537 538 539 540
541 542 543 544 545 546 547 548 549 550 551 552 553 554 555 556 557 558 559 560
561 562 563 564 565 566 567 568 569 570 571 572 573 574 575 576 577 578 579 580
581 582 583 584 585 586 587 588 589 590 591 592 593 594 595 596 597 598 599 600
601 602 603 604 605 606 607 608 609 610 611 612 613 614 615 616 617 618 619 620
621 622 623 624 625 626 627 628 629 630 631 632 633 634 635 636 637 638 639 640
641 642 643 644 645 646 647 648 649 650 651 652 653 654 655 656 657 658 659 660
661 662 663 664 665 666 667 668 669 670 671 672 673 674 675 676 677 678 679 680
681 682 683 684 685 686 687 688 689 690 691 692 693 694 695 696 697 698 699 700

Total, Reses mayores de 30 meses:

Total Reses menores de 30 meses:

Total:

Médico Veterinario Oficiallnspector Auxiliar Oficial.

F-SIC-18




INSTITUTO DE PROTECCION Y SANIDAD AGROPECUARIA
IPSA
DIRECCION DE INOCUIDAD AGROALIMENTARIA
SERVICIO DE INSPECCION DE CARNES

VERIFICACION DE SEPARACION Y ELIMINACION DE MATERIAL DE RIESGOESPECIFICO
PARA LA EEB

Frecuencia: Una vez por hora
Fecha: Est.N9:

SALA DE MATANZA

SRM

UNIDADES/HORA
TOTAL

Cabezay
ganglio
trigémino

Cerebro

Ojos

Médula
espinal

Parte distal
del ileum

Amigdalas

SALA DE DESHUESE

SRM

UNIDADES/HORA TOTAL

Columna
vertebral y
ganglios
radiculares
dorsales

Observaciones:

Médico Veterinario Oficial Inspector Auxiliar Oficial

F-SIC-19
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1. Propdsito del procedimiento

El propdésito de este procedimiento, es
verificar que el HACCP y SSOP esté siendo
implementado conforme a las regulaciones
nacionales y al 9 CFR 416 y 417.

2. Alcance

Este procedimiento aplica a todos los
establecimientos autorizados, dque faenan y
procesan productos y sub-productos carnicos de
origen bovino para la exportacidn y consumo
nacional.

3. Definiciones

Autoridad competente: La autoridad oficial
designada por el Gobierno para efectuar el
control de la higiene de la carne, incluido la
formulacién y cumplimiento de las normas.

HACCP: Andlisis de Peligros y Puntos Criticos
de Control. :

SSOP: Procedimientos operacionales
estandarizados de Sanitizacion.
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' DE HACCP Y SSOP.
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4. Responsabilidades
- La verificacién al plan HACCP y programa
SSOP la realiza el Médico Veterinario de
cada Establecimiento con frecuencia mensual.

5. Procedimientos

5.1. Verificacioén al Plan HACCP

La verificacidén debe evaluar y tomar en cuenta
los siguilentes puntos: '

» Documentacidén: que utiliza la empresa como
soporte en el desarrollo al plan HACCP.
Incluyendo los analisis de - peligro,
definiciones, procedimientos de PCE,
documentos de apoyo, archivos, fechas de
programas y firmas.

» Registro que lleva la Planta como parte del
monitoreo de los PCC. (observaciodn %
revision).

» Registro de acciones correctivas que adopta
el Establecimiento en caso de desviaciones a
los PCC. Las cuales deben de estar basadas
en respuestas a una desviacilon de un limite
critico y estas deben garantizar:

- La causa de la desviacidén sea identificada y
eliminada.




IP SA DE HACCP Y SSOP.
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El PCC este bajo control 1luego de 1la
implementacién de la medida correctiva.

Se establezcan las medidas para evitar la
repeticién del hecho vy ningan producto
nocivo para la salud o de algin modo
adulterado como resultado de la desviacidn

ingrese al mercado. (observacion Y
revision).
Registro de verificaciones que lleva la

Planta de sus actividades. (observacion
directa de estos). '

Monitoreos in situ ©para corroborar la
efectividad del plan. (observacidén directa
de las mediciones de un PCC).

> Acciones correctivas que se adoptan in situ

en caso de desviaciones de acuerdo al cddigo

federal de regulaciones del FSIS ( 9 CFR
417.3).

» Verificaciodn de los programas
complementarios.

Calibracién de termoOmetros.
Calibracidén de pesas y balanzas.
OEros.

» Medidas preventivas que adopta el

Establecimiento como parte de las acciones
correctivas.

Aesien PROCEDIMIENTO PARA LA VERIFICACION
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» Reevaluacion.
» Categorias que se emplean para- cada punto
evaluado conforme y no conforme.

> Acciones regulatorias que se emplean cuando
se observan deficiencias en los programas
escritos, en acciones correctivas o)
archivos:

a) Accion de control regulador.

- Retardando o parando las lineas.

- Retencidn del producto.

- Rechazo de instalaciones (colocando
tarjetas).

- Denegacidén de identificacidn del producto.

b) Suspensién o accién de retencidén sin
notificacidén previa.

- Se deniegan las marcas de identificacion,
esto puede afectar todos los productos en el
Establecimiento.

c) Accidén de retencidn O suspension con
notificacidén previa |

- Es una interrupcidén en la asignacidén de 1los
empleados del programa en todo o parte del
Establecimiento.
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5.2 Verificacidn, Programa SSOP

Debe evaluarse y tomarse en cuenta 1los
siguientes puntos:

Aplicacién de los procedimientos de limpieza y
desinfeccidn de 1las superficies de contacto
durante el pre-operacional y operacional a
como esta escrito en el programa.

Verificacién de registro: (Revisidn de 1la
documentacidén diario de registro).

Observacidén o comprobacidén para evaluar las
condiciones sanitarias en el Establecimiento.

Condiciones del &rea circundante y aplicaciodn
de los procedimientos de control de plagas:
- Verificacién de registros.

Estado fisico de las construcciones.

Iluminacion.
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Ventilaciodn.

Estado sanitario de canerias y cloacas.

Suministro de agua, hielo y aplicacidn de 1los
procedimientos de controles del agua.

Condiciones sanitarias de vestuarios e
inodoros.
Manejo de equipo, utensilios, .limpieza 'y

sanitizacidén de estos.
Higiene del empleado.

Correcciones o reevaluaciones al . programa
S50P ,

Medidas correctivas y preventivas que aplica
la empresa en caso de desviaciones. Las cuales
deben incluir procedimientos para garantizar
una disposicidén adecuada del o de los
productos que puedan contaminarse, para
restablecer condiciones de salubridad y para
impedir la reaparicion de contaminacion
directa o adulteracidén del producto.

Supervision del SSOP.

Frimeien PROCEDIMIENTO PARA LA VERIFICACION
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Verificacién de registros que lleva el
Establecimiento del programa SSOP.

Acciones regulatorias que se emplean cuando se
observan deficiencias en programas escritos
implementados en acciones correctivas o en
archivos.

a) Accibn de Control Regulador: Es la
retencién del producto, rechazo del equipo o
de las instalaciones, retardo o paro de las
lineas o denegacidén para permitir el proceso
de productos especificamente identificados.

b) Accién de Retencidén y suspensidn: Es la
reaccidén de negacidén de permitir que las
marcas de inspeccién se apliquen a los
productos, interrupcién de la asignacion de
los empleados del programa a todo o una
parte de un Establecimiento. Reglamento de
inspeccién sanitaria de la carne para
establecimientos autorizados de la Republica
de Nicaragua: Articulos: 38 inciso a, 39,
40, 41, 42, 43, 44, 46, 47, 48 y 206.
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6. Referencias:

e Reglamento de inspeccidon de carne

e 9 CFR 416

7. Anexos:

e formato de verificacidén al plan HACCP F.

SIC -39.

e formato de verificacidn al programa SSOP

F. SIC -38.




INSTITUTO DE PROTECCION Y SANIDAD AGROPECUARIA
IPSA
DIRECCION DE INOCUIDAD AGROALIMENTARIA
SERVICIO DE INSPECCION DE CARNES

VERIFICACION HACCP
FECHA: EST.No.: Verificador: : Cargo:

Hora:

1- DOCUMENTACION USADA COMO SOPORTE EN EL DESARROLLO PLAN HACCP:

Conforme No Conforme

2- REGISTRO DE MONITOREO DE LOS PUNTOS CRITICOS DE CONTROL PCC:
Conforme No Conforme

3- REGISTRO DE ACCIONES CORRECTIVAS

ConformeNo Cor

4- REGISTRO DE LA VERIFICACION DE ACTIVIDADES:

Conforme No Conforme

5- MONITOREO IN SITU:

ConformeNo Conforme

F-SIC-39



INSTITUTO DE PROTECCION Y SANIDAD AGROPECUARIA
IPSA
DIRECCION DE INOCUIDAD AGROALIMENTARIA
SERVICIO DE INSPECCION DE CARNES

VERIFICACION HACCP
6- MEDIDAS CORRECTIVAS IN SITU:

ConformeNo Conforme

7- PROGRAMAS COMPLEMENTARIOS:

Conforme o Conforme

8- MEDIDAS PREVENTIVAS:

Conforme No Confd

9- REEVALUACION:

Conforme No Conforme

OBSERVACIONES:

Médico Veterinario Oficial

F-SIC-39



INSTITUTO DE PROTECCION Y SANIDAD AGROPECUARIA

IPSA
DIRECCION DE INOCUIDAD AGROALIMENTARIA
SERVICIO DE INSPECCION DE CARNES

VERIFICACION SSOP
FECHA: EST.No.:
Verificador: Cargo: Hora:

1- LIMPIEZA'Y DESINFECCION:

A) Condiciones del Establecimiento:
Conforme No Conforme

B) Registros:
Conforme No Conforme

2-AREA CINCUNDANTE Y CONTROL DE PLAGA:
Conforme No Conforme

3-CONSTRUCCION:
ConformeNo Co

4-1LUMINACION:
ConformeNo Co

5- VENTILACION:

Conforme orme

6-CANERIAS Y CLOACAS:

Conforme No Conforme

7-SUMINISTRO DE AGUA Y HIELO:

Conforme No~— e

F-SIC-38



INSTITUTO DE PROTECCION Y SANIDAD AGROPECUARIA

IPSA .
DIRECCION DE INOCUIDAD AGROALIMENTARIA
SERVICIO DE INSPECCION DE CARNES

VERIFICACION SSOP
8-VESTUARIO Y SANITARIOS:
Conforme ) Conforme
9-EQUIPOS Y UTENSILIOS:
Conforme Informe
10-HIGIENE DEL EMPLEADO:
ConformeNo Conforme
11-MANTENIMIENTO DEL SSOP:
Conforme No Conforme
12-MEDIDAS CORRECTIVAS:
ConformeNo Conforme
13-MEDIDAS PREVENTIVAS:
Conforme nforme
14-SUPERVISION DEL SSOP:
Conforme nforme

OBSERVACIONES:

Médico Veterinario Oficial

F-SIC-38
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1. Propdsito del procedimiento

Este procedimiento se realiza con el objetivo
de verificar o constatar las supuestas causas
de rechazo de los productos carnicos que son
comercializados fuera del pais.

2. Alcance

Los productos carnicos procesados en 1los
Establecimientos autorizados para la
exportacién son productos que se procesan bajo
los requerimientos de los palses 1importadores
deben cumplir con 1lo establecido en el
Reglamento de Inspeccidn Sanitaria de la Carne
para Establecimientos Autorizados de la
Republica de Nicaragua, asl como con el plan
HACCP, programa SSOP, BPM vy reduccidn de
patdégenos. Cada embargque que se exporta cumple
y debe cumplir y llevar consigo lo siguiente:

1) Certificado sanitario oficial donde se
especifica

» Numero de certificado.

» Lugar y fecha de emisiodn.

» Tipo de producto.

» Especie del cual se deriva.

» Numero de cajas y peso.

» Marcas de identificacidén del producto.




PROCEDIMIENTO DE REINSPECCION DE
IPSA PRODUCTOS CARNICOS RECHAZADOS POR
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» Embarcador.

» Direccidn.

» Numero del establecimiento.
» Consignatario.

» Destino.

» Marcas de embarque.

» Temperatura del producto.
» Marchamo oficial.

2) Control de Embarque (ver procedimiento
N°07-04 SIC).

3. Definiciones
HACCP:Anadlisis de Peligros y Puntos Criticos
de Control.
S50P: Procedimientos operacionales
estandarizados de Sanitizacion.

4. Responsabilidades

Los responsables de ejecucidén y supervision
del procedimiento es del servicio de
inspeccién en forma de acompanamiento a la
empresa privada. ’
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5. Procedimientos

Procedimiento de re inspeccién de productos
carnicos y decisiones que se toman cuando
estos son rechazados por causas varias.

La oficina de exportacidon informa a
Inspecciodn Veterinaria, acerca de
cualquier rechazo.

La oficina de exportacién 1informa a
Inspeccidén Veterinaria, la 1llegada del
contenedor al Establecimiento y esta a la
vez revisa documentos y procede a abrir el
marchamo, el producto es 1inventariado vy
colocado en un solo lugar en cuartos
frios.

Bl producto es reinspeccionado para
determinar su destino final. Se practican
diferentes tipos de anadlisis segun sea el
caso.

Dependiendo de los resultados .el producto
se libera para consumo local o se condena.

Envid de un informe a nivel central de
todo lo sucedido.
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6. Referenci

as

e Reglamento de inspeccién de carne.

7. Anexos

e reporte de
rechazados F.

e guia (directiva)

transporte.

Re-inspeccidon de productos
SIC.-46

de accidentes durante el

¢ Gula de retiro de RECALL.




INSTITUTO DE PROTECCION Y SANIDAD AGROPECUARIA
IPSA
DIRECCION DE INOCUIDAD AGROALIMENTARIA
SERVICIO DE INSPECCION DE CARNES
Reporte de Re inspeccion de productos carnicos rechazados

Embarque rechazado N2 Certificado N2
Fecha de Notificacién: Fecha de Embarque:
Corte: Marchamo N2

Cajas: Libras:

Empresa Naviera:

Motivo del Rechazo:

Fecha del recibo del Rechazo al establecimiento:

REINSPECCION

Fecha de Reinspeccion:

Temperatura del Contenedor:

Registrador de temperatura No.

Temperatura de la Carne:

Cajas Examinadas:

Estado de la Carne:

Andlisis Bacterioldgicos practicados:

Decision Tomada:

Conclusiones Finales:

Observaciones:

Médico Veterinario Oficial Inspector Auxiliar Oficial

F-SIC-46
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ACCIDENTES DURANTE EL TRANSPORTE.
| PROPOSITO.

La presente Directiva senala los procedimientos para determinar como se
dispondré de productos cérnicos inspeccionados y aprobados por el gobierno que
se vean envueltos en accidentes de transporte fuera de los establecimientos que
cuentan con inspeccion oficial.

Il POLITICA.

A. General. Segun las regulaciones del Ministerio Agropecuario y Forestal de
Nicaragua, el personal de inspeccion tiene la autoridad para inspeccionar y
aprobar o condenar productos de carne en los establecimientos que cuentan con
inspeccion  oficial. Los productos de carne en sitios diferentes a los
establecimientos que cuenta con inspeccion oficial pueden ser detenidos bajo
ciertas circunstancias por los inspectores veterinarios oficiales y, cuando sea
necesario, podran ser confiscados debido a una violacion de (indique la ley o
reglamento).

B. Accidentes durante el Transporte. Se tomaran las siguientes acciones cuando
el personal del programa de inspeccion del Departamento de Inspeccion y
Certificacién HACCP reciben informes sobre algun accidente durante el transporte
de productos de carne oficialmente inspeccionados y aprobados:

1. Se debe registrar la informacién apropiada y pertinente y debe ser remitida
oportunamente al Director del Departamento de Inspeccion y Certificacion
HACCP informacion incluira: '

a. Nombre y numero de teléfono de la persona- que reporta el
accidente.

b. Fecha, horay lugar del accidente.

c. Nombre del Transportista, direccion, nimero de teléfono, y nombre
de la persona responsable.

d. Nombre de la compafifa que transporta, direccién, numero de
teléfono, y nombre de la persona responsable.

e. Destino original.

f.  Nuevo destino.

g. Descripcion y cantidad de producto (conteo de piezas, y/o conteo de
recipientes y peso) y condicion reportada.
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h. Identificacion del medio de transporte (ej. Niumero y matricula del
furgén) usado para transportar el producto a su destino final.

2. Los oficiales del Departamento de Inspeccién y Certificacion HACCP vigilaran el
traslado subsiguiente del producto para asegurar su re- inspeccion en un
establecimiento oficial o su adecuada disposicion.
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GUIA DE RETIRO DE PRODUCTOS PARA EMPRESAS

Antecedentes y Objetivos

El retiro es un método efectivo para remover
del comercio productos violatorios que
puedan representar una amenaza a la salud
del consumidor o usuario. Es una accilion que
toma el fabricante, distribuidor o}
importador para cumplir con su
responsabilidad de proteger el bienestar vy
la salud ptblica.

Las empresas tienen la responsabilidad de
remover de forma efectiva del comercio todo
producto que pueda estar adulterado o mal
denominado o que de cualquier otra forma sea
peligroso para el consumidor. Un “retiro”
es un método efectivo de lograr este
objetivo.

Un retiro puede perturbar las operaciones y
los negocios de una empresa. Sin embargo,
hay varios pasos que puede tomar una empresa
con antelaciodn para minimizar dicha
perturbacion. El operador  de un
establecimiento inspeccionado debe  tomar
medidas que aseguren el retiro expedito y
efectivo de productos. Para lograr este
objetivo, el operador debe ©preparar y
mantener, por escrito, un plan de retiro
detallado. Este plan debe describir, paso a
paso, el procedimiento que seguilra la
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empresa en caso que sea necesario retirar un
producto.

Es necesario que los establecimientos
oficiales tengan planes HACCP gque enumeren
las amenazas que probablemente  puedan
ocurrir y que identifiquen las acciones
correctivas 1internas de la planta para
cuando no se controle un punto de control
critico. El FSIS considera que los
establecimientos pueden utilizar sus planes
de HACCP para identificar caos en donde 1los

retiros sean necesarios. Utilizando esta
informacién, para cada accidn correctiva
identificada el establecimiento debe

determinar cudl accidén de retiro serila
necesaria si algin producto violatorio

ingresa al comercio. No existe requisito
reglamentario que indique que un
establecimiento incluya este plan de retiro
en su plan de HACCP. Sin embargo, el

Departamento de Inspeccidén y Certificacidn
considera que los establecimientos prudentes
si lo harian.

El Plan de Retiro

Se debe identificar a una persona que funja
como Coordinador del Retiro para gue prepare
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para y coordine todas las actividades
relacionadas con retiros. El Coordinador
del Retiro debe estar enterado de todo
aspecto de las operaciones de la empresa

EN B@ENA
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incluyendo compras, procesamiento,
aseguramiento de la calidad, distribucidn vy
quejas de los consumidores. E1l Coordinador

del Retiro deberia seleccionar a los deméas
miembros del Equipo de Retiro.

El Coordinador del Retiro deberia estar
autorizado para tomar decisiones al realizar
un retiro y se deberia reportar ante la alta
gerencia a intervalos regulares
especificados.

Un plan de retiro deberia tratar 1los
siguientes elementos:

a. Identificacién del Personal para un
Retiro - Se debe identificar a todo el
personal interno y externo que vaya a estar
involucrado en las acciones de retiro, junto
con sus respectivos nGmeros de teléfono y de
fax, direcciones de correo electrdénico,
etc., segin sea apropiado. Para toda
persona identificada, se deberia identificar
a un alterno para que actlle en su ausencila.
Se deben especificar claramente los papeles
y responsabilidades de cada persona.

b. Procedimientos de Retiro - El1 plan de
retiro deberia especificar, en detalle, 1las
acciones que tomara la empresa al decidir si
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retirar un producto y, si asi lo decide,
cémo efectuar el retiro.

c. Evaluacidén de Amenazas a la Salud -
Utilizando las amenazas identificadas en su
plan HACCP, la empresa deberia correlacionar
y evaluar toda la informacidén conocida sobre
la naturaleza y magnitud de los riesgos a la
salud asociados. Como minimo, esta
evaluacién deberia tomar en cuenta los
siguientes factores:

.Si ya ha ocurrido alguna enfermedad o dano
por el uso del producto.

. Evaluacidén de la amenaza a varios segmentos
de la poblacién, ej., ninos, ancianos,
personas inmuno-comprometidas, etc., que se
espera estén expuestos al producto cuyo
retiro estd Dbajo consideracidn, prestando

especial atencion a la amenaza que
representa para aquellas personas en mayor
riesgo.

. Evaluacidén del grado relativo de severidad
de la amenaza a la salud a la cual estaria
expuesta la poblacidn en riesgo.

. Evaluacién de la probabilidad de que ocurra
la amenaza. :

. Evaluacién de las consecuencias (inmediatas
0 a largo plazo) de que ocurra la amenaza.

d. Ambito del Retiro - Esto define la
cantidad y el tipo de producto en cuestidn y
depende del plan HACCP y las operaciones del
procesamiento del establecimiento. Como
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punto de partida, se debe consideras para
retiro todo producto producido bajo un mismo
plan HACCP entre la realizacidn de un
procedimiento completo de limpieza y
desinfeccidén y el siguiente (de limpieza a
limpieza). A partir de este punto, el
ambito del retiro se puede ampliar O
reducir. El plan deberia especificar cdémo
se determinard esto para diversos escenarios
y contingencias.

Todas las empresas deberian usar un
sistema de codificacién suficiente para
permitir la identificacién positiva y para
facilitar los retiros efectivos.

Los registros de produccidén y distribuciodn
de un producto se deberian mantener segln

sea necesario para facilitar la
identificacidén y ubicacidn de productos dque
haya que retirar. Se deben conservar 1los

registros durante un periodo de tiempo que
exceda la vida Gtil y el uso esperado del
producto y al menos por un plazo de tiempo
especificado en los reglamentos relacionados
con la retencidén de registros.

e. Profundidad del Retiro - Esta depende del
grado de la amenaza y la magnitud de la
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distribucidén asi como del nivel al cual se

haya distribuido el producto bajo retiro.

El plan deberia especificar como se
determinard 1la profundidad del retiro en
diversos escenarios y contingencias. Los

niveles de profundidad del retiro pueden
ser: |

A nivel del consumidor, incluye
consumidores residenciales y todo otro nivel
de distribucidén para llegar al consumidor
residencial; o A nivel del detallista,
incluye a los vendedores detallistas 'y
cualquier otro nivel intermedio de mayoreo
para llegar a los vendedores detallistas; o

A nivel del wusuario, incluye hoteles,
restaurantes y otros consignatarios de tipo
institucional y cualquier nivel intermedio
de mayoreo para 1llegar a los usuarios; O

A nivel del mayorista, el nivel de
distribucidén entre el nivel de fabricantes y
detallista o usuario.

f. Comunicaciones sobre el Retiro - La
empresa que esté conduciendo un retiro es
responsable de notificar dicho retiro
oportunamente a cada uno de sus
consignatarios afectados. El formato,
contenido vy amplitud de la comunicacidn
deberia depender de la amenaza asociada al
producto sujeto del retiro, 1la estrategia
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desarrollada y el plan de retiro. En
términos generales, el propdsito de una
comunicacién sobre un retiro (ver carta de
muestra adjunta) es transmitir:

. Que el producto en cuestidén estd sometido a
un retiro;

. Que debe cesar de inmediato toda

distribucién o uso de cualquier producto
restante;

. Donde se aplique y donde sea necesarlio COmMO
parte de la estrategia de retiro, que el
consignatario directo, a su vez, informe
dicho retiro a sus consignatarios que 1lo
hayan recibido; ‘

. Instrucciones sobre qué hacer con el
producto.

i. Ejecucidén de la Comunicacidén del Retiro -
Segun lo determine la estrategia de retiro,
desarrollada de conformidad con el plan de
retiro, se puede comunicar el retiro via
teléfono, transmisioén de tax ; correo
electrénico o por carta de entrega especial
claramente marcada, preferiblemente en letra
roja gruesa en la carta y en el sobre,
“URGENTE - RETIRO DE ALIMENTOS". Si las
empresas comunican su estrategia de retiro
por via telefdédnica o por algin otro contacto
personal, el Departamento de Inspeccién vy
Certificacidn espera que las empresas
documenten vy le den seguimiento a esta
comunicacidén por algin medio escrito (por
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ejemplo, una carta, mensaje pPOr COrreo
electrénico, fax). :

ii. Contenido de la Comunicacién de Retiro -
Se debe redactar la comunicacién de retiro
de acuerdo con las siguientes directrices:

. Debe ser breve y al grano;

. Debe identificar claramente el producto,

las presentaciones de los paquetes, 1los
nimeros de lote, c¢oédigos y cualquier otra
informacidn descriptiva pertinente que
permita la identificaciodn precisa e
inmediata del producto;

. Debe explicar de manera concisa la razodn
del retiro y el peligro que presenta;

. Debe ofrecer instrucciones —especificas
acerca de qué hacer con los productos en
retiro; y |

S gN_BUENA

. Debe ofrecer un medio agil de manera que
quien reciba la comunicacién le informe a la
empresa si tiene alguna porcidn del
producto, por ejemplo, permitir que quien 1lo
reciba realice una 1llamada a cobrar a la
empresa que realiza el retiro.

. La comunicacidén de retiro no debe contener
cuantificaciones irrelevantes, materiales
promocionales u otras declaraciones que
puedan restarle importancia al mensaje.
Donde sea necesario, se deberian enviar
comunicaciones de segulimiento a 'quienes no
respondan a la comunicacidén inicial. sobre el
retiro.
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El plan de retiro deberia especificar cual
medio de comunicacién se utilizara,
incluyendo ejemplos de comunicaciones, para
diversos escenarios y contingencias.

111i. Responsabilidad de recibo - Los
consignatarios que reciban una comunicaciodn
de retiro deberian cumplir de inmediato con
todas las instrucciones que contenga vy,

Y

wICARAE

cuando sea necesario, extenderlas a sus
consignatarios.

g. Notificacidén pGblica - El propdsito de la
notificacién piblica es alertar al puablico
que se estd retirando un producto. Una
empresa deberia considerar si y cOmo
realizar una notificacion pablica al
iniciarse un retiro. El plan de retiro
deberia especificar cual medio de
notificacion piblica se utilizara, si
aplica, para varios escenarios %

contingencias tales como:

. Notificacidén publica general por ‘medio de
un comunicado de prensa en los medios
noticiosos en general, nacionales o locales,
segin sea el caso, O ,

. Notificacidén puablica a través de medios
especializados, por ejemplo, en
publicaciones profesionales, comerciales vy
étnicas, avisos para comercios o clientes
especificos (si se conocen), etc.

Un plan de retiro deberia ingluir
informacién de contactos en los principales
medios de comunicaciodn, tales como
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televisoras, radioemisoras vy periddicos vy
dreas de cobertura local, estatal y regional
asi como servicios nacionales de cable. Si

no se especifican los contactos actuales, en
el plan de retiro se deberian especificar
fuentes de contactos actuales en los medios
para todo posible escenario de retiro.

NOTA: No obstante la accidén de notificaciodn
piblica gque haya tomado la empresa dque
realiza el retiro, el Departamento de
Inspeccién 'y Certificacidén emitira un
comunicado de presa para todos los retiros.
Ademas, se enviara el Informe de
Notificacidn del Retiro, por  correo
electrénico y/o fax, a los oficiales de
salubridad ptblica en todo el pals y a
paises a los cuales se haya exportado el
producto.

h. Revisiones de Efectividad - El1 propdsito
de las revisiones de efectividad es
verificar que todos los consignatarios, a la
profundidad del retiro especificada por la

estrategia, hayan recibido notificacidn
sobre el retiro y que hayan tomado las
acciones apropiadas. Se  deberian

especificar métodos para contactar a 1los
consignatarios para diversos escenarios y

contingencias, y esto puede ocurrir por
medio de visitas personales, ~ llamadas
telefdnicas, cartas, transmisidn por

facsimil o por una combinacidn de ellas.
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La empresa dque realiza el retiro es
responsable de llevar a cabo las revisiones
de efectividad. Esto permite evaluar 1los
avances en y la eficacia de un retiro. En
el plan de retiro se debe determinar el
numero de revisiones de efectividad y codmo
se realizaran para diversos escenarios y
contingencias.

i. Control y Disposicidn de Producto
Devuelto - En el plan de retiro se deberilan
especificar los medios para controlar vy
disponer de o para corregir el defecto en
las existencias durante un retiro.

j. Simulacros de Retiros - Para evaluar su
plan de retiro, el establecimiento deberia
periédicamente realizar simulacros. Un

retiro simulado deberia incluir seleccionar,
sin previo aviso al personal 1nvolucrado en
el retiro simulado, al menos un lote de
producto que haya sido distribuido al
comercio. Se deberia especificar una razon
hipotética para realizar el retiro del
producto, y se debera seguir el plan de
retiro para establecer una estrategia para
retirar el producto. La simulacidén deberia
continuar al menos hasta donde 'se deba
reportar fuera de los limites organizativos
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de la empresa; sin embargo, se deberian
especificar detalles de qulénes seran
contactados en ese punto % como se
establecera ese contacto.

EN BUENA
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Se debe mantener un archivo de simulaciones
de retiros para guardar registro de 1los
detalles y resultados de todos los retiros
simulados. El archivo de simulaciones de
retiro deberia incluir el nombre, direcciodn
y nGmero telefénico de clientes para el lote
de prueba, los registros de produccidn, el
inventario y 1la distribucién del lote de
prueba. Una simulacidén de retiro se usa
para determinar si el procedimiento de
retiro es capaz de identificar y rapidamente
controlar un cilerto lote de material
potencialmente afectado y de reconciliar
cantidades producidas, cantidades en
inventario y cantidades distribuidas.
Ademés, al simular retiros se identificaran
problemas potenciales y permitira dque el
personal se familiarice T los
procedimientos de retiro. Si se identifican
problemas durante un retiro simulado, el
plan y los procedimientos de retiro deberilan
ser revisados para corregir los problemas.

Notificando los Resultados al Departamento
de Inspeccién y Certificaciédn HACCP.
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El Departamento de Inspecciodn y

Certificacidén espera gque cuando se decida
que se iniciard wuna accidén de retiro, la
empresa que realiza el retiro le notifique
de inmediato al Departamento de Inspeccidn y
Certificacion. La informacidn basica
necesaria incluye, pero no se limita a, 1lo
siguiente (ver hoja de trabajo adjunta):

La identificacién completa y precisa del

producto.

. La razoén del retiro y detalles sobre cuando
% como se descubriod un defecto O
deficiencia.

Una evaluacién del riesgo a5001ado con el
consumo del producto y cémo se realizd la
evaluacidn (aunque el Departamento de
Inspeccidén y Certificacién haga su propia
determinacién del riesgo).

Cudnto del producto en cuestidén se produjo
y durante cual lapso de tiempo.

Una estimacidén de la cantidad del producto
que se esta distribuyendo y durante cuanto
tlempo se ha estado distribuyendo.

Area de distribucidn geografica del
producto retirado, por provincia, Yy, Si se
ha exportado, por pals.

Informacién sobre cuales distribuidores vy
clientes han recibido el producto.

Copias de cualquier correspondencia de la
compania a distribuidores, agentes o
clientes relacionada con la estrategia o las
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acciones de retiro, asi como una copia de
cualquier comunicado de prensa propuesto.

E1l nombre, titulo y nGmero de teléfono del
coordinador de retiro de la compania.

Inicialmente, esta informacidén se podria
transmitir oralmente. Sin embargo, se le
debe confirmar al Departamento de Inspeccidn
y Certificacién wutilizando la hoja de
trabajo (anexada).

Evaluacidén del Retiro

Se espera que la empresa reporte
regularmente, y de manera oportuna, 1los
resultados de las revisiones de efectividad
realizadas al Departamento de Inspeccidn y

Certificacidn para mantener a la Agencia
informada sobre la situacién de los retiros
en progreso. La empresa dque realiza el

retiro y el Departamento de Inspeccidn y
Certificacidén acordaréan la frecuencia de 1los
reportes Yy se espera gue aumente la
frecuencia conforme aumente el nivel de
amenaza a la salud publica. El Departamento
de Inspeccidén y Certificacién realizara
revisiones independientes de efectividad
segln lo dispuesto en la Directiva

. Ademéas, se espera
que la empresa notifique al Departamento
Inspeccién y Certificacién cuando parezca
que se ha completado el retiro.
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A menos que se especifique lo contrario, el
informe sobre la situacidn del retiro
deberia contener la siguiente informacidn:

. Nimero de consignatarios notificados sobre
el retiro, fecha y método de notificacidn

. Nimero de consignatarios que respondieron a
la comunicacidén de retiro _

. Cantidad de producto gque cada consignatario
tenia a mano al momento de recibirse la
comunicacion

. Namero e identidad de 1los consignatarios
que no respondieron

. Cantidad de producto devuelto o conservado
por cada consignatario

. Tiempo estimado para completar el retiro.

Finalizacidén del Retiro

Se finalizara un retiro cuando el
Departamento de Inspecciodn %
Certificacidn y la empresa que realiza el
retiro acuerden que el producto objeto
del retiro ha sido removido y que se ha
corregido o dispuesto adecuadamente de
el.
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MODELO DE CARTA DE NOTIFICACION DE RETIRO

FECHA

NOMBRE DE EMPRESA CLIENTE Y DIRECCION

ATENCION: NOMBRE Y DIRECCION DE PERSONA
CONTACTO

Asunto: RETIRO DE TIPO DE PRODUCTO

Estimado Senor o Senora:

Por este medio se confirma nuestra
conversacién telefdénica en el sentido de que
nombre de la empresa esta retirando el/los
siguiente(s) producto(s) debido a
especifique la razdén del retiro: Describa el
producto, incluyendo nombre, marca, c¢odigo,
tipo y presentacion, nuamero del
establecimiento, etc.

Le solicitamos que revise sus registros de
inventario y que separe y retenga el/los
producto(s) arriba mencionado(s).

Si ya usted despachdé este producto, le
solicitamos gque contacte a sus clientes y
les pida que recojan el producto y se 1o

regresen a usted. Una vez recogido todo el
producto, por favor contactenos. = Haremos
las gestiones necesarias para que el
producto sea despachado a nuestras

instalaciones. Por favor no destruya el
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producto. Le acreditaremos su cuenta por el
producto devuelto. :

Estamos tomando esta accién en coordinacidn
con el Departamento de Inspeccion y
Certificacién, la Direccidén de Salud Animal
y el Ministerio Agropecuario y Forestal de
Nicaragua. Posiblemente los oficiales del
Departamento de Inspeccién y Certificacidn
sSe pongan en contacto con usted para
confirmar que haya recibido esta
notificacidén y que esté cooperando en esta
accién. Su pronta respuesta sera de gran
ayuda para nombre de la companla en esta
accién. Si tuviera alguna pregunta, no dude
en contactar a coordinador de la compania
gue realiza el retiro al namero de teléfono.

Agradeciendo su cooperacidén, le saluda

Muy atentamente,

Nombre y Puesto del Oficial de la Empresa
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HOJA DE TRABAJO PARA RETIROS

DIVISION DE RESPUESTA ANTE EMERGENCIAS
(Incluya anexos, paginas adicionales, copias
de etiquetas y aprobaciones de etigquetas
segln sea necesario.)

A SER COMPLETADO POR LA EMPRESA:

FECHA ' DE
HOYX & '

NUMEROS DE LOS ESTABLECIMIENTOS:

EST. B
PLANTA HACCP: (SI) (NO)

NOMBRE DEL
ESTABLECIMIENTO:
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DIRECCION:

COORDINADOR DEL RETIRO EN LA COMPANIA
(nombre, titulo, teléfono)

PERSONA CONTACTO CON LOS
MEDIOS DE COMUNICACION EN LA COMPANIA

(nombre, titulo,
teléfono)

RAZON DEL RETIRO:
IDENTIFIQUE Y RETIRE PRODUCTOS

INDIVIDUALMENTE : POR:
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A SER COMPLETADO POR EL DEPARTAMENTO DE INSPECCION

CERTIFICACION.

NUMERO:

CLASE:

PROFUNDIDAD:

LIBERACION:

INICIADA:

CONTACTO: (nombre y nGmero de teléfono)

 FAMILIA
OMUNIDAD !

fﬁﬁﬁiﬁfl;

INSTITUTO DE PROTECCION Y SANIDAD AGROPECUARIA
Seccidn Inocuidad de Carnes SIC-DIA-DGIAL-IPSA
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1. Propdésito del procedimiento

Coordinar cada una de las actividades en las
cuales se encuentra relacionada la Seccidn de
Inocuidad Carnes, con el fin de conocer cada
uno de los eventos que se presentan en 1los
establecimientos.

2. Alcance

Este procedimiento debe de aplicarse a los
Establecimientos autorizados que sacrifican y
procesan productos y sub-productos Carnicos de
origen bovino para la exportacidn y consumo
Nacional.

3. Definiciones

SIC: Seccidn de Inocuidad Carne. |
MARCHAMO: es un sello de seguridad, un
dispositivo fisico numerado (0 no) dgue se
coloca sobre mecanismos de cierre para
asegurar que éstos no se abran sin
autorizacion.

4. Responsabilidades

La autoridad reguladora de cada
establecimiento, son los encargados de
supervisar, inspeccionar y regular cada una
de las actividades que se desarrollan en los
establecimientos.




OTROS PROCEDIMIENTOS DE INSPECCION DE
CARNE

Tipo de N°ID: Versidn: | Fecha de Emisiodn: Pagina 156 de
Documento: PGCC |7.1.1.41 1 Odenero 2016 188
5. Procedimientos

5.1 Otros Procedimientos

5.1.1. Manejo de certificados y marchamos
oficiales
v  Estos son enviados por la Direccién de

Inocuidad Agroalimentaria, a las oficinas de
Inspeccidén de carne de cada Establecimiento

con su correspondiente aprobacidn %
numeracidén consecutiva.
v Estos certificados oficiales vy marchamos

deben manejarse bajo llave en la oficina de
Inspeccidén de carne de cada Establecimiento.
Es obligacidén del Médico Veterinario oficial
llevar registros de la cantidad de
certificados emitidos asi como los anulados.
Cada aprobacidén debe realizarse de manera
formal, bajo un documento firmado y sellado
por el responsable de Seccidn Inocuidad de
carne.
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5.1.2.

v Todas

v’ Debe

Manejo e inventario de sellos y marcas

oficiales

las marcas
exclusivo de la SIC.

v Son manejos bajo la vigilancia estricta del
Médico Veterinario Oficial.

reportarse 4

salida de estos.

v Un inventario

de

oficiales

diario 1la

cantidad de

sSon

de uso

entrada vy

sellos

oficiales debe de existir en la oficina de

Inspeccidn de
Establecimiento.

v  Anexo n°l, formato
oficiales F. SIC 12.

5.1:3.

v’ Los

de

carne

control de

cada

sellos

Aprobaciones y manejo de los productos

quimicos y toxicos

productos

gquimicos

y tdxicos

que se

utilizan en los Establecimientos deben ser
aprobados por la autoridad sanitaria IPSA.

técnicas vy
productos deben de estar en la oficina de
Inspecciodn
Establecimiento.

v  Fichas

v Estos

productos

de

aprobaciones

carnes

estos

cada

deben ser almacenados en

Areas restringidas y bajo la vigilancia de
la 51C.
v Mensualmente debe revisarse la lista de los
productos quimicos.
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v La lista de 1los productos quimicos debe
reflejar lo siguiente:

» Nombre del producto.

» Coédigo.

» Fabricante.

» Composicidén guimica.

» Utilizacion.

» Aprobacidn.

v Anexo n°l, formato de la lista de los
productos quimicos.

5.1.4. Aprobaciones de material de empaque
cbébdigos y etiquetas

v Aprobaciones de estos productos deben de
estar en la oficina de Inspeccidn de carne
de cada Establecimiento. |

v  Todos los materiales de empaque deben de ser
manejados en bodegas destinadas para este
Ei M. ,

v Debe cumplirse con los siguientes
requisitos:

> Material sobre polines sanitarios a una
altura de 12 pulgadas.

» Cubiertos con pléastico.

» Separados de la pared y del cielo falso a
60 cm.

> La bodega debe ser hermética y con
suficiente iluminacidn.
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.1.5. Aprobaciones y manejo de 1la tinta
grado comestible

v Debe de existir aprobacidén por la autoridad

regulatoria en la oficina de SIC de cada
Establecimiento.

Tal tinta debera estar hecha con
ingredientes no dafiinos y aprobada para tal
propdésito ver Art. 171 del Reglamento de
Inspeccién Sanitaria de la Carne.

.1.6. Certificado de salud del personal

Una lista de la cantidad de operarios asi
como del personal administrativo debe
existir en la oficina de Inspeccidn de carne
con sus correspondientes certificados de
salud.

La vigencia de estos certificados tienen una
duracidén de 6 meses.

Todo certificado de salud deben de estar en
el poder del SIC de cada Establecimiento.
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5.1.7. Control del cocimiento de harina de
origen bovino en Establecimientos
autorizados ’

v  Los reportes deben llevarse a 'diario Yy

verificarse la temperatura de cocinado
tiempo y presion.

6. Anexos

e Control del cocimiento de harinas de
origen bovino F. SIC.

7. Funciones Inspectores Asistentes.

8 Evaluacidén Inspectores Asistentes.

9. Funciones Médicos Veterinarios.
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1[re Reporte de informes a la oficina

central de inspeccidén de carnes:

v  Informe mensual de todas las actividades de
cada Establecimiento.

v Informe anual de todas las actividades de
cada Establecimiento.

v  Reporte de las correcciones y avances de
las inspecciones realizadas  por el
Responsable SIC a los Establecimientos.

v  Reporte y acclones correctivas de no
conformidades de inspecciones extranjeras.

v Otros informes que se le soliciten.

Otros formatos utilizados por SIC.
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